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Prefeitura Municipal da Estancia Turistica de Paraguagu Paulista
Estado de Sao Paulo '

: DECRETO N°. 6.600, DE 6 DE AGOSTO DE 2020

Homologa a Instrugdo Normativa n°
4/2020 do Servigo de Inspegdo Municipal
(SIM), que torna obrigatéria, para o
funcionamento dos estabelecimentos
industriais e entrepostos de produtos de
origem animal registrados no Servigo de
Inspe¢do Municipal (SIM), a implantagao
e a implementagdo dos Programas de
Autocontrole.

ALMIRA RIBAS GARMS, Prefeita do Municipio da Estancia Turistica de
Paraguagu Paulista, Estado de Sao Paulo, usando de atribuigdes que sédo conferidas
pela legislagao vigente;

»

Considerando o disposto na Lei Municipal n° 1.831 de 14 de junho de
1995, que dispbe sobre a criagdo do Servigo de Inspeg¢ao Municipal de Paraguagu
Paulista e da outras providéncias;

Considerando o disposto no Decreto Municipal n® 6.435, de 30 de maio de
2019, que regulamenta a prévia inspegao e fiscalizagio sanitaria e industrial de
produtos de origem animal no ambito do Municipio;

Considerando os termos do Processo Administrativo n® 2800/2020;

DECRETA:

Art. 1°.Fica homologada a Instrugdo Normativa n° 4, de 5 de agosto de
2020, expedida pelo Servigo de Inspegéo Mdni_cipal (SIM) do Departamento
Municipal de Agricultura e Abastecimento, que torna obrigatéria, para o
funcionamento' dos estabelecimentos industriais e entrepostos de produtos de
origem animal registrados no Servigo de Inspegao Municipal (SIM), a implantagédo e
a implementagao dos Programas de Autocontrole.

Paragrafo Unico. A Instrugdo Normativa integra este decreto, em anexo.
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Art. 2° Este decreto e a instrugdo normativa anexa entram em vigor na
data de sua publicacéo.

Estancia Turistica de Paraguagu Paulista-SP, 6 de agosto de 2020.

REGISTRADO nesta Secretaria em ¥ 4 stypra e PUBLICADO por

VIVALDO ANTONO FRANCISCHTTI
Chefete Gabinete

DataO..& ...... pg ..... @QDEdIQéOZK:PIq‘

Publicagao: A %ema%

Visto do servidor responsavel:
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Prefeitﬁra Municipal da Estancia Turistica de Paraguacgu Paulista
Estado de Sao Paulo '

INSTRUGAO NORMATIVA N° 4, DE 5§ DE AGOSTO DE 2020

Torna obrigatéria, para o funcionamento
dos estabelecimentos industrigis e
entrepostos de produtos de origem animal
registrados no Servico de Inspegdo
Municipal (SIM), a implantagdo e a
implementacdo . dos Programas de
Autocontrole.

A CHEFE DO SERVICO DE INSPEGCAO MUNICIPAL - SIM do
Departamento Municipal de Agricultura e Abastecimento da Prefeitura Municipal da
Estancia Turistica de Paraguacu Paulista, usando de atribuigdes que sdo conferidas
pela legislagdo vigente e tendo em vista o disposto no art. 6° da Lei Municipal n°
1.831, de 14 de junho de 1995, e no art. 15 do Decreto Municipal n°® 6.435, de 30 de
maio de 2019;

Considerando a adogao de um modelo de inspegédo sanitaria baseado em
controle de processos, fundamentando-se na inspegéo continua e sistematica de
todos os fatores que, de alguma forma, podem interferir na qualidade higiénico-
sanitaria e tecnolégica dos produtos de origem animal entregues para o consumo da
populagdo, acompanhando os avangos da legislagdo no tocante as
responsabilidades dos fabricantes: >

Considerando o Decreto Federal n° 9.013, de 29 de margo de 2017, do
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (MAPA), que estabeleceu os
procedimentos de verificagdo dos programas de autocontrole;

Considerando que o0s Programas de Autocontrole sao programas
desenvolvidos, implantados, mantidos e monitorados pelos estabelecimentos, a fim
de controlar cada um dos processos envolvidos na produgdo de alimentos,
assegurando a qualidade higiénico-sanitaria de seus produtos; :

RESOLVE:

Art. 1° Esta Instrugdo Normativa torna obrigatéria, para o funcionamento
dos estabelecimentos industriais e entrepostos de' produtos de origem animal
registrados no Servico de Inspegio Municipal (SIM), a implantagdo e a
implementagéo dos Programas de Autocontrole (PAC).
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Prefeitura Municipal da Estancia Turistica de Paraguagu Paulista
Estado de Sdo Paulo :

Instrugdo Normativa n® 04/2020 ..............cccccoovveviiviiiiiiiiii i, Fls. 2de 7

Art. 2° Para fins desta Instrugdo Normativa, sdo adotadas as seguintes
definigdes:

|- Programas de autocontrole: procedimentos descritos, desenvolvidos,
implantadés, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com vistas a
assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos,
que incluam, mas que nao se limitem aos programas de pré-requisitos BPF, PPHO e
APPCC ou a programas equivalentes reconhecidos pelo Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento;

Il - Boas Praticas de Fabricagdo — BPF: condigdes e procedimentos
higiénico-sanitarios e operacionais sistematizados, aplicados em todo o fluxo de
produgéo, com o objetivo de garantir a inocuidade, a identidade, a qualidade e a
integridade dos produtos de origem animal;

Il - Procedimento Padrdo de Higiene Operacional - PPHO:
procedimentos descritos, desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados
pelo estabelecimento, com vistas a estabelecer a forma rotineira pela qual o
estabelecimento evita a contaminagao direta ou cruzada do produto e preserva sua
qualidade e integridade, por meio da higiene, antes, durante e depois das
operagoes;

IV - Procedimento Operacional Padrio (POP): é a descricio
pormenorizada e objetiva de instrugdes, técnicas e operagoes rotineiras a serem
utilizadas visando a protegdo, a garantia de preservagéo da qualidade e a
inocuidade das matérias-primas, do produto  final e da seguranga dos
manipuladores:

V- Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle — APPCC: sistema
que identifica, avalia e controla perigos que sao significativos para a inocuidade dos
produtos de origem animal; .

VI - Controle da qualidade: é a pessoa ou grupo de pessoas do
estabelecimento com conhecimento do processo produtivo na parte tecnolégica, na
area em questdo e que possua autonomia para a tomada de decisées, apto a
descrever e supervisionar os programas de autocontrole implantados;

VIl - Higienizagdo: procedimento que consiste na execugdo de duas
etapas distintas, limpeza e sanitizagao;

VIII - Limpeza: remocéo fisica de residuos organicos, inorgénicos ou de
outro material indesejavel das superficies das instalagées dos equipamentos e dos
utensilios;

IX - Desinfeccdo ou Sanitizago: aplicagdo de agentes quimicos
aprovados pelo 6rgéo regulador da satide ou de métodos fisicos nas superficies das
instalagbes, dos equipamentos e dos utensilios, posteriormente aos procedimentos
de limpeza, com vistas a segurar nivel de higiene microbiologicamente aceitavel:
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Prefeitura Municipal da Estancia Turistica de Paraguagu Paulista
Estado de Sao Paulo

Instrugdo Normativa n°® 04/2020 ...........cccccoeeeoeeeeieieeeeivissseesecesceveeeeeeeeen FIS. 3de 7

X - Esterilizagdo: € o processo de destruir todas as formas de vida
microbianas que possam contaminar materiais e objetos, como virus, bactérias,
fungos e outros, por meio da utilizagdo de agentes quimicos ou fisicos:

X| - Perigo: causas potenciais de danos inaceitaveis que possam tornar
um alimento impréprio ao consumo e afetar a saude do consumidor, ocasionar a
perda da qualidade e da integridade econémica dos produtos, podendo ser de
natureza bioldgica, fisica ou quimica; '

Xll - Risco: é a probabilidade de ocorréncia de um perigo a salde
publica, de perda da qualidade de um produto ou alimento ou de sua integridade
econdmica;

XIll - Ponto Critico de Controle (PCC): qualquer ponto, operagao,
procedimento ou etapa do processo de fabricagdo ou preparagao do produto, onde
se aplicam medidas preventivas de controle sobre um ou mais fatores, como objetivo
de prevenir, reduzir a limites aceitaveis ou eliminar os perigos para a saude, a perda
da qualidade e a fraude econémica;

XIV - Limite Critico: valor ou atributo estabelecido, que ndo deve ser
excedido, no controle do ponto critico;

XV - Limite de Seguranga (ou Operaciohal): valor ou atributo mais
estreito ou restrito que o limite critico e que é parametro utilizado para reduzir o
risco;

XVI- Agdes corretivas: agdes a serem adotadas quando o limite de
segurancga ou limite critico é excedido;

XVIl - Agées preventivas: procedimentos ou fatores empregados nas
etapas ou processos de produgdo que visam controlar um perigo a salde, de perda
da qualidade de um produto ou alimento ou de sua integridade econémica;

XVIII - Monitorizag&o: sequéncia planejada de observagbes ou medi¢oes
devidamente registradas para avaliar se um parametro contido no manual do PAC
ou o PCC esta sob controle; .

XIX - Verificagdo: uso de métodos, procedimentos ou testes, executados
sistematicamente pela empresa, inspecdo ou fiscalizagdo para assegurar a
efetividade dos programas de autocontrole:

XX - Registros: anotagées realizadas em documento auditavel
objetivando o registro de parametros de controle;

XXI - Desvio: falha no cumprimento ou ndo atendimento de limite critico,
denotando este estar sub ou sobrepassado;

. XXIl - Fluxograma de produgdo: é a esquematizagdo sequencial
detalhando as etapas do processo de elaboragio de cada produto;
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XXIIl - Lote: uma colegéo de unidades especificas de uma matéria-prima
ou produto com caracteristicas uniformes de gqualidade, tamanho, tipo e estilo, tao
uniformemente quanto possivel, identificado de forma comum e unica, sempre
produzido durante um ciclo de fabricagdo ou ndo mais de um periodo de produgéo;

XXIV - Pragas: insetos, roedores e outros tipos de animais que
representem risco de contaminagao direta ou indireta aos alimentos;

XXV - Procedimento Sanitario Operacional (PSO): compreende os
procedimentos. adotados durante a execugdo das atividades de processamento,
visando assegurar a qualidade e seguranga dos produtos. Os PSO podem incluir
procedimentos de higienizagéo ou troca de utensilios, sem considerar o PPHO inicial
e final das operagées;

XXVI - Afericdo: € o ato ou efeito de aferir, de comparar pesos e
medidas com seus respectivos padrdes; -

XXVII - Calibragéo: operagdo que estabelece, numa primeira etapa e sob
condigbes especificadas, uma relagéo entre os valores e as incertezas de medi¢éo
fornecidos por padrées e as indicagbes correspondentes com as incertezas
associadas. As operagdes de calibracdo sio baseadas na comparagdo dos
instrumentos padrao de modo determinar a sua exatidao e verificar se essa exatidao
continua de acordo com a especificagéo de fabricante. E uma ferramenta basica que
visa assegurar a confiabilidade de um instrumento de medi¢ao;

XXVIII - Manutengdo preventiva: é aquela efetuada com o intuito de
prolongar a vida util dos equipamentos, utensilios e estruturas fisicas, prevenindo a
quebra ou falha;

XXIX - Manutengédo corretiva: é aquela efetuada apos a ocorréncia de
uma pane, quebra ou falha de equipamento/utensilio industrial ou parte estrutural,
necessitando de reparo;

XXX - Rastreabilidade: é a capacidade de identificar a origem e seguir a
movimentag&do de um produto de origem animal durante as etapas de produgao,
distribuicido e comercializagdo e das matérias-primas, dos ingredientes e insumos
utilizados em sua fabricagéo.

Art. 3° Os estabelecimentos devem dispor de programas de autocontrole
desenvolvidos, implantados, mantidos, monitorados e verificados por pelos préprios
estabelecimentos, contendo registros sistematizados e auditaveis que comprovem o
atendimento aos requisitos higiénico-sanitarios e tecnologicos estabelecidos nesta
Instrugao Normativa, com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade
e a integridade dos seus produtos, desde a obtencéo e a recepcio da materia-prima,
dos ingredientes e dos insumos, até a expedicdo destes. '
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§ 1° Os programas de autocontrole devem incluir o bem-estar animal,
quando aplicavel, as BPF, o PPHO e a APPCC, ou outra ferramenta equivalente
reconhecida pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento. ,

§ 2° Os programas de autocontrole nao devem se limitar ao disposto no §
1° deste artigo.

Art. 4° Os estabelecimentos devem dispor de mecanismos de controle
para assegurar a rastreabilidade das matérias-primas e dos produtos, com
disponibilidade de informagbes de toda a cadeia produtiva, em consonancia com
esta Instrugdo Normativa, entre outras normas complementares.

Art. 5° A responsabilidade de implantagdo e implementagdo dos
programas de autocontrole € dos estabelecimentos, devendo seguir as normas e
regulamentos técnicos pertinentes.

§ 1° O plano escrito dos programas de autocontrole devera ser aprovado,
datado e assinado, tanto pelo responsavel legal quanto pelo responsavel técnico do
estabelecimento, que se tornarao os responsaveis pela sua implementagao.

§ 2° Inclui-se nas responsabilidades mencionadas no caput deste artigo:
| - o treinamento e capacitagdo de pessoal;

Il - a condugdo dos procedimentos das operacdes de manipulagio de
alimentos;

Il - a monitorizagéo e verificagdo dos procedimentos e de sua eficiéncia;

IV- a revisdo das agGes corretivas e preventivas em situagbes de
desvios e alteragdes tecnoldgicas dos processos industriais.

Art. 6° Os requisitos essenciais de higiene e de procedimentos a serem
desenvolvidos e aplicados nos estabelecimentos registrados e em processo de
registro serdo baseados em processos de producdo estruturados nos seguintes
Programas de Autocontrole (PAC):

| - Manual de Boas Praticas de Fabricagao;

Il - Agua de abastecimento e gelo;

Ill - Vestiarios, sanitarios e barreiras sanitarias;

IV - Higiene, habitos higiénicos e satide dos colaboradores;
i V - lluminagéo;

VI - Ventilagao;

VIl - Limpeza e sanitizagdo: (Procedimento Padrao de Higiene
Operacional - PPHO); '

VIl - Controle integrado de pragas;
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IX - Manutengao das instalagées e equipamentos industriais:
X -. Calibrag&o e aferigao de instrumentos de controle de processo;

s

XI - Aguas residuais e residuos soblidos;

Xl - Controle ‘de insumos (matéria prima, ingredientes e ‘material de
embalagem);

Xl - Controle de formulago dos produtos e combqte a fraude;

XIV - Rastreabilidade e Programa de recolhimento de produtos (Recall),
XV - Analises laboratoriais;

XVI - Bem-estar animal e abate humanitario (Estabelecimento de abate);
XVII - Controle de Temperaturas;

XVIIl - Procedimentos Sanitarios das Operagdes (PSO);

XIX - Manual de Andlises de Perigos e Pontos Criticos de Controle
. (APPCC).

Paragrafo Unico. Outros programas de autocontrole poderdo ser
elaborados pelo estabelecimento ou exigidos pelo SIM, de acordo com os processos
de produgéo de cada estabelecimento.

Art. 7° A implementagéo dos programas de autocontrole descritos no art.
6° observara o seguinte cronograma:

I - estabelecimentos ja registrados no SIM:

a) prazo maximo de 60 (sessenta) dias, contado da data de publicagéo
desta instrugdo normativa, para implementagdo dos programas' de autocontrole
-relacionados nos incisos | a X do art. 6°;

b) prazo méaximo de 6 (seis) meses, contado da data de publicacéo desta
instrugdo normativa, para implementagdo dos programas de autocontrole
relacionados nos incisos XlI a XIX do art. 6%

Il - estabelecimentos em processo de registro: prazo maximo de 30
(trinta) dias, contado da data de publicagdo desta instrugao normativa, para
implementagéo dos programas de autocontrole relacionados no art. 8°r

Il - estabelecimentos que, por qualquer razdo, nao implantaram ainda os

+ programas de autocontrole: prazo maximo de 6 (seis) meses, contado da data de

publicagao desta instrugdo normativa, para implementagdo dos programas de
autocontrole relacionados no art. 6°.

Art. 8° Compete ao SIM a fiscalizagdo e verificaggdo da implantagéo e
implementagdo dos programas de autocontrole, conforme estabelecido nesta
instrugdo normativa.
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Art. 9° O nao cumprimento das normas estabelecidas por esta instrugao
normativa implicara na aplicagdo de sangdes administrativas previstas na Lei
Municipal n® 1.831, de 14 de junho de 2015 e no Decreto Municipal 6.435 de 30 de
maio-de 2019, sem prejuizo das demais sangées cabiveis.

Art. 10. Esta instrugdo normativa entra em vigor na data de sua
publicagao.

Esténcia Turistica de Paraguagu Paulista-SP, 5 de agosto de 2020.

CINTHIA MARIA RIBEIRO LOURENGO
Médica Veterinaria
Chefe do Servigo de Inspegdo Municipal
Departamento de Agricultura e Meio Ambiente
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ASemana

SABADO, 08 DE AGOSTO DE 2020

PREFEITURA MUNICIPAL DA ESTANCIA TURISTICA DE PARAGUAGU PAULISTA

DECRETO N°. 6.600, DE 6 DE AGOSTO DE 2020

Homologa a Instrucio Normativa n® 4/2020 do Servico de Inspeciio Municipal (SiM), que toma obrigatoria, para o funcionamento dos

estabelecimentos industriais entrepostos de produtos de origem animal registrados no Servico de Inspeciio Municipal (SIM), a implantagio e a

implementacao dos Programas de Autoconirole.

ALMIRA RIBAS GARMS, Prefeita do Municipio da Estancia Turistica de Paraguagu Paulista, Estado de S&o Paulo, usando de atribuigdes que

sdo conferidas peia legisiagio vigente;

Considerando o disposto na Lei Municipal n® 1.831 de 14 de junho de 1895, que dispse sobrs a criagio do Servigo de Inspegio Municipal de

Paraguagu Paulista e di outras providéncias;

Considerando o disposto no Decreto Municipal n® 6.435, de 30 de maio de 2019, que ragulamenta a prévia inspecio e fiscalizaciio sanitaria e

industrial de produtos de origem animal no Ambito do Municipio;

Considerando os termos do Pracesso Administrativo n® 26800/2020;

DECRETA:

Ar. 1° Fica homologada a Instrugio Normativa n® 4, de 5 de agosto de 2020, expedida pelo Servigo de Inspecéio Municipal (SIM) do

Departamento Municipal de Agricultura e Abastecimento, que toma obrigatéria, para o funcionamento dos eslabelecimentos industriais e

ztrepoelos de produtos de origem animal reglstrados no Servico de Inspecio Municipal (SIM), a implantagéo e a implementagdo dos Programas
Autocontrole,

Pardgrafo tnico. A Instruglio Normativa integra este decreto, em anexo.

Art. 2° Este decreto e a instrugao normativa anexa entram em vigor na data de sua publicacao,

Estancla Turistica de Paraguagu Paulista-SP, 8 de agosto de 2020,

ALMIRA RIBAS GARMS

Prefeita

REGISTRADO nesta Secretaria em livro préprio, na data supra e PUBLICADO por Edital afixado em lugar publico de costume.

VIVALDO ANTONIO FRANCISCHETT!}

Chefe de Gabinete

INSTRUGAO NORMATIVA N* 4, DE 5 DE AGOSTO DE 2020

Toma obrigatéria, para o funcionamento dos estabelecimentos industriais & entrepostos de produlos de origem animal registrados no Servigo de
Inspegio Municipal (SIM), a implantaclc e a implementagio dos Programas de Autocontrole.

A CHEFE DO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SiM do Departamento Municipal de Agricultura e Abastecimento da Prefeitura Municipal
da Estincia Turistica de Paraguacu Paulista, usando de atribuicbes que s3o conferidas pela legislagdo vigente e tendo em vista o disposto no art.
6° da Lei Municipal n® 1.831, de 14 de junhio de 1985, e no art. 15 do Decreto Municipal n® 6.435, de 30 de maio de 2019;

Considerando a adogiio de um modelo de inspeciio sanitéria baseado em controle de processos, fundamentando-se na inspacio contnua e
sistamitica de todos os fatores que, de alguma forma, podem interferir na qualidade higidnico-sanitaria e tecnolégica dos produtos de origem
animal entregues para o consumo da populacdo, acompanhando os avancos da legislag4o no tocante as responsabiiidades dos fabricantes;
Considerando o Decreto Federal n® 9.013, de 29 de marco de 2017, do Ministério da Agricultura, Pecuiria e Abastacimento (MAPA), que
estabeleceu os procedimentos de verificagdo dos programas de autocontrole;

Considerando que os Programas de Autoconirole sio programas desenvolvidos, implantados, mantidos e monitorados peios estabelecimentos, a
fim de controlar cada um dos processos envolvidos na producdo de alimentos, assegurando a qualidade higiénico-sanitdna de seus produtos;
RESOLVE:

Art. 1° Esta instrugao Normativa foma obrigatéria, para o funcionamento dos estabslacimentos industriais e entrepostos de produtos de ofigem
animal registrados no Servico de specdo Municipal (SIM), a implantac3o & a implementagao dos Programas de Autocontrole (PAC).

Art. 2° Para fins desta Instrugio Normativa, sao adotadas as seguintes definicles:

|- Programas de autocontrole: procedimentos descritos, desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com vistas
a assegurar a inocuidade, a Identidade, a qualidade & a integridade dos seus produtos, que incluam, mas que n&o se Kmitem aos programas de
pré-equisitos BPF, PPHO 8 APPCC ou a programas aquivalentes reconhecidos peio Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento,

Il - Boas Praticas de Fabricagdio ~ BPF: condi¢bes e procedimentos higidnico-sanitarios e operacionais sislematizados, aplicados em todo o fluxo
de produgao, com o objetivo de garantir a inocukiade, a identidade, a qualidade e a integridade dos produtos de origem animal;

il - Procedimento Padriio de Higiene Operacional - PPHO: procedimentos descritos, desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo
estabelecimento, com vistas a estabelecer a forma rotineira pela qual o estabelecimento evita a conlaminacao direta ou cruzada do produto e
preserva sua qualidade e integridade, por meio da higlene, anies, durante e depois das operagdes;

IV - Procedimento Operacional Padrao (POP): & a descricio pormenorizada e objetiva de Instrugses, técnicas e operacdes rotineiras a serem
uliizadas visando & protegdio, 4 garantia de preservacio da qualidade e a inocuidade das matérias-primas, do produto final e da seguranga dos
manipuladores;

V - Aniiise de Perigos e Pontos Criticos de Controle — APPCC: sistema que identifica, avalia e controla perigos que s3o significativos para a
inocuidade dos produtos de origem animal;

Vi - Conftrole da qualidade: & a pessoa ou grupo de pessoas do estabelecimento com conhecimento do processo produtive na parte tecn olégica,
na drea em questdo e que possua autonomia para a tomada de decisdes, apto a descrever e supervisionar os programas de autocontrole
Implantados;

Vil - Higlenizagao: procedimento que consiste na execucdo de duas etapas distintas, limpeza & sanitizacéo;

VIl - Limpeza: remogdo fisica de residuos organicos, inorgénicos ou de outro material indesejivel das superficies das instalagbes dos
equipamentos & dos utensilios;

IX - Desinfecgao ou Sanitizagdo. aplicacso de agentes quimicos aprovados pelo 6rgio regulador da saide ou de métodos fisicos nas superficies
das insialacdes, dos equipamenios e dos Utensilios, posteriommente aos procedimentos de limpeza, com vistas a segurar nivel de higiene
microbiologicamente aceitével;

X - Esterilizacao: & o processc de destruir todas as formas de vida microblanas que possam contaminar materiais e objetos, como virus,
bactérias, fungos e outros, por meio da ulilizagdo de agentes quimicos ou fisicos;

X - Perigo: causas polenciais de danos inaceitaveis que possam tornar um alfmento improprio a0 consumo e afetar a saude do consumidor,
ocasionar a perda da qualidade e da integridade econdmica dos produtos, podendo ser de natureza bioldgica, fisica ou quimica; A

XIl - Risco: & & probabilidade de ocorréncia de um perigo & salde pablica, de perda da qualidade de um produto ou alimento ou de sua
Integridade econdmica;

Xl - Ponto Critico de Controle (PCC): qualquer ponto, operagio, procedimento ou etapa do procasso de fabricagao ou preparaciio do produto,
onde se aplicam medidas preventivas de controle sobre um ou mais fatores, como objetivo de prevenir, reduzir a limites aceildveis ou eliminar os
perigos para a saiide, a perda da quakdade e a fraude econdmica;

XiV - Limite Critico: valor ou atributo estabslecido, que ndo deve ser excedido, no controle do ponto critico; -
XV - Limite de Seguranga (ou Operacional): valor ou atributo mais estreito ou restrito que o limite critico e que & parametro utilizado para reduzir
0 risco;

XVi - Acdes corretivas; agbes a serem adotadas quando o limite de seguranga ou Kmite critico & excadido;

XVII - Acbes preventivas: procedimentos ou fatores empregados nas etapas ou processos de predugdo que visam controlar um perigo a salde,
de perda da qualidade de um produto ou alimenio ou de sua integridade econdmica;

XViHli - Monitorizagdo: sequéncia planejada de observacdes ou medictes devidamente registradas para avaliar se um parametro contido no
manuat do PAC ou o PCC ests sob controle;

XIX - Verificagio: uso de métodos, procedimentos ou testes, executados sistemalicamente pela empresa, inspecio ou fiscalizacdo para
assegurar a efetividade dos programas de aulocontrote;

XX - Registros: anotagoes realizadas em documento auditéve! objetivando o registro de parametros de controle;

XXI - Desvio' falha no cumprimento ou nao atendimento de limite critico, denotando este estar sub ou sobrapassado;

XXIl - Fluxograma de producio: ¢ a esquematizagao sequencial detathando as etapas do processo de elaboragio de cada produto;

XXl - Lote: uma coleg3o de unidades especificas de uma maléria-prima ou produto com caracteristicas uniformes de qualidade, tamanho, tipo e
estilo, t30 unife ile quanto possivel, identificado de forma comum e tnica, sempre produzido durante um ciclo de fabricagdo ou n&o mais
de um periodo de produgao;




XXIV - Pragas: insetos, roedores e outros tipos de animais que represeniem risco de contaminagao direta ou indireta aos alimentos;

XXV - Procedimenio Sanitirio Operacional (PSO): compreende os procedimentos adotados durane a execuglo das atividades de
procassamento, visanda asgegurar a qualidade e seguranga dos produtos. Os PSO podem incluir procedimentos de higienizagio ou troca de
utensilios, sem considerar o PPHO inicial e final das operagdes;

XXV] - Aferigdo. é o alo ou efeito de aferir, de comparar pesos e medidas com seus respectivos padrdes;

XXVIi - CalibragZo: operacio que estabelece, numa primeira etapa e sob condices especificadas, uma relagio entre o8 valores e as incertezas
de medicio fomecidos por padrdes e as indicagdes correspondentes com as incertezas associadas. As operagSes de calibragdo s8o baseadas
na comparacao dos instrumentos padréo de modo determinar a sua exatidao e verificar se essa exatid3o continua de acordo com a especificacio
de fabricante. E uma ferramenta basica que visa assegurar a confiabllidade de um instrumento de medigéo;

XXVIll - Manutenco preventiva: é aquela efetuada com o intufto de prolongar a vida ctil dos equipamentos, utensilios & estruturas fisicas,
prevenindo a quebra ou falha;

XXIX - Manutencao corrstiva: & aquela efetuada apds a ocorrdncla de uma pane, quebra ou falha de equipamento/utensilio industrial ou parte
estrutural, necessitando de reparo; .

XXX - Rastreabilidade: ¢ a capacidade de identificar a origem e seguir a movimentagao de um produto de orig'em animal durante as etapas de
produglio, distribuicio e comercializago e das malérias-primas, dos ingredientes e insumos utilizados em sua fabricagao.

Art. 3° Os estabelecimentos devem dispor de programas de autocontrole desenvolvidos, implantados, mantidos, monitorados @ verificados por
pelos proprios estabelecimentos, contendo registros sistematizados e auditaveis que comprovem o atendimento aos requisitos higiénico-
sanitarios e tecnoldgicos estabelecidos nesta Instrugio Normativa, com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade
dos seus produtos, desde a oblencao e a recep¢io da matéria-prima, dos ingredientes e dos insumos, até a expedicdo destes,

§ 1° Os programas de autocontrole devem incluir o bem-estar animal, quando aplicivel, as BPF, o0 PPHO & a APPCC, ou outra ferramenta
equivalente reconhecida pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento.

§ 2° Os programas de autocontrole ndo devem se limitar ao disposio no § 1° deste artigo.

Art. 4° Os estabelecimentos devem dispor de mecanismos de controle para assegurar a rastreabilidade das matérias-primas e dos produtos, com
disponibilidade de informacdes de toda a cadeia produtiva, em consondncia com esta Instrugdo Normativa, entre outras normas complementares.
Art. 5° A responsabilidade de implantagdo e implementagac dos programas de autocontrole & dos estabelecimentos, devendo seguir as nomas
& regulamentos técnicos pertinantes.

§ 1° O plano escrito dos programas de autocontrole deverd ser aprovado, datado @ assinado, tanto pelo responsavel legal quanto pelo
responsiével técnico do estabelecimento, que se tomarao os responsaveis pela sua implementag3o.

§2° Inclui-se nas responsabilidades mencionadas no caput desie artigo:

| - o treinamento e capacitagio de pessoal;

Il - a condugac dos procedimentos das operagdes de manipulagiio de alimentos;

Il - a monitorizacio e verificagio dos procedimentos e da sua eficiéncia;

IV - arevisio das agles corretivas e preventivas em situagSes de desvios e afteragbes tecnoldgicas dos processos industriais.

Art. 8° Os requisitos essenciais de higiene e de procedimentos & serem desenvolvidos e aplicados nos estabelecimentos registrados e em
processo de registro serdo baseados em processos de produco estruturados nos seguintes Programas de Autocontrole (PAC);

| - Manual de Boas Praticas de Fabricacao;

Il - Agua de abastecimento e gelo;

lll - Vestidrios, sanitdrios e barreiras sanitérias;

IV - Higiene, hibitos higiénicos e salide dos colaboradores;

V - Huminagio;

VI - Ventiagao;

Vil - Limpeza e sanitizagio (Procedimento Padriio de Higlene Oparacional - PPHO);
Vil - Controle integrado de pragas;

1X - Manutengdo das instalagbes e equipamentos induslirials;
X - Calibragdo e afericdo de instrumentos de controle de grocesso;
Xl - Aguas residuaie e reslduos solidos;
XH - Controle de insumos (matéria prima, Ingredientes & material de embalagem);
Xl - Controle de formulagio dos produtos e combate 4 fraude;
XIV - Rastreabiidade e Programa de recolhimento de produtos {Recall);
XV - Andliees laboratorials;
XV!- Bem-estar animal e abate humanitario (Estabelecimento de abate);
XVil - Controle de Temperaturas;
XVIli - Procedimentos Sanitirios das Operagdes (PSO);

XIX - Manual de Analises de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC),

Pardgrafo tnico. Outros programas de autoconirole poderdo ser elaborados pelo estabelecimento ou exigidos pelo SIM, de acordo com os
processos de producdo de cada estabelecimento,

Art. 7° A implementacao dos programas de autocontrole descritos no art. 6° observara o seguinte cronograma:

1 - estabelscimentos j4 registrados no SIM:

a) prazo maximo de 60 (sessenta) dias, contado da data =s pun szt dema NEELST pETTIAIEL. para Implementacio g_os_programaa ]

autocontrole relacionados nos incisos | a X do art. 8%

b) prazo maximo de 6 (seis) meses, contado da data de publicagdo desta instruglo normativa, para implementacdo dos programas de

autocontrole relacionados nos incisos Xl a XIX do art. 6°%

Il - estabelecimentos em processo de registro: prazo maximo de 30 (trinta) dias, contado da data de publicagdo destaInstrugao normativa, para

implementagao dos programas de autocontrole relacionados no art. 6% .

Hi - estabelecimentos que, por qualquer raz3o, n3o implantaram ainda os programas de autocontrole: prazo méximo de 6 (seis) meses, contado

da data de publicagao desta instrugdo normativa, para implementagio dos programas de autocontrole relacionados no ar. 6°.
= pree s

Art. 8° Compete ac SIM a fiscalizagdo e verificaclio da implantaca \tago dos prog de at trole, conf At
nesta instrugdo normativa. e s T Tl g . -
Art. 9° O alls comprmeriie dad normas estateiecidas por esim Hdliaydu Aurmaliva niphcnd |y apicacbe de saindes stnitisiativee previein

na Lei Munlcipal n® 1.831, de 14 de junho de 2015 e no Decreto Municipal 6.435 de 30 de malo de 2019, sem prejulzo das démais sangdes
cabiveis.

Arl. 10, Stia insitoy du austetve suba &% VST cu Uals de SUA puliegss,

Estancia Turistica de Paraguacu Paulista-SP, 5 de agosto de 2020.
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