Prefeitura Municipal da Estancia Turistica de Paraguacu Paulista
Estado de Sao Paulo

DECRETO N°. 7.042, DE 28 DE FEVEREIRO DE 2023

Regulamenta a Lei Municipal n® 3.492, de 21
de dezembro de 2022, que dispbe sobre o
Servigo de Inspegao Sanitaria e Industrial de
Produtos de Origem Animal no Municipio da
Estancia Turistica de Paraguagu Paulista e
da outras providéncias.

ANTONIO TAKASHI S'ASADA (ANTIAN), Prefeito do Municipio da Estancia
Turistica de Paraguacu Paulista, Estado de Sao Paulo, usando de atribuicbes que sao
conferidas pela legislagao vigente;

Considerando a Lei Federal n° 1.283, de 18 de dezembro de 1950, que

’

dispoe sobre a inspecao industrial e sanitaria dos produtos de origem animal;

Considerando o Decreto Federal n° 9.013 de 29 de margo de 2017 que
regulamenta as Leis Federais n°® 1.283, de 18 de dezembro de 1950, e n° 7.889, de 23
de novembro de 1989, que dispdem sobre a inspecdo industrial e sanitaria de produtos
de origem animal; ' -

Considerando o Decreto Federal n° 5.741, de 30 de margo de 2006, que
regulamenta os arts. 27-A, 28-A, e 29-A da Lei n° 8.171. de 17 de janeiro de 1991,
organiza o Sistema Unificado de Atengéo a Sanidade Agropecuaria, € da outras
providéncias, no que dispde sobre a inspegao e fiscalizagdo de produtos de origem
animal; ' ‘

Considerando o Decreto Federal n° 11.099 de 21 de junho de 2022, que
regulamenta o art. 10-A da Lei n® 1.283, de 18 de dezembro de 1950, e a Lein® 13.860,

. de 18 de jutho de 2019, para dispor sobre a efaboragao e comercializacéo de produtos

alimenticios de origem animal produzidos de forma artesanal,
. DECRETA:
CAPITULO |
‘ DAS DISPOSICOES PRELIMINARES
Aﬁ. 1° Fica regulamentada a Lei Municipal n° 3.492, de 21 de dezembfo de

2022, que dispde sobre 0 Servico de Inspecao Sanitaria e Industrial de Produtos de

Origem Animal no Municipio da Estancia Turistica de Paraguagu Paulista, destinadas a

preservar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos produtos e a

saude e os interesses do consumidor. * . ,
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Art. 2° O servico de fiscalizagdo de competéncia da Prefeitura Municipal da
Estancia Turistica de Paraguacu Paulista nos termos da Lei Municipal n® 3.492, de 21
de dezembro de 2022, sera executado pelo Servigo de Inspegéo Municipal de Produtos
de Origem Animal de Paraguagu Paulista-SP - SIM, vinculado ao Departamento
Municipal de Agricultura e Abastecimento ou 0rgao sucessor, nos estabelecimentos de
produtos de origem animal, observadas as normas constantes neste decreto e demais
legislacdes vigentes de ambito municipal, federal ou estadual.

Paragrafo tnico. O Mupicipio da Estancia Turistica.de Paraguagu Paulista,
por intermédio do Departamento de Agricultura e Abastecimento ou O6rgao sucessor,
podera consorciar-se a consorcios publicos a fim de passar ao mesmo a gestao e
operacionalizagdo do SIM. Atentando-se para que seus procedimentos e sua
organizagdo se fagam por métodos universalizados e aplicados equitativamente em
todos os estabelecimentos inspecionados pelo SIM.

Art. 3° Os principios a serem seguidos no presente decreto sdo:

| - preservagdo da saude humana e do meio ambiente de modo a
regulamentar a instalagéo e funcionamento da agroindustria rural;

Il - atuacdo na qualidade sanitaria dos produtos finais;

il - promogao da educacado permanente e continuada para todos os atores
da cadeia prodqtiva. ’ '

Art. 4° Os produtos de origem animal em natureza ou derivados deverao
atender aos padrées de identidade e de qualidade previstos no Decreto Federal n°
9.013/2017 e normas complementares, legislagées especificas, bem como a Lei
 Federal n°® 8.078/1990 — Cédigo de Defesa do Consumidor.

Art. 5° Os servidores incumbidos da execugdo do presente regulamento
terao identificagéo funcional fornecida pela Prefeitura Municipal de Paraguacu Paulista.

Art. 6° Fica proibido dentro do territério do Municipio da Estancia Turistica
de Paraguacgu Paulista comercializar, transportar, comprar, vender ou ceder qualquer
produto de origem animal sob registro do Servigo de Inspecdo Municipal de Produtos
de Origem Animal de Paraguagu Paulista-SP - SIM de outro municipio, exceto nos
casos que haja reconhecimento da equivaléncia dos respectivos servigos junto a
6rgaos Estaduais e Federais. .

Art. 7° A inspecdo industrial e higiénico-sanitaria de produtos de origem
animal abrange os seguintes procedimentos: ~ .
: | - verificagdo das condigdes higiénico-sanitarias das instalagdes, dos
equipamentos e do funcionamento dos estabelecimentos;

Il - verificagdo da pratica de higiene e dos habitos higiénicos pelos
manipuladores de alimentos; v
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lll - verificacdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos;

IV - verificacdo da rotulagem e dos processos tecnologicos dos produtos de
origem animal quanto ao atendimento da legislacao especifica;

V - coleta de amostras para analises fiscais e avaliagdo dos resultados de
analises fisicas, microbiolégicas, fisico-quimicas e demais que se fizerem necessarias
a verificacdo da conformidade dos processos produtivos ou dos produtos de origem
‘animal, podendo abranger também aqueles existentes nos mercados de consumo;

VI - verificagdo da agua de abastecimento;

" VIl - verificacdo das fases de obtengao, recebimento, manipulagao,
beneficiamento, industrializacdo, fracionamento, conservacdo, armazenagem,
acondicionamento, embalagem, rotulagem, expedigdo e transporte de todos os
produtos comestiveis e néo comestiveis, e suas matérias-primas;

VIil - outros procedimentos de inspecao, sempre que recomendarem a
pratica e o desenvolvimento do estabelecimento de produtos de origem animal.

o Art. 8° A Inspecao Municipal de Produtos de Origem Animal sera realizada.
em carater permanente ou periddico. ’

§ 1° A inspecdo em carater permanente consiste na presenca do servigo
oficial de inspecéo para a realizagdo dos procedimentos de inspegao e fiscalizagao
ante-mortem e post-portem, durante as operagbes de abate das diferentes espécies
animais (animais domésticos de producgéo, silvestres e exoticos, criados em cativeiros
ou provenientes de areas de reserva legal e de manejo sustentavel). '

§ 2° A inspegao em carater periodico consiste na presenca do servigo oficial
de inspecao para a realizagdo dos procedimentos de inspecao e fiscalizagdo nos
demais estabelecimentos registrados.

§ 3° A frequéncia da inspegéo de que o § 2°, art. 8° sera estabelecida em
normas complementares, expedidos por autoridade competente do Servigo de
Inspegéo Municipal de Produtos de Origem Animal de Paraguacu Paulista-SP - SIM,
considerando o risco dos diferentes produtos e processos- produtivos envolvidos, o
resultado da avaliagdo dos controles dos processos de producéo e do desempenho de
cada estabelecimento, em funcao da implementagéo dos programas de autocontrole.

Art. 9° Ficam sujeitos a inspegéo e a fiscalizagao, previstas neste decreto,
os animais destinados ao abate, a carne e seus derivados, 0 pescado e seus
derivados, o leite e seus derivados, os ovos € seus derivados e os produtos de abelhas
e'seus derivados, comestiveis com adi¢do ou nao de produtos vegetais.

Paragrafo Unico. A inspecdo e fiscalizacdo a que se refere este artigo
abrangem, sob o ponto de vista industrial e sanitario, a inspecao ante-mortem e post-
mortem dos animais, a recepcao, a manipulagédo, o beneficiamento, a.industrializagao,
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o fracionamento, a conservagao, o acondicionamento, a embalagem, a rotulagem, a
expedicao e o transito de quaisquer matérias-primas e produtos de origem animal.

Art. 10. Para os fins deste decreto, sao adotados os seguintes conceitos:

| - estabelecimento: a area que compreende o local e sua circunvizinhanca
destinado a recepcao e deposito de matérias-primas e embalagens, a industrializacao e
ao armazenamento, e a expedicao de produtos alimenticios;

Il - inspecdo e fiscalizagdo: os atos de examinar, sob o ponto de vista
industrial e sanitario, a higiene dos manipuladores, a higiene do estabelecimento, das
instalagbes e equipamentos; as condigoes higiénico-sanitarias e os padroes fisico-
quimicos e microbiolégicos no recebimento, obtencao ‘e depdsito de matéria-prima e
ingredientes, - assim como durante .as fases de elaboragdo, acondicionamento,
recondicionamento, armazenagem e transporte de produtos alimenticios;

il - registro: o conjunto de procedimentos técnicos e administrativos ‘de
avaliacdo das caracteristicas industriais, tecnologicas e sanitarias de produgao, dos
produtos, dos processos produtivos e dos estabelecimentos para habilitar a produgao,
a distribuicao e a comercializagdo de produtos alimenticios observando a legislagéao
vigente;

IV - matéria-prima: toda substancia de origem animal, em estado bruto, que
para- ser utilizada como alimento precise sofrer tratamento e/ou transformagao de
natureza fisica, quimica ou biologica; : ’

V - analise de autocontrole: andlise efetuada pelo estabelecimento para
controle de processo e monitoramento da conformidade das matérias-primas, dos
ingredientes, dos insumos e dos produtos; ‘

VI - andlise de perigos e\pontos criticos de controle - APPCC: sistema que
identifica, avalia e controla perigos que sao significativos para a inocuidade dos
produtos de origem animal;

VIl - andlise fiscal: analise efetuada pela Rede Nacional de Laboratérios
Agropecuarios do Sistema Unificado de Atengao a Sanidade Agropecuaria - SUASA ou
pela autoridade sanitaria competente em amostras coletadas pelos servidores do
Servigo de Inspegéo Municipal; '

VIl - andlise pericial: analise laboratorial realizada a partir da amostra oficial
de contraprova, quando o resultado da amostra da andlise fiscal for contestado por
uma das partes envolvidas, para assegurar amplo direito de defesa ao interessado,
guando pertinente; ‘

IX - animais exoéticos: todos aqueles pertencentes as espécies da fauna
exotica, criados em cativeiro, cuja distribuicdo geografica nao inclua o territorio
brasileiro, aquelas introduzidas pelo homem, inclusive domésticas, em estado
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asselvajado, ou também aquelas que tenham sido introduzidas fora das fronteiras
brasileiras e das suas aguas jurisdicionais e que tenham entrado em territ6rio brasileiro;

X - animais silvestres: todos aqueles pertencentes as espécies da fauna
silvestre, nativa, migratéria e quaisquer outras aquaticas ou terrestres, cujo ciclo de

vida ocorra, no todo ou em parte, dentro dos limites do territorio brasileiro ou das aguas
jurisdicionais brasileiras;

Xl - espécies de caca: aquelas definidas por norma do érgao pdblico federal
competente, .

Xll - boas praticas de fabricagdo — BPF: condigées e procedimentos
higiénicos- sanitarios e operacionais sistematizados, aplicados em todo o fluxo de
producdo, com o objetivo de garantir a inocuidade, a identidade, a qualidade e a
integridade dos produtos de origem animal;

XIIl - desinfeccdo: procedimento que consiste na eliminagdo de agentes
infecciosos por meio de tratamentos fisicos ou agentes guimicos; :

XIV - espécies de agougue: séo os bovideos, equideos, suideos, ovinos,
caprinos, lagomorfos e aves domésticas, bem como 0s animais silvestres criados em
cativeiro, abatidos em estabelecimentos sob inspegéo veterinaria; :

XV - Higienizag&o: procedimento que consiste na execucgao de duas etapas
distintas, limpeza e sanitizagao; :

XVI - limpeza: remogéao fisica de residuos organicos, inorganicos ou de
outro material indesejavel das superficies das instalagoes, dos equipamentos e dos
utensilios;

XVII - sanitizagéo: aplicagdo de agentes quimicos aprovados pelo 6rgéo
regulador da salde ou de métodos fisicos nas superficies das instalagdes, dos
equipamentos e dos utensilios, posteriormente aos procedimentos de limpeza, com
vistas a assegurar nivel de higiene microbiologicamente aceitavel;

XVIIl - padrao de identidade: conjunto de parametros que permite identificar
um produto de origem animal quanto a sua natureza, a sua caracteristica sensorial, a
sua composicéo, ao seu tipo de processamento e ao seu modo de apresentagao, a
serem fixados por meio de Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade;

XIX - procedimento padréo de higiene operacional — PPHO: procedimentos
descritos, desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento,
com vistas a estabelecer a forma rotineira pela qual o estabelecimento evita a
contaminacéo direta ou cruzada do produto e preserva sua qualidade e integridade, por
meio da higiene, antes, durante e depois das operagoes;

XX - programas de autocontrole: programas desenvolvidos, procedimentos
descritos, desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento,
i
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com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos
seus produtos, que incluam, mas que nao se limitem aos programas de pré-requisitos,
BPF, PPHO e APPCC ou a programas equivalentes reconhecidos pelo Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento; : -

/

XXI - qualidade: conjunto de parametros que permite caracterizar as
especificagdes de um produto de origem animal em relagéo a um padrao desejavel ou
definido, quanto aos seus fatores intrinsecos e extrinsecos, higiénico-sanitarios e
tecnoloégicos;

i

XXII - rastreabilidade: é a capacidade de identificar a origem e seguir a
movimentacdo de um produto de origem animal durante as etapas de produgao,
distribuicdo e comercializagao e das matérias-primas, dos ingredientes e dos insumos
“utilizados em sua fabricacao;

XXHi - regulamento técnico de identidade e qualidade'- RTIQ: ato normativo
com o objetivo de fixar a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade que os
produtos de origem animal devem atender;

XXIV - inovagdo tecnoldgica: produtos ou processos tecnologicamente
novos ou significativamente aperfeigoados, nao compreendidos no estado da técnica, e
que proporcionem a melhoria do objetivo do processo ou da qualidade do produto de
origem animal, considerados de acordo com as normas nacionais de’ propriedade
industrial e as normas e diretrizes internacionais cabiveis;

XXV - aproveitamento condicional: destinagdo dada pelo servigo oficial a
matéria-prima e ao produto que se apresentar em desconformidade com a legisiagao
para elaboracdo de produtos comestiveis, mediante submissdo a tratamentos
especificos para assegurar sua inocuidade;

XXVI - inutilizacso: destinagéo para a destruicdo, dada pela empresa ou
pelo servico oficial as matérias-primas e aos produtos que se apresentam em
desacordo com a legislagao; ‘

XXVII - inspecao: atividade de fiscalizagdo executada pela autoridade
sanitaria competente junto ao estabelecimento, que consiste no-exame dos animais,
das matérias-primas e dos produtos de origem animal; na verificacdo do cumprimento
dos programas de autocontrole, suas adequacdes as operagdes industriais e 0s
requisitos necessarios a sua implementacdo; na verificagao da rastreabilidade, dos
requisitos relativos aos aspectos higiénicos, sanitarios e tecnolégicos inerentes aos
processos produtivos; na execugdo de procedimentos administrativos e na verificagao
de demais instrumentos de avaliacdo do processo relacionado com a seguranca
alimentar, qualidade e integridade econdmica, visando o cumprimento do disposto no
presente regulamento e em normas complementares;

/ ) )
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XXV - laboratério de controle oficial: laboratério publico ou privado
credenciado e conveniado com os servicos de inspegdo equivalentes para realizar
analises, por método oficial, visando atender as demandas dos controles oficiais;

XXIX - memorial descritivo: documento que descreve, conforme o caso, as
instalacdes, equipamentos, procedimentos, processos ou produtos relacionados ao
estabelecimento de produtos de origem animal; - :

XXX - norma complementar: ato normativo emitido pelo Municipio da
Estancia Turistica de Paraguacu Paulista, ou por outros 6rgaos oficiais de esferas
superiores, contendo diretrizes técnicas ou administrativas a serem executadas durante
as atividades de inspecgéo e fiscalizagdo junto aos estabelecimentos ou ftransito de
produtos de origem animal, respeitadas as competéncias especificas;

XXXI - suspensao das atividades: medida administrativa na qual Servico de
Inspecao Municipal de Produtos de Origem Animal de Paraguacu Paulista-SP - SIM,
suspende as atividades desenvolvidas, no todo ou em parte, durante o procedimento
fiscalizatorio de empresas regulares, por periodo certo e determinado;

~ XXXII - interdigdo: medida administrativa, de carater cautelar, que visa a
paralisagdo de toda e qualquer atividade desenvolvida, podendo ser recolhidas as
matérias-primas,  produtos  alimenticios,  subprodutos, “ingredientes,  rotulos,
embalagens, equipamentos e utensilios; '

XXXIII-- apreensao: consiste em o Servico de Inspegao Municipal de
Produtos de Origem Animal de Paraguacu Paulista-SP - SIM apreender as matérias-
primas, produtos alimenticios, subprodutos, ingredientes, rotulos, embalagens,
equipamentos e utensilios que se encontrem em desacordo com a Lei Municipal n.°
3.492, de 21 de dezembro de 2022, este regulamento e outras normas técnicas
relacionadas, dando-lhes a destinacéo cabivel, de acordo com este regulamento;

XXXIV - rotulagem: é toda inscricdo, legenda, imagem ou toda matéria
descritiva ou grafica, escrita, impressa, estampada, gravada, gravada em relevo ou
litografada, ou colada sobre a embalagem do alimento;

XXXV - embalagem: € o recipiente ou o pacote destinado a garantir a
conservacao e facilitar no transporte e manuseio dos alimentos;

XXXVI - estabelecimento agroindustrial de pequeno porte de produtos de
origem animal: o estabelecimento de agricultores familiares ou de produtor rural, de
forma individual ou coletiva, com area Util construida até 250 m? (duzentos e cinguenta
metros quadrados), dispondo de instalagtes para: ‘

~

a) abate ou industrializaggo de animais produtores de carne;
b) processamento de pescado ou seus derivados;

c) processamento de leite ou seus derivados;
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d) processamento de ovos e seus derivados;
e) processamento de produtos das abelhas ou seus derivados.

XXXVII - equivaléncia de servigos de inspegdo: condicdo na qual as
medidas de inspecéo e fiscalizagdo higiénico-sanitaria e tecnologica aplicadas por
diferentes servicos de inspegéo permitam alcangar os mesmos objetivos de inspecgao,
fiscalizacdo, inocuidade e qualidade dos produtos, conforme o disposto na Lei Federal
n° 8.171, de 1991, e em suas normas regulamentadoras;

XXXV - produtos alimenticios de origem animal produzidos de forma
artesanal: produtos comestiveis submetidos ao controle do érgao de inspecao oficial,
elaborados a partir de matérias-primas de origem animal de produgdo prépria ou de
origem determinada, resultantes de técnicas predominantemente manuais adotadas
por individuos que detenham o dominio integral do processo produtivo, cujo produto
final de fabrico seja individualizado e genuino. e mantenha a singularidade e as
caracteristicas proprias, culturais, regionais ou tradicionais do produto;

XXXIX - queijos artesanais: aqueles elaborados por métodos tradicionais,
com vinculagdo e valorizagéo territorial, regional ou cultural, conforme protocolo de
elaboracao especifico estabelecido para cada tipo e variedade, e com emprego de
boas praticas agropecuarias na produgéo artesanal e de fabricagao; :

XL - boas praticas agropecuarias na producao artesanal:. procedimentos
adotados pelo produtor rural de matéria-prima que assegurem a oferta de alimentos
seguros e oriundos de sistemas de produgao sustentaveis, além de tornar os sistemas
de produgéo mais rentaveis e competitivos;

XLI - origem determinada: dados de identificacao das matérias-primas de
origem animal utilizadas na fabricagdo ou no processo de obtencéo do produto final
artesanal, na hipotese de as matérias-primas nao serem produzidas na propriedade
onde estiver localizada a unidade de processamento;

XLIl - concessao de selo Arte: ato de competéncia dos 6rgdos de agricultura
e pecuaria federal, estaduais, municipais e distrital que reconhece e caracteriza o tipo
de produto alimenticio artesanal, conforme caracteristicas de identidade e de qualidade
especificas, e o seu processo produtivo tipicamente artesanal; e

XLIIl - concessao de selo Queijo Artesanal: ato de competéncia dos 6rgaos
de agricultura e pecuaria federal, estaduais, municipais e distrital que reconhece e
caracteriza queijos artesanais elaborados por metodos tradicionais, com vinculagéo e
valorizacao territorial, regional ou cultural, conforme protocolo de elaboragao especifico
estabelecido para cada tipo e variedade e com emprego de boas praticas
agropecuarias na produgao artesanal e de.fabricagao. '

CAPITULO II'
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DA ESTRUTURA ORGANIZACIONAL DO SIM

Art. 11. O Servigo de Inspegdo Municipal de Produtos de Origem Animal de
Paraguacu Paulista-SP - SIM serd composto por, no minimo, um Coordenador € uma
Equipe Técnica.

Paragrafo Unico. A Equipe Técnica sera formada por no minimo, um Auxiliar
Administrativo, um Auxiliar Técnico (Fiscal Sanitario) e obrigatoriamente, um Médico
Veterinario, com a possibilidade de ser utilizada de forma consorciada com outres
municipios, quando, eventualmente, o Municipio participar de consorcio publico.

Art. 12. As acdes do SIM contemplam as seguintes atribuigoes:

| - coordenar e executar as atividades de inspecao e fiscalizagao industrial e
sanitaria dos estabelecimentos registrados dos produtos de origem animais
comestiveis ou ndo e seus derivados; '

Il - manter disponiveis registros de estatisticas de produgdo e
comercializagéo de produtos de origem animal; =

Il - elaborar as normas complementares para a execugdo das agbes de
inspecao e fiscalizagdo dos estabelecimentos, bem como registro, classificagédo e
certificacdo sanitaria dos produtos de origem animal;

IV - verificar a implantagdo e execugdo dos programas de autocontrole dos
estabelecimentos registrados; ‘

V - coordenar e executar os programas de analises laboratoriais para
monitoramento da qualidade e inocuidade dos produtos de origem animal;

VI - elaborar e.executar programas de combate & fraude nos produtos de
origem animal; '

VIl - elaborar programas e planos complementares as agdes de inspegao e
fiscalizacao. '

VIII - verificar a aplicagdo dos preceitos do bem-estar animal e executar as
atividades de inspegao ante-mortem e post-mortem de animais de abate;

IX - verificar os controles de rastreabilidade dos animais, matérias-primas,
ingredientes e produtos ao longo da cadeia produtiva;

Art. 13. No exercicio de suas fungdes, o profissional da Equipe Técnica
devera estar devidamente identificado.

CAPITULO Il _ :
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA
Art. 14. A inspecédo e a fiscalizacdo de que trata este decreto seréo

realizadas:

. “ ¢
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| - nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas destinadas a-
manipulacio ou ao processamento de produtos de origem animal; '

Il - nos estabelecimentos que recebam as diferentes espécies de animais
previstas neste decreto para abate ou industrializagéo;

[l - nos estabelecimentos que recebam o pescado e seus derivados para
manipulacao, distribuicao ou industrializagao;

IV - nos estabelecimentos que produzam e recebam ovos e seus derivados
para distribuicdo .ou industrializacao; :

V - nos estabelecimentos que recebam o leite e seus derivados para
beneficiamento ou industrializagao; '

VI - nos estabelecimentos que extraiam ou recebam produtos de abelhas e
seus derivados para beneficiamento ou industrializagao;

VIl - nos estabelecimentos que recebam, manipulam, conservam,
~ acondicionem ou expegam matérias-primas e produtos de origem animal comestiveis,
procedentes de estabelecimentos registrados; e

VIIl - nos estabelecimentos rural produtor de produtes alimenticios de
origem animal produzidos de forma artesanal. o

Art. 15. A execucgéo da inspegdo e da fiscalizagao pelo Servico de Inspegao
Municipal nos Produtos de Origem Animal isenta o estabelecimento de qualquer outra
fiscalizacao industrial ou sanitaria federal, estadual ou municipal, para produtos de
origem animal.

Art. 16. Para os fins deste decreto entende-se por estabelecimentos de
produtos de origem animal, sob Inspeg¢do Municipal, qualquer instalacao industrial na
qual sejam abatidos ou industrializados animais produtores de carne e onde sejam
obtidos, recebidos, manipulados, beneficiados, industrializados, fracionados,
conservados, acondicionados, embalados, rotulados ou expedidos, com finalidade
industrial ou comercial, a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, 0s ovos
e seus derivados, o leite e seus derivados ou os produtos de abelhas € seus derivados
incluidos os estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem
animal. ~ ' ‘

Paragrafo Unico. A inspegdo e a fiscalizagdo industrial e sanitaria de
produtos de origem animal abrangem, entre outros, os seguintes procedimentos:

| - inspegdo ante-mortem e post-mortem das diferentes espécies animais;

Il - verificacdo das condigbes higiénico-sanitarias das instalagbes, dos
equipamentos e do funcionamento dos estabelecimentos;

/ <
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Il - verificagdo da pratica de higiene e dos habitos higiénicos pelos
manipuladores de alimentos;

IV - verificacdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos;

V - verificagdo da rotulagem e dos processos tecnologicos dos produtos de
origem animal quanto ao atendimento da legislagéo especifica;

VI - coleta de amostras para analises fiscais e avaliagado dos resultados de
analises fiscais, microbiolégicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histologicas e
demais que se fizerem necessarias a verificagdo da conformidade dos processos
produtivos ou dos produtos de origem animal;

VIl - avaliacdo das informagbes inerentes a produgéo primaria com
implicagdes ou dos produtos de origem animal;

VIII - avaliagdo do bem-estar dos animais destinados ao abate;
IX - verificacao da agua de abastecimento;

X - fases .de obtencdo, recebimento, manipulacdo, beneficiamento,
industrializacdo, fracionamento, conservagéo, -acondicionamento, embalagem,
rotulagem, expedicdo e transporte de todos os produtos, comestiveis e suas matérias-
primas, com adigao ou nao de vegetais; :

Xl - classificacdo de produtos e derivados, de acordo com 0s tipos e os
padrées fixados em legislagéo especifica ou em formulas registradas;

XIl - gontrole de residuos e contaminantes em produtos de origem animal;

Xl - verificacao dos controles de rastreabilidade dos animais, das materias-
primas, dos insumos, dos ingredientes e dos produtos ao longo da cadeia produtiva, a
partir de seu recebimento nos estabelecimentos;

XIV - outros procedimentos de inspegao, sempre que recomendarem a
pratica e o desenvolvimento da indUstria de produtos de origem animal.

Art. 17. Os procedimentos de inspegdo e de fiscalizagao poderéo ser
alterados mediante a aplicagdo da andlise de risco, de acordo com o nivel de
desenvolvimento tecnologico, envolvendo, no que couber, toda a cadeia produtiva,
segundo os preceitos instituidos e universalizados, com vista a seguranca alimentar.

CAPITULO IV
DO REGISTRO DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 18. Para fins de registro e de controle das atividades realizadas pelos
estabelecimentos, o SIM estabelecera, em normas técnicas, e legislagoes especificas
as diferentes atividades permitidas para cada classificagao de estabelecimento prevista

. N - P -~
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neste decreto, inclusive para os estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de -
produtos de origem animal.

Paragrafo Gnico. Para obtengdo do registro do estabelecimento seréo
observadas as seguintes etapas:

| - encaminhamento e protocolo, pelo estabelecimento, da documentagao
exigida, nos termos do disposto nas normas técnicas do SIM e normas
complementares; ‘ ‘

Il - avaliagdo e aprovacdo da documentagao encaminhada e protocolada
pelo estabelecimento; )

, Il - vistoria in loco do estabelecimento edificado, com emissao de parecer
conclusivo em laudo elaborado pelo Médico Veterinario do Servigo de Inspegao
Municipal de Produtos de Origem Animal de Paraguagu Paulista-SP -'SIM,

IV - concesséo do registro do estabelecimento.

Art. 19. Cada estabelecimento, caracterizado pelo nimero do registro sera
responsabilizado pelo atendimento as disposicoes deste decreto e das normas
complementares nas dependéncias que sejam comuns e que afetam direta ou
indiretamente a sua atividade. )

Art. 20. Para fins de registro e controle de atividades realizadas pelos
-estabelecimentos, serdo prevista neste decreto em conformidade com o Decreto
Federal n® 9.013/2017 e normas complementares, as diferentes atividades permitidas
para cada classificacdo de estabelecimento, inclusive ‘para os estabelecimentos
agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem animal.

Art. 21. O registro sera requerido a Inspecado Municipal do Departamento
Municipal de Agricultura e Abastecimento, junto ao Setor de Protocolo da Prefeitura
Municipal, instruindo-se o processo de acordo com as normas técnicas estabelecidas
pelo SIM e normas complementares.

~ Art. 22. A construgdo do estabelecimento deve obedecer a outras exigéncias
que estejam previstas em legislacdo da Unido, do Estado e de outros o6rgéos de
normatizacao técnica, desde que néo contrariem as exigéncias de ordem sanitaria ou
industrial previstas neste decreto ou em normas complementares.

Art. 23. Atendidas as exigéncias estabelecidas neste' decreto e em normas
complementares, o Diretor do Departamento Municipal de Agricultura e Abastecimento
emitira o “Certificado.de Registro”, constando do mesmo numero. de registro, firma,
classificacao do estabelecimento e outros detalhes necessarios.

- Paragrafo unico. Os estabelecimentos atenderdo as exigéncias ou
pendéncias estabelecidas quando da concessdo do certificado de registro
anteriormente ao inicio de suas atividades industriais. ‘
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Art. 24. A instalagao do SIM dar-se-& mediante a emisséo, pelo Chefe do
SIM, do Termo de Instalacéo do SIM, o qual deve ser encaminhado ao estabelecimento
acompanhado do Certificado de Registro do SIM para conhecimento da autorizagao do
inicio das atividades. ‘

§ 1° Quando se tratar de estabelecimentos sob inspe¢do em carater
permanente, além do certificado de registro de que trata o caput, o inicio das atividades
industriais esta condicionado a destinacao de equipe de servidores responsavel pelas
atividades;

§ 2° Apos deferido, compete ao SIM instalar de imediato a inspegéo no
estabelecimento.

Art. 25. O registro de Inspegéo Industrial e Sanitaria somente sera concedido
aos estabelecimentos que estiverem devidamente registrados no 6rgéao fiscalizador do
exercicio legal da atividade.

Art. 26. Para o processo de obtengao do registro, junto ao SIM, deverao ser
seguidos os procedimentos determinados em normas regulamentares especificas;

Art. 27. As exigéncias minimas para inicio da operagéo do estabelecimento
serzo fixadas na vistoria realizada pelos inspetores do SIM, néo podendo prescindir de
instalacdo de equipamentos necessarios, esgatamento sanitario, luz, agua, piso efou
outras exigéncias a critério do SIM.

Art. 28. O estabelecimento que interromper seu funcionamento s6 podera
reiniciar suas atividades mediante inspegdo prévia de todas as suas dependéncias,
instalacdes e equipamentos.

Paragrafo- Gnico. Quando a interrup¢do do funcionamento ultrapassar 12
(doze) meses sera cancelado o respectivo registro. '

CAPITULO V
DA TRANSFERENCIA

Art. 29. Nenhum estabelecimento previsto neste decreto pode ser alienado,
alugado ou arrendado, sem que, concomitantemente, seja feita a transferéncia do
registro junto ao SIM.

Paragrafo Gnico. Quando ocorrer mudanga de proprietario efou
_administrador em estabelecimentos registrados, os novos responsaveis deverao de
imediato, proceder as devidas transferéncias no ambito do SIM:

1- No caso do comprador ou arrendatario se negar a promover a-
transferéncia, deve ser feita, pelo vendedor ou locador, imediata comunicagao estrita
ao SIM, esclarecendo os motivos'da recusa, ) :

Prefeitura Municipal da Estancia Turistica de Paraguagu Paulista - CNPJ n°. 44.347.309/0001-93 Y
Fone: (18)3361-9100 - E-mail: gabinete@eparaguacu.sp.gov.br - Site: www.eparaguacu.sp.gov.br

Avenida Siqueira Campos, n° 1.430, Pago Municipal Prefeito Carlos Arruda Garms, Praga Jornalista Mario Pacheco, Jardim Paulista

CEP 19703-061 ~ Paraguagu, Paulista-SP




Prefeitura Municipal da Estancia Turistica de Paraguacu Paulista
Estado de Sao Paulo

Decreto n° 7.042, de 28 de fevereiro de 2023 ..........ccccoieiiiiiiiiiiiiiii Flis. 14 de 68

Il - As firmas responséaveis por estabelecimentos registrados, durante as
fases do processamento da transagdo comercial, devem notificar aos interessados na
compra ou arrendamento a situagdo em qué se encontram, em face das exigéncias
deste regulamento; ’

Il - Enquanto a transferéncia ndo efetuar, continuam responsaveis pelas
irregularidades que se verifiguem no estabelecimento, a firma em nome da gual esteja
registrado;

IV - No caso do vendedor ou locado ter feito & comunicagéo a que se refere
o inciso | do Paragrafo Gnico do art. 29, e o comprador ou locatario nao apresentar,
dentro do prazo de no maximo 60 (sessenta) dias, os documentos necessarios a
transferéncia respectiva, serd cassado o registro do estabelecimento, o qual se
restabelecera depois de cumprida a exigéncia legal;

V - Adquirido' o estabelecimento, por compra ou arrendamento dos imoveis
respectivos e realizada a transferéncia do registro, a nova firma esta obrigada a cumprir
todas as exigéncias formuladas ao anterior responsavel, sem prejuizo de outras que
venham a ser determinadas; - ‘

VI - O processo de transferéncia deve obedecer, no que lhe for aplicavel, ao
mesmo critério estabelecido para o registro.

| CAPITULO VI
DA CONDICOES GERAIS DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 30. Nao sera autorizado o funcionamento de estabelecimento que nao
esteja instalado e equipado para a finalidade a que se destina, conforme
procedimentos regulamentados nas normas técnicas do SIM e normas
complementares. ‘

Paragrafo Gnico. As instalagdes e equipamentos de que trata o .caput
compreendem as dependéncias minimas, os equipamentos e 0s utensilios diversos,
em face da capacidade de producdo de cada estabelecimento e do tipo de produto
elaborado. : '

Art. 31. O Servico de Inspegdo Municipal podera exigir alteragées na planta
industrial, nos processos produtivos e no fluxograma de operagoes, com 0 objetivo de
assegurar a execugdo das atividades de inspegao e garantir a inocuidade do produto e
a saude do consumidor. ‘

Art. 32. O estabelecimento de produtos de origem animal nao podera
ultrapassar a capacidade de suas instalagoes e equipamentos previamente aprovados.

Art. 33. Sera permitida a armazenagem de produtos de origem animal
comestivel de natureza distinta em uma mesma camara, desde que seja feita com a
devida ‘identificacdo, que ndo oferece prejuizos a inocuidade e a gualidade dos

4
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produtos e que haja compatibilidade em relacdo a temperatura de conservagéo, ao tipo
de embalagem ou acondicionamento. '

Art. 34. As exigéncias referentes a estrutura fisica, as dependéncias e aos -
equipamentos dos_estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de
origem animal seréo disciplinadas em normas complementares especificas, observado
o risco minimo de disseminagdo de doencas para saude animal, de pragas e de
agentes microbiologicos, fisicos e quimicos prejudiciais a saude publica e aos
interesses dos consumidores. ‘

 CAPITULO VI
DA HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS E DAS PESSOAS:

Art. 35. Os estabelecimentos sao responsaveis por assegurar que todas as
etapas de fabricagdo dos produtos de origem animal sejam realizadas -de forma
higiénica, a fim de se obter produtos que atendam os padrées de qualidade, que nao
apresentem risco a saude, a seguranga e ao interesse do consumidor.

§ 1° As instalacdes, os equipamentos € 08 utensilios dos estabelecimentos
devem ser mantidos sob condicdes de higiene, antes, durante e apés a realizacgéo dos
trabalhos industriais, :

| - Os procedimentos de higienizagdo devem ser realizados regularmente e
sempre que necessario, respeitando-se as particularidades de cada setor industrial, de
forma a evitar a contaminagao dos produtos de origem animal;

Il - Os estabelecimentos devem possuir programa eficaz e continuo. de
controle integrado de pragas e vetores;

Il - Nao € permitido o emprego de substancias nao aprovadas pelo 6rgao
regulador da saude para o controle de pragas nas dependéncia‘s destinadas a
manipulagéo e nos depdsitos de matérias-primas, produtos e insumos;

IV - Quando utilizado, o controle quimico deve ser executado por empresa
especializada e por pessoal capacitado, conforme legislagéo especifica, e com
produtos aprovados pelo 6rgao regulador da saude; ‘

L4 . . I . . - .,
. V-E proibida a presenca de qualquer animal alheio ao processo industrial
nos estabelecimentos elaboradores de produto de origem animal;

VI - Sao proibidos o consumo, a guarda de alimentos € o dep¢sito de
produtos, roupa, objetos ‘e materiais estranhos as finalidades do setor, onde se
realizem atividades industriais; :

by

Vil - E proibido fumar nas dependéncias destinadas a manipulagdo ou ao
depdsito de matérias-primas, de produtos de origem animal e de seus insumos;
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VIl - As instalagbes de recepgdo, os alojamentos de animais vivos e 0s
depositos de residuos industriais devem ser higienizados regularmente e sempre que
necessario;

IX - O responsavel pelo estabelecimento deve implantar procedimentos para
garantir que os funcionarios que trabalhem ou circulem em areas de manipulagdo nao
sejam portadores de doengas que possam ser veiculadas pelos alimentos;

X - Os reservatérios de agua devem ser protegidos de contaminagao externa
e higienizados regularmente e sempre que for necessario;

Xl - E broibido residir nos edificios onde saorealizadas atividades industriais
com produto de origem animal; '

Xl - As camaras frigorificas, antecamaras, taneis de congelamento e
equipamentos resfriadores e congeladores devem ser regularmente higienizados;

XIll - As fabricas de gelo e os silos utilizados para seu armazenamento
devem ser regularmente higienizados e protegidos contra contaminagao.

_ XIV - Sera obrigatoria a, higienizagdo dos recipientes, dos veiculos
transportadores de matérias-primas e produtos e dos vasilhames ‘antes da sua
devolucéo;

XV - Nos ambientes nos quais ha risco imediato de contaminagao de
utensilios e equipamentos, é obrigatéria a existéncia de dispositivos ou mecanismos
que promovam a sanitizagdo com agua renovavel a temperatura minima de 82,2° C
(oitenta e dois inteiros e dois décimos de graus Celsius) ou outro método com
equivaléncia reconhecida pelo SIM.

§ 2° Os funcionarios que trabalhem em setores onde se manipule material
contaminado, ou onde exista maior risco de contaminacdo, ndo devem circular em
areas de menor risco de contaminagao, de forma a evitar a contaminagao cruzada.

Art. 36. O SIM determinara, sempre que necessario, melhorias e reformas

nas instalacdes e nos equipamentos, de forma a ‘manté-los em bom estado de
conservacao e funcionamento, € minimizar os riscos de contaminagao.

CAPITULO VI
\ DAS OBRIGAGOES DOS ESTABELECIMENTOS
Art. 37. Os responsaveis pelos estabelecimentos ficam obrigados a:

| - atender ao regulamento disposto neste decreto, no Decreto Federal n°
9.013/2017 e normas complementares em legislagdes especificas;

Il - disponibilizar, sempre que necessario, nos estabelecimentos sob
inspecdo em carater permanente, o apoio administrativo e o pessoal para auxiliar na
execugéo dos trabalhos de inspegao post-mortem;
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Il - disponibilizar  instalagées, equipamentos e materiais’ julgados
indispensaveis aos trabalhos de inspegao e fiscalizagao; :

IV - fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM, alimentando o
sistema informatizado pelo SIM até o décimo dia Util de cada més subsequente ao
transcorrido e sempre solicitado;

V - arcar com os custos de analises fiscais solicitadas pelo SIM;

VI - garantir o livre acesso de servidores do SIM a todas as instalacdes do
estabelecimento para a realizacéo.dos trabalhos de inspecao, fiscalizag&o, supervisao,
auditoria, coleta de amostras, verificagdo de documentos e outros procedimentos
inerentes a inspecdo e a fiscalizagao industrial e sanitaria previstos neste decreto e em
normas complémentares; '

VIl - manter em dia o registro do recebimento de materias-primas e
insumos, especificando. procedéncia e qualidade, produtos fabricados, saida e destino
dos mesmos, que devera estar disponivel para consulta do Servico de Inspecao
Municipal de Produtos de Origem Animal de Paraguagu Paulista-SP - SIM, a qualquer
momento; ' C

VIl - manter equipe regularmente treinada e habilitada para execugao das
atividades do estabelecimento; ' : :

IX - realizar imediatamente o recolhimento dos produtos elaborados e
“eventualmente expostos & venda quando for constatado desvio no controle de
processo, que possa incorrer em risco a saude ou aos interesses do consumidor;

X - fazer analise de monitoramento microbiolégico € fisico-quimico da agua
e dos produtos; . } .

X| - dar aviso antecipado de 12 (doze) horas, no minimo, sobre a realizagéao
de quaisquer trabalhos sob inspegdo permanente, mencionando sua natureza, hora de
inicio e de provavel concluséo;

XIl - dar aviso antecipado de 24 (vinte e quatro) horas no minimo, nos
estabelecimentos sob inspecdo periddica, sobre a paralisagdo ou reinicio parcial ou.
total das atividades industriais, troca ou instalagéo de equipamentos e expedicdo de
produtos que requeiram certificagao sanitaria;

X1l - realizar os tratamentos de aproveitamento condicional, de destinacao
industrial ou a inutilizacéo de produtos de origem animal, em observancia aos critérios
destinacéo estabelecidos neste decreto ou em normas complementares editadas pelo
Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento, e manter registros auditaveis de
sua realizagao; :

Art. 38. Os estabelecimentos devem dispor de programas de autocontrole
desenvolvidos, implantados, mantidos, monitorados e verificados por eles mesmos,

-
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contendo registros sistematizados e auditaveis que comprovem o atendimento aos
requisitos higiénico-sanitarios e tecnolégicos estabelecidos com vistas a assegurar a
inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos produtos, desde a obtencao e
a recepgao da matéria-prima, dos ingredientes e dos insumos, ate a expedicao destes.

§ 1° Os programas devem incluir o bem-estar animal, quando aplicavel, as
BPF, o PPHO e a APPCC, ou outra ferramenta equivalente. Deveréo ser utilizados
procedimentos oficiais de verificagdo dos programas de autocontrole dos processos de
producao aplicados pelos estabelecimentos para assegurar a inocuidade e o padrao de
qualidade dos produtos que serdo estabelecidos por legislagoes especificas, pelo SIM
e normas correlatas. , .

§ 2° Os estabelecimentos devem dispor de mecanismos de controle para
assegurar a rastreabilidade das matérias-primas e dos produtos, com disponibilidade
de informagdes de toda a cadeia produtiva, em consonancia com este decreto,
legislacdes especificas e normas correlatas.

§ 3° Para fins de rastreabilidade da origem do leite, fica proibida a recepgao
de 'leite cru refrigerado, transportado em veiculo de propriedade de pessoas fisicas ou
juridicas n&o vinculadas, formal e comprovadamente, ao programa de qualificagdo de
fornecedores de leite. - ‘

Art. 39. Os estabelecimentos devem possuir responsavel técnico na

conducao dos trabalhos de natureza higiénico-sanitaria e tecnolégica, cuja formagéo

profissional devera atender ao disposto em legislacoes especificas.

Paragrafo tnico. O Servico de Inspegdo Municipal de Produtos de Origem
Animal de Paraguacu Paulista-SP - SIM devera ser comunicado sobre eventuais
substituicdes dos profissionais de que trata o caput.

Art. 40. O Servico de Inspegdo Municipal de Produtos de Origem Animal de
Paraguagu Paulista-SP - SIM estabelecera em normas complementares os
procedimentos oficiais de verificagéo dos programas de autocontrole dos processos de
producéo aplicados pelos estabelecimentos para assegurar a inocuidade e o padrao de
qualidade dos produtos. ‘

Art. 41. Todos os estabelecimentos de produtos lacteos e apicolas devem
registrar diariamente, as entradas de matérias-primas, especificando origem,
quantidade, controles do processo produtivo, destino e suas respetivas analises.

Paragrafo unico. Em estabelecimentos, de leite e derivados, quando do
recebimento de matéria-prima a granel, devem ser arquivados, para fins de verificagcéo
do servico de inspecao, a etiqueta-lacre e o boletim de analises.

CAPITULO IX
DO TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL
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Art. 42. O transito de matérias-primas e de produtos de origem animal deve
ser realizado por meio de transporte apropriado, de modo a garantir a manutencao de
sua integridade e a permitir sua conservagao.

Paragrafo nico. Para o transporte, tais produtos devem ser acondicionados

higienicamente em recipientes adequados, independentemente de sua embalagem,
individual ou coletiva;

-

CAPITULO X
DA EMBALAGEM, ROTULAGEM E CARIMBAGEM

Art. 43. Entende-se por “embalagem” o invélucro ou recipiente destinado a
proteger, acomodar e preservar produtos destinados a expedicdo, embarque,
transporte e armazenagem, classificando-se em primaria e secundaria.

§ 1° Entende-se por “embalagem primaria” o invélucro que esta no contato
com o produto, devendo este ser de material devidamente aprovado pela autoridade
competente.

§ 2° Entende-se por “embalagem secundaria” o involucro ou recipiente
utilizado para acondicionar produtos que tenham sido embalados primariamente.

Art. 44. Os produtos de origem animal, destinados a alimentagao humana so
podem ser acondicionados ou embalados em recipientes ou contentores aprovados
pelo 6rgao de fiscalizagado competente.

Art. 45. Recipientes, anteriormente usados s6 podem ser aproveitados para
envasamento de produtos e matérias-primas utilizadas na alimentacdo humana,
quando absolutamente integros, perfeitos e rigorosamente higienizados.

, Paragrafo unico. Em hipotese alguma podem ser utilizados  se,
anteriormente, tiverem sido empregados no acondicionamento de produtos e matérias-
primas de uso ndo comestivel. :

Art. 46. Todos os produtos de origem animal entregues ao comércio devem
estar identificados por meio de rétulos registrados, aplicados sob as matérias-primas,
produtos, vasilhames ou contentores, que quando diretamente destinados ao consumo
publico, quer quando se destinem aos estabelecimentos para beneficiamento. -

Art. 47. E permitida a fabricacao de produtos de origem animal néo previstos
neste decreto ou em normas complementares, desde que seu processo de fabricagao e
sua composicdo sejam aprovados pelo Departamento de Inspegao de Produtos de
Origem Animal — MAPA.

Art. 48. Nas solibitagées de registro de produtos além dos requisitos
estabelecidos o requerente deve apresentar ao SIM: '

§ 1° Informagdes acerca do histérico do produto, quando existentes.

7 * \‘_ *
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§ 2° Especificacdo dos parametros fisico-quimicos e microbiologicos do
produto, seus requisitos de identidade e de qualidade e seus métodos de avaliagao da
conformidade, observadas as particularidades de cada produto.

§ 3° Informacdes acerca do histérico do produto, quando existentes..

§ 4° Embasamento em legislagdo nacional ou internacional,
quando existentes.

-§ 5° Literatura técnico cientifica relacionada a fabricagao do produto.

Art. 49. A numeragdo do registro dos produtos sera fornecida pelo
estabelecimento solicitante, com numeracdo crescente e sequencial de quatro
digitos, seguido do numero de registro do estabelecimento junto ao SIM.

Art. 50. Entende-se por “rotulo” toda matéria descritiva ou graﬁca que
identifique o produto e o estabelecimento produtor,- impressa, litografada, pintada ou
gravada a fogo, por pressdo ou decalque, aplicados sobre a embalagem plastica, o
recipiente, o vasilhame, .o envoltério, o cartucho ou qualquer outro tipo de
embalagem do alimento ou sobre o que acompanha o contentor.

| - Fica a critério do SIM permitir, para certos produtos, o emprego de rétulo
sob a forma de etiqueta ou uso exclusivo do carimbo de inspegao;

Il - Os embutidos ndo enlatados, para a venda a granel, serao identificados
por meio de uma etiqueta presa a cada amarrado;

Il - A juizo do SIM, no caso de produtos que, por sua dimensao, nao
comportem no rétulo todos os dizeres flxados neste regulamento, deverdo estes
constar da embalagem coletiva;

IV- Os produtos de origem animal fraCIonados devem conservar a
rotulagem sempre que possivel ou manter a identificagdo do estabelecimento de
origem.

Art. 51. Devem constar no rétulo, obrigatoriamente, as seguintes
indicacbes:

| - nome verdadeiro do produto em caracteres destacados, uniformes em
corpo e cor, sem intercalacdo de desenhos ou dizeres;

Il - nome da firma responsavel;

Ill - nome da firma que tenha completado operagoes de acondicionamento,
guando for o caso;

IV - carimbo oficial definidos pelo Servico de Inspegdo Municipal de

Paraguacu Paulista em Instru¢do Normativa; -
| /
. - F4 i
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V - natureza do estabelecimento, de acordo com a classificacdo oficial
prevista rnas Normas Técnicas do SIM de Paraguagu Paulista, Decretos Federais n°
9.013/2017, n°® 10.468/2020 e normas complementares;

VI - localizagdo do estabelecimento, endereco completo (avenida, rua,
bairro, nimero, municipio, UF, CEP);

VIl - marca comercial do produto;
VIII - data de producéo e respectivo prazo de validade;

IX - forma de composi¢do ou outros dizeres, quando ‘previsto neste
regulamento; , > ’

X - especificacao "Industria Brasileira”;
Xl - indicagéo de aditivos utilizados, conforme o Cédigo de Defesa do
Consumidor; ) '
Xl - expresséo “Colorido Artificialmente”, quando for o caso;
X - éxpresséo “Aromatizado Artificialmente”, quando for o caso;

XIV - impressa a seguinte expressdo “Registro no- Servico de Inspecao
Municipal de Paraguagu Paulista — SIM sob o n° 0000", seguida do respectivo numero
de registro; '

XV - indicagéo da forma e temperatura de conservacgao;

XVI - peso da embalagem e a expressao “Deve ser pesado na presenc¢a do
consumidor”, no caso de o peso liquido ndo estar definido;

VXVII- namefos da firma no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas
(CNPJ), e na Inscricdo Estadual (IE);

_XVIIl - outras expressdes determinadas por lei ou regulamento;

XIX - o desenho do rétulo devera ser simples e bem definido, desprovido de
detalhes desnecessarios que prejudiquem a clareza das informacdes ou induzam a
interpretacao incorreta da real origem do produto;

XX - o fundo do rétulo!néo devera interferir na legibilidade dos dizeres nele
contidos; :

XXI - os dizeres impressos e os detalhes desenhados nao deverao estar
dispostos de forma a prejudicar a visibilidade ou dificultar sua leitura;

XXl - é facultado o emprego de cores nos rétulos, respeitadas as
disposigdes legais vigentes. )

Art. 52. A supérficie do rétulo, onde sado dispostos os dizeres exigidos e
outros como figuras ou desenhos informativos, compreende o painel principal que

Prefeitura Municipal da Estancia Turistica de Paraguagu Paulista - CNPJ n®. 44.547.305/0001-93 -, _ s
Fone: (18)3361-9100 - E-mail: gabinete@eparaguacu.sp.gov.br - Site: www.eparaguacu.sp.gov.br

Avenida Siqueira Campos, n° 1.430, Paco Municipal Prefeito Carlos Arruda Garms, Praca Jornalista Mério Pacheco, Jardim Paulista 7€ \
CEP.19703-061 — Paraguagu Paulista-SP




Prefeitura Municipal da Estancia Turistica de Paraguacu Paullsta
Estado de Sao Paulo

Decreto n°7.042, de 28 de fevereiro de 2023 .........ccccccccimnviiiiiiiiiiiiii e Fis. 22 de 68

é a parte do rétulo que se apresenta visivel ao comprador, em condigdes
habituais de exposicdo a venda, observando se as peculiaridades de cada
embalagem ou contentor.

Art. 53. O produto deve seguir a denominagéo de venda do respectlvo
Regulamento Técnico de ldentidade e Qualidade — RTIQ.

Aft. 54. As declaragdes obrigatdrias expressas nos rotulos dos alimentos
ndo 'deverdo ficar encobertas por qualquer dispositivo "escrito, impresso ou
gravado.

Paragrafo unico. Caso o contentor seja coberto ‘por envoltorio, este
devera trazer aquelas informacdes obrigatdrias ou o rétulo do contentor devera ser
facilmente legivel através do invélucro.

Art. 55. Nos rotulos pode figurar referéncia a prémios obtidos em
eventos oficiais, desde que devidamente confirmada sua concess&o, bem como
prémios de estimulo e mengdes honrosas conferidas pelo SIM.

Art. 56. E proibida qualquer denominagdo, declaragdo, palavra, desenho
ou inscricdo que transmita falsa impressao, fornega indicagéo errénea de origem e
de qualidade dos produtos, podendo essa proibigéo se estender, a juizo do SIM, as
denominagdes improprias.

§ 1° As marcas que Vinfringirem o presente artigo, embora registradas, nao
poderao, a juizo do SIM, ser usadas.

§ 2° Antes do registro de qualquer marca a ser usada na rotulagem' de
produtos de origem animal, deve ser solicitado parecer do SIM a fim de ser atendido o
disposto no presente artigo.

§ 3° As designacdes de paises, estados e localidades estrangeiras que
indiguem origem, processos de preparagao, apresentagao comercual ou classificacao de
certos produtos fabricados no exterior, sé podem ser usadas quando précedidas do
esclarecimento “tipo”, “estilo”,

NG M

marca’, corte” ou equivalentes.

Art. 57. Um mesmo rétulo pode ser usado para produtos idénticos,
fabricados em vérios estabelecimentos da mesma firma, desde que sejam da
mesma qualidade, denominagdo e marca.

Paragrafo Unico. Tais rotulos devem declarar, obrigatoriamente, a
classificacao e localizacao de todos os estabelecimentos da firma, seguido dos
numeros de registro, fazendo-se a identificagdo da origem pelo-carimbo da
Inspecao, gravado ou impresso sobre o contentor ou rétulo.

Art. 58. Os rotulos serao impressos, litografados, gravados ou pintados,
respeitando, obrlgatorlamente a ortografia oflc:lal e o sistema legal de unidades e
medidas.
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Art. 59. No caso de cassacdo de registro ou ainda de fechamento do
estabelecimento, fica a firma responsavel obrigada a inutilizar a rotulagem existente
em estoque, sob as vistas da Inspecdo Municipal de Paraguagu Paulista, a qual
deverd entregar todos os carimbos e matrizes que tenha em seu poder.

Art. 60. No caso de certos produtos normalmente expostos ao consumo
sem qualquer protecdo, além de seu envoltério proprio ou casca, a rotulagem sera
feita por meio de rétulo impresso em papel ou chapa litografada, que possa se
manter presa ao produto.

Art. 61. Os contentores empregados no transporte de matérias-primas e
produtos destinados a alimentacido humana, que nao sao acondicionados ou
transformados em outros estabelecimentos, receberdo um rétulo de acordo com
o presente regulamento e o competente carimbo da Inspegao Municipal.

Art. 62. Carcacas ou parte de carcagas destinadas ao comércio em
natureza recebem obrigatoriamente o carimbo da Inspe¢do Municipal de Paraguagu
Paulista. .-

Paragrafo tnico. Para a carimbagem referida neste artigo, devem ser usadas
substancias de formula devidamente aprovada pelo SIM.

Art. 63. Na rotulagem de carnes e derivados deve-se observar, ainda:

| - a presenca de substancias que acentuam o sabor obriga que conste
no rétulo a declaracao que contém substancias que estimulam o “sabor”;

[l - as conservas gue contenham carne e produtos vegetais terdo nos
rotulos a indicacao das respectivas percentagens.

¢

Art. 64. Na rotulagem do leite em natureza sera observado, também, o
seguinte:

Paragrafo unico. Os derivados lacteos fabricados com leite que ndo seja de
vaca devem possuir em sua rotulagem a designagéao da espécie que lhe deu origem,
exceto para os produtos que, em fungao da sua identidade, s&o fabricados com leite de
outras éspécies que nao a bovina.

Art. 85. Na rotulagem de queijos.deve-se observar o seguinte:

| - tratando-se de queijo fundido, pode ser indicado o tipo de queijo
empregado; havendo mistura 'de diferentes tipos, pode ser feita a simples
declaracao de “queijo pasteurizado” ou “queijo fundido”, conforme o caso;

Il - deve trazer indicacdo sobre a percentagem de gordura no extrato
seco;
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Il- no queijo prato, quando em formato diferente do padréo, as
denominacdes de “Cobocd”, “Lanche”, “Esférico” ou “Bola” entre parénteses, logo
abaixo das palavras “Queijo Prato”.

Art. 66. Tratando-se de pescado e seus derivados deve-se observar
também, o seguinte: \ ’

- Quando se tratar de pescado fresco, respeitadas as peculiaridades
inerentes a espécie e as formas de apresentacdo do produto, o uso de embalagem
pode ser dispensado, desde que o produto seja identificado nos contentores de
transporte.

-0 dlsposto no caput nao se aplica ag pescado recebido diretamente da
produgéao primaria."

Art. 67. Tratando-se de pescado descongelado, deve ser incluida na
designacao do produto a palavra “descongelado”, devendo o rétulo apresentar
no painel principal, logo abaixo da denommagao de venda, em caracteres
destacados , uniformes em corpo e cor, sem intercalagéo de dizeres ou desenhos,
em caixa alta e em negrlto a expressao “NAO RECONGELAR'.

A Art. 68. Na rotulagem do mel, do mel de abelhas sem ferrdo e dos
. derivados dos produtos das abelhas deve constar a.adverténcia “Este produto
ndo deve ser consumido por criangas menores de um ano de idade.”, em
caracteres destacados, nitidos e de facil leitura.

Art. 69. O rétulo de mel para uso industrial, sem prejuizo’ das demais -
exigéncias estabelecidas em legislagdo especifica, deve atender aos seguintes -
requisitos:

)

|- ndo conter indicacbes que fagam referéncia a sua origem floral ou
vegetal,

Il - conter a expresséo “Proibida a venda fracionada.”

Art. 70. Os coalhas devem indicar na rotulaéem seu poder coagulante, a
quantidade de acido boérico, quando tiver sido juntado e a data de validade.

Art. 71. As regras gerais para. rotulagem e carimbagem, bem CanQ 0s
Modelos dos carimbos utilizados pelo SIM serao definidos nas normas técnicas do
Servico de Inspecao Municipal de Paraguagu Paulista.

Art. 72. Os  conservadores, = corantes, condimentos e outros sao
substancias utilizadas na industria de produtos de origem animal, com a finalidade
de conservacédo, apresentacdo e auxilio no processamento, mantendo o valor
nutricional nos produtos finais.

. Paragrafo Unico. Os mesmos deverdo ter o seu uso regulamg/ntado por

legislacao e aprovado pelo SIM. /

i ) e .
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CAPiTULO Xl

DA CLASSIFICACAO GERAL DOS ESTABELECIMENTOS
Art. 73. Os estabelecimentos de produtos de origem animal abrangem:
|- carne eéderivados;
Il - de pescado e derivados;
Ill - de ovos e derivados;
IV - de leite e derivados;
V - de produtos de abelha e derivados.

Paragrafo Gnico. A . designagdo “estabelecimento” abrange todas as '
classificagdes de estabelecimentos para produtos de origem anlmal previstas no
. presente neste regulamento.

Secao |
Dos Estabelecimentos de Carne e Derivados

‘Art. 74. Estabelecimento para Produtos Carneos — entende-se aquele
destinado a recepcdo, manipulagdo, elaboragdo, conservagao, acondicionamento,
armazenagem e expedicdo de produtos carneos, podendo ou néo dispor de instalagtes
para aproveitamento de produtos ndo comestiveis.

Art. 75. Os estabelecimentos de carnes e derivados sao classificados em:

| - abatedouro frigorifico;
Il - unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

§ 1° Entende-se por abatedouro frigorifico o estabelecimento destinado ao
abate dos animais produtores de carne, a recepgdo, a manipulagdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, & armazenagem e a expedi¢éo dos produtos oriundos
do abate, dotado de instalacées de frio industrial, que pode realizar o recebimento, a
manipulagéo, a industrializagéo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicéo de produtos comestiveis.

§ 2° Entende-se por unidade de beneficiamento de carne e produtos
carneos o estabelecimento destinado a recepgdo, a- manipulagdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢ao de carne e produtos
~ carneos, que pode realizar a industrializagao de produtos comestiveis.

Secao ll
Dos Estabelecimentos.de Pescado e Derivados

- Art. 76. Entende-se por Estabelecimento de Abate e Industrializagéo de
Pescado o estabelecimento que possui dependéncias, instalacbes e equigéimentos

o
/
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para recepcao, lavagem, insensibilizacdo, abate, processamento, transformagao,
preparacéo, acondicionamento e frigorificacdo, com fluxo adequado a espécie de
pescado a ser abatida, dispondo ou nao de msta!agoes para o aproveitamento de
produtos nao comestiveis.

Art. 77. Os estabelemmentos de pescado e derivados sao classn‘lcados
em:

|- barco-fabrica;

Il - abatedouro frigorifico de pescado;

Ill - unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado;
IV - estacéo depuradora de moluscos bivalves.

§ 1° Entende-se por barco-fabrica a embarcagéo de pesca destinada a
captura ou a recepcéo, a lavagem, a manipulagdo, ao acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de pescado e produtos de pescado,
dotada de instalacées de frio industrial, que pode realizar a industrializagdo de
produtos comestiveis.

=

§ 2° Entende-se  por abatedouro frigorifico de pescado o
estabelecimento ‘destinado ao abate de pescado, a recepgédo, a lavagem, a
manipulagédo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicao
dos produtos oriundos do ‘abate, que pode realizar o recebimento, a manipulagao,
a industrializacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicéao de produtos comestiveis.

§3° Para os fins deste decreto, entende-se por unidade de
beneficiamento de pescado e produtos de pescado o estabelecimento destinado a
recepcado, a lavagem do pescado recebido da produgéo primaria, a manipulagao,
ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de pescado e
de produtos de pescado, que pode realizar tambem sua mdustnahzagao

§ 4° Para os fins deste decreto, entende-se por estacdo depuradora de
moluscos bivalves o estabelecimento destinado a recepc¢ao, a depuragdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de moluscos
bivalves. ‘ i

Secao lll A
Dos Estabelecimentos de Ovos e Derivados

Art. 78. Estabelecimentos de Ovos entende-se por estabelecimentos de
ovos comerciais aquele destinado a recepgdo, ovoscopia, classificagao,
acondicionamento, identificagdo, armazenagem e expedigéo de ovos em natureza,
facultando-se a operacéo de classificacdo para os ovos que chegam ao Entreposto
ja classificados, acondicionados e identificados, podendo ou nao fazer a

ot
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industrializacdao, desde que disponha de equipamentos adequados para essa
operacao.

Art. 79. Os estabelecimentos de ovos sao Classifig:ados em:
| - granja avicola; '

Il - unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

§ 1° Entende-se por granja avicola o estabelecimento destinado a produgéo,
a ovoscopia, a classificagéo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem € a
expedicdo de ovos oriundos, exclusivamente, de produgao propria destinada a
comercializagao direta.

§ 2° E permitida a granja avicola a comercializagdo de ovos para a unidade
de beneficiamento de ovos e derivados.

§ 3° Para os fins deste decreto, entende-se por unidade de beneficiamento
de ovos e derivados o estabelecimento destinado a produgao, a recepgéo, a ovoscopia,
a classificacdo, a industrializacéo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem
e a expedicao de ovos e derivados. :

§4° E facultada a classificacéo de ovos quando a unldade de
beneficiamento de ovos e derivados receber ovos ja classificados.

§ 5° Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se,
exclusivamente, a expedicdo de ovos, podera ser dispensada a exigéncia de
instalacdes para a industrializagéo de ovos.

§ 6° Caso disponha de estrutura e condigdes apropriadas, € facultada a
quebra de ovos na granja avicola, para destinagéo exclusiva para tratamento adequado
em unidade de- beneficiamento de ovos e derivados, nos termos do disposto neste
decreto e em normas complementares.

Secao IV
Dos Estabelecimentos de Leite e Derivados

Art. 80. Estabelecimento de Produtos Lacteos entende-se aquele destinado
a producaéo de leite para posterior processamento, como’ recepgéo, refrigeragao,
beneficiamento, industrializacdo, manipulagado, fabricacdo, maturagdo, fracionamento,
embalagem, rotulagem, acondicionamento, conservagao, armazenagem e expedi¢éo
de leite e seus derivados.

Art. 81. Os ‘estabelecimentos de leite e derivados s&o assim classificados:
I - granja leiteira;
Il - posto de refrigeracao;
Ill - unidade de beneficiamento de leite e derivados; . ///
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IV - queijaria.

§ 1° Entende-se por granja leiteira o estabelecimento destinado a produgéo,
ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a
rotulagem, & armazenagem e a expedigdo de leite para o consumo humano direto,
podendo também elaborar derivados lacteos a partir de leite exclusivo de sua
producdo, envolvendo as etapas de pré-beneficiamento, beneficiamento, manipulagéo,
fabricagdo, maturagdo, ralagdo, fracionamento, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedigao.

§ 2° Entende-se por posto de refrigeracdo o estabelecimento intermediario
entre as propriedades rurais e as unidades de beneficiamento de leite e derivados
destinado & selecédo, a recepgéo, a mensuracdo de peso ou volume, a filtragéo, a
refrigeragéo, ao acondicionamento e & expedicao de |€ite cru refrigerado, facultada a
estocagem temporaria do leite até sua expedicao.

§ 3° Entende-se por unidade de beneficiamento de leite e derivados o
estabelecimento destinado a recepcéo, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao
envase, ao acondicionamento, a rotulagem, e a expedicdo de leite para o consumo
humano direto, facultada a transferéncia, a manipulagdo, a fabricagéo, a maturagao, o
fracionamento, - a ralagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicéo de derivados lacteos, permitida tambem a expedicao de leite fluido a granel
de uso industrial ‘ x

§ 4° Entende-se por queijaria o estabelecimento destinado a fabricagao de
queijos, que envolva as etapas de fabricagdo, maturagdo, acondicionamento,
rotulagem, armazenagem e expedicdo, e que, caso ndo realize o processamento
completo do queijo, encaminhe o produto a uma unidade de beneficiamento de leite e
derivados. -

Segao V
Dos Estabelecimentos de Produtos de Abelhas e Derivados

Art. 82. Estabelecimento para Produtos Apicolas entende-se aquele
destinado a extracao, classificacao, beneficiamento, industrializacao,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedigdo dos produtos das
abelhas.

Art. 83. Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados sao
classificados em unidades de beneficiamento de produtos de abelhas.

§ 1° Entende-se por unidade de beneficiamento de produtos de abelhas
o estabelecimento destinado a recepgao, a classificagdo, ao beneficiamento, a
industrializacdo, ao acondicionamento, a -rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de produtos e matérias-primas pré-beneficiadas provenientes de
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outros estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, facultada a
extracdo de matérias-primas recebidas de produtores rurais.

§2° E pérmitida a recepcao de matéria prima previamente extraida pelo
produtor rural, desde que atendido o dlsposto neste decreto e em normas
complementares.

CAPITULO XlI
DAS ESPECIFICIDADES DE CADA CLASSE DE ESTABELECIMENTO

Art. 84. O Servigo de Inspecdo Municipal de Produtos de Origem Animal de
Paraguacgu Paulista-SP - SIM realizard procedimentos de inspecao e fiscalizagdo de
produtos de origem animal e desenvolvera programas de controle oficial com o objetivo
de avaliar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos produtos e de
seus processos produtivos.

Art. 85. Os procedimentos de inspecdo e fiscalizagado de que trata o caput
também contemplardo a coleta de amostras para as analises fisicas, microbiolégicas,
fisico-quimicas, de biologia molecular, histoloégicas e demais que se fizerem
necessarias para a avaliagdo da conformidade de matérias-primas e produtos de
orlgem animal.

Art. 86. O Servico de lnspegao Municipal de Produtos de Origem Animal de
Paraguacu Paulista-SP - SIM, durante a fiscalizacdo no estabelecimento, pode solicitar
as analises previstas' neste decreto, no RTIQ, em normas complementares ou em
legislacao especifica, nos programas de autocontrole e outras que se fizerem
necessarias ou determinar as suas realizaces pela empresa.

Art. 87. O Servigo de Inspegdo Municipal de Produtos de Origem Animal de
Paraguacu Paulista-SP - SIM adotard os padrdes de' instalacdo, equipamentos,
inspecao industrial e sanitaria, qualidade e identidade que o Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento estabelece no RISPOA, nos RTIQs e demais normas
complementares que venham a substitui-los ou complementa-los.

Secio |
Dos Estabelecimentos de Carnes e Derivados

Art. 88. Toda matéria-prima recebida devera ter sua procedéncia
comprovada por documento do érgdo competente aceito pelo Servico de Inspecao
Municipal de Produtos de Origem Animal de Paraguacu Paulista-SP - SIM

Art. 89. Os estabelecimentos de abate s&o responsaveis por garantir a
identidade, a qualidade e a rastreabilidade dos produtos, desde sua obtencao na
produg&o primaria até a recepgéo no estabelecimento, incluido o transporte.

Art. 90. Nos estabelecimentos sob Inspecado Municipal é permitido o abate
de bovideos, equideos, suideos, ovinos, caprinos, aves domésticas e lagomorfos, bem

S
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como de animais exoticos, animais silvestres e ipescado, usados na alimentacao
humana, desde que atendidas as demais disposicbes do presente decreto e em
normas superiores.

Art. 91. O estabelecimento de produtos carneos deve dispor de secgdes
compostas de recepgéo de matéria-prima; secéo de processamento da carne, secéo de
cozimento, segdo de resfriamento; secdo de rotulagem e embalagem:; secao de
expedi¢éo; e secao de subprodutos.

Paragrafo Unico. O estabelecimento podera a juizo da inspecdo municipal:

|- A secdo de recepgdo de matéria prima podera ser junta com o
processamento da carne; ‘

Il - Os condimentos e ingredientes poderdo ser preparados, armazenados e
rotulados na secdo de processamento;

Il - A secdo de subprodutos poderd ser dispensada desde que sejam
retirados do local imediatamente.

Art. 92. A secdo de recepcdo de matérias-primas deve ser localizada
contigua ao sistema de resfriamento, de maneira que a matéria-prima nao transite pelo
interior de nenhuma outra se¢ao até chegar a essas dependéncias.

Art. 93. A industria que recebe e usa matéria-prima resfriada deve possuir
camara de resfriamento ou outro mecanismo de frio para o seu armazenamento,
guando for necessario.

Art. 94. Deve existir no interior da camara de resfriamento, quando for o
caso, prateleiras metalicas e estrados metalicos ou de plastico, nao sendo permitido,
sob hipotese alguma, o uso de madeira de qualquer tipo ou de equipamentos oxidados
ou com descamacao de pintura.

Art. 95. A secao de preparagéo de envoltorios naturais servira como local
para a sua lavagem com agua potavel, selecao e desinfecgdo com produtos aprovados
pelo o6rgao competente para tal finalidade, podendo servir também, quando possuir
area suficiente, para depésito de envoltérios em bombonas ou bordalesas, desde que
rigorosamente limpos interna e externamente e que possua acesso independente para
este tipo de embalagem, sem transito pelo interior das demais secoes.

Paragrafo Gnico. A preparagdo dos envoltorios, lavagem, retirada do sal e
desinfec¢ao podera ser feito na prépria sala de processamento, sendo necessaria uma
mesa e pia independentes desde que- ndo sejam executados simultaneamente a
desossa e ao processamento.

Art. 96. Todos os recipientes com condimentos deverdo estar claramente

identificados.
¢
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Art. 97. A secéo de cozimento devera ser independente da seg:ao de
processamento e das demais secées.

Art. 98. A secao de cozimento pode ter como equipamentos tanques de aco
inoxidavel, estufas a vapor, mesas inox, exaustores.

Art. 99. Para o cozimento de produtos carneos esse procedimento podera
ser feito em estufas e/ou em tanques de cozimento.

Art. 100. Os fumeiros serdo construidos inteiramente de alvenaria, n&o
sendo permitidos pisos e portas de madeira, onde as aberturas para acesso da lenha e
- para a limpeza deverao estar localizadas na parte inferior e externa.

Art. 101. O estabelecimento que desejar fabricar produtos como salames,
copas, presunto cru defumado e outros que s&o curados, necessitara de camara de
cura, onde permanecerdo dependurados em estaleiros com adequada umidade relativa
do ar e temperatura, p elo tempo necessario para sua completa cura, conforme a
tecnologia de fabricagdo descrito no reglstro dos produtos e rotulos aprovados no
servigo de inspecéo.

Paragrafo unico. A segéo de cura podera possuir ou n&o equipamentos para
climatizagdo, sendo que quando n&o houver tais-equipamentos, a temperatura-
ambiente e a umidade relativa do ar serdo controladas pela abertura e fechamento das
portas e janelas, as quais terdo, obrigatoriamente, telas de protecdo contra insetos.

Secao ll
Dos Estabelecimentos de Ovos e Derivados

Art. 102. Para os fins do disposto neste decreto, entende-se por ovos, sem
outra especificacéo, os ovos de galinha em casca.

Art. 103. A inspegdo de ovos e derivados a que se refere esta secao é
aplicavel aos ovos de galinha e, no que couber, as demais espécies produtoras de
ovos, respeitadas suas particularidades.

Art. 104. O estabelecimento é responsavel por garantir a identidade, a
qualidade e a rastreabilidade dos ovos, desde sua obtengdo na produgéo primaria até a
recep¢ao no estabelecimento, incluido o transporte.

Art. 105. Os estabelecimentos de ovos e derivados devem executar os
seguintes procedimentos:

I - apreciacao geral do estado de limpeza e integridade da casca;

Il - exame pela ovoscopia;

Il - classificagcédo dos ovos;

IV - verificag&o das condigbes de higiene e integridade da embalagem.

-
-
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Art. 106. Os ovos destinados ao consumo humano devem ser classificados
como ovos de categorias “A” e “B”, de acordo com as suas caracteristicas qualitativas.

Paragrafo Unico. A classificagdo dos ovos por peso deve atender ao RTIQ.

Art. 107. Para produgéo de ovos de codorna s&o dispensadas as etapas de
ovoscopia e classificacdo por peso.

Art. 108. O estabelecimento que receber ovos oriundos de outras
propriedades deve possuir area de recepgéo de tamanho suficiente para realizar a
selecdo da matéria prima para processamento, instalada em sala ou area coberta e
isolada das areas de processamento por paredes inteiras.

| - A selecdo quando realizada de forma mecamzada pode ocorrer na area
de processamento;

Il- A area de recepcdo deve possuir prOJegao de cobertura com
prolongamento suficiente para protegéo das operagdes nela realizadas;

Ill - Deve ser previsto recipiente com acionamento ndo manual da tampa
para coleta e armazenamento de residuos provenientes da operacéo.

Art. 109. O estabelecimento de ovos deve executar o©s seguintes
procedimentos que serdo verificados pela inspecéo:

| - garantir condigbes de higiene em todas as etapas do proceSSO'

Il - armazenar e utilizar embalagens de maneira a assegurar a inocuidade
do produto; :

Il - realizar exame pela ovoscopia destinada exclusivamente a essa
finalidade;

IV - medir a altura da camara de ar com instrumentos especificos;

Art. 110. Os ovos limpos ftrincados ou quebrados que apresentem a
membrana testacea intacta devem ser destlnados para a industrializagado, téo
rapidamente quanto possivel.

Paragrafo  Unico. Na impossibilidade  deverao ser descartados
adequadamente. :

Art. 111. Os ovos devem ser armazenados e transportados em condi¢es
que minimizem as grandes variagdes de temperatura.

Art. 112. Sdo considerados imprdprios -para consumo o0s ovos que
apresentem:

I.- alteragbes da gema e da clara, com gema aderente & casca, gema
rompida, presenga de manchas escuras ou de sangue alcancando também a clara,
B -
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presenca de embrido com mancha orbltarla ou em adiantado estado de
~ desenvolvimento;

Il - mumificagdo ou que estejam secos por outra causa;
Il - podridao vermelha, negra ou branca;

IV - contaminagao por, fungoé, externa ou internamente;
V - cor, odor ou sabor anormal;

VI - Sujidades externas por materiais estercorais ou que tenham estado em
contato com substéncias capazes de transmitir odores ou sabores estranhos;

VIl - rompimento da casca e que estiverem sujos;
VIII - rompimento da casca e das membranas testaceas;
IX - contaminacao por substancias toxicas;

X - apresente residuos de produtos de uso veterinario ou contaminantes
acima dos limites maximos estabelecidos em legislacéo especifica; ‘

Paragrafo Unico. Sao também considerados impréprios para consumo
humano os ovos que forem submetidos ao processo de incubacé&o ou por outras
causas a criterio da Inspecao.

Secgao lll
Dos Estabelecimentos de Leite e Derivados

Art.113. A inspecdo de leite e derivados, além das exigéncias previstas
neste decreto, abrange a verificag&o:

I- do estado . sanitario do rebanho, do processo de ordenha, do
acond|C|onamento da conservacao e do transporte do leite;

Il - das matérias-primas, do processamento, do produto, da estocagem e da
expedicao;

Ill - das instalagdes laboratoriais, dos equipamentos, dos controles e das
analises laboratoriais.

Art. 114. Os estabeleCImentos para produtos lacteos devem atender as
seguintes condlgoes

| - Instalagdes isoladas fisicamente do local de ordenha:

Il - Dependéncia para manipulagao e fabricagao, que pode ser comum para
varios produtos quando os processos forem compativeis, podendo ser usada a mesma
dependéncia de pré-beneficiamento, beneficiamento e envase de leite.

Il - Equipamento para pasteurizac¢éo do leite, rapida ou lenta;
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IV - Cémaras frigorificas quando necesséaria para salga ou secagem,
maturagdo, estocagem e congelamento, com equipamentos para controle da,
temperatura e da umidade relativa do ar,-de acordo com o processo de fabricacdo e as
especificagbes técnicas dos derivados lacteos fabricados; as camaras frigorificas
poderdo ser substituidas por outros dispositivos que garantam a temperatura de
refrigeragéo a juizo da inspegéo municipal.

Art. 115. Os estabelecimentos de Produtos Lacteos que recebem matérias-
primas de produtores rurais devem possuir uma area de recepgao da matéria prima e
manter atualizado o cadastro desses produtores. ‘

Art. 116. Entende-se por leite, sem outra especificacéo, o produto oriundo da
ordenha completa, ininterrupta, em condigées de higiene, de vacas sadias, bem
alimentadas e descansadas.

I - O leite de outros animais deve denominar-se segundo a espécie de que
proceda. ‘

Il - Permite-se a mistura de leite de espécies animais diferentes, desde que.
conste na denominagéo de venda do produto e seja informada na rotulagem a
porcentagem do leite de cada espécie.

. Art. 117. Os estabelecimentos que recebam leite “in natura” ficam obrigados
a manter a disposicéo e fornecer sempre que solicitado a relacao lnd|v1duallzada dos
produtores e a quantidade de leite entregue no estabelecimento. -

Art. 118. E proibido o envio a qualquer estabelecimento industrial do leite de
fémeas que:

| - pertengam a propriedade que esteja sob interdigao;
Il - n&o se apresentem clinicamente sas e em bom estado de nutrigéo;

Il - estejam no Ultimo més de gestacao ou na fase colostral;

IV - apresentem diagnéstico clinico ou resultado de provas diagnosticas que
indiqguem a_presenca de doencgas infecto-contagiosas que possam ser transmitidas ao
ser humano pelo leite;

V - estejam sendo submetidas a tratamento com produtos de uso veterinario
durante o periodo de caréncia recomendado pelo fabricante:

VI - receberam alimentos ou produtos de uso veterinario que possam
prejudicar a qualidade do leite.

Art. 119. O e$tabelecirhento € responsavel por garantir a identidade, a
qualidade e a rastreabilidade do leite cru, desde a sua captacao na propriedade rural
até a recepcdo no estabelecimento, incluido o seu transporte.
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Paragrafo Gnico. Para fins de rastreabilidade, na captagédo de leite por meio
de carro-tanque isotérmico, deve ser colhida amostra do leite de cada produtor ou
tanque comunitario previamente a captacéo, |dent|f|cada e conservada até a recepcao
no estabelecimento industrial.

Art. 120. A captacéao e trans'porte de leite cru diretamente nas propriedades
rurais deve atender ao disposto em normas complementares.

| - E permitido o transporte do leite em latées da propriedade até a
_instalagéo industrial, onde o mesmo sera processado, desde que adequadamente
conservado em temperatura de até 10° C.

Il - Podera ser recebida a temperatura ambiente desde que o término da
ordenha nao tenha ultrapassado de 2 horas.

Art. 121. Na conservagdo do leite devem ser atendidos os seguintes limites -
maximos de conservacgao e temperatura:

| - conservagéo no estabelecimento a 4° C (quatro graus Celsius),
Il - refrigeragé@o apos a pasteurizagao: 4° C.(quatro graus Celsius);

) lll - estocagem em camara frigorifica do leite pasteurizado: 4° C (quatro
graus Celsius); .

IV - entrega ao consumo do leite pasteurizado: 7° C (sete graus Celsius);

V - estocagem e entrega ao consumo do leite submetido ao processo de
ultra-alta temperatura - UAT ou UHT e esterilizado: temperatura ambiente.

Art. 122. Os estabelecimentos que recebem leite cru de produtores rurais
s&o responsaveis pela implantagao de programas de melhoria da qualidade da matéria-
prima e de educacgéo continuada dos produtores. -

Art. 123. A analise das amostras de leite colhidas nas propriedades rurais
para atendimento ao programa nacional da qualidade do leite é de responsabilidade do
estabelecimento que receber o leite dos produtores, e abrange:

| - contagem de células somaticas (CCS),

If - contagem padrao em placas (CPP);

Il - composigao centesimal; '

IV - detecgdo de residuos de produtos de uso veterinario;

V - outras que venham a ser determinadas em normas complementares.

Paragrafo Gnico. Devem ser observados os procedimentos de coleta,
aconducuonamento e envio de amostras estabelecidos pelo Ministério da Agricultura,
Pecuaria e Abastecimento. A

//
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Art. 124. Considera-se leite o produto que afenda as seguintes
especificacoes: ‘

I - caracteristicas fisico-quimicas:
a) caracteristicas sensoriais (cor, odor e aspecto) normais;
b) teor minimo de gordura de 3,0 g/100 g (trés gramas por cem gramas);

¢) teor minimo de proteina de 2,9 g/100 ¢ (dons inteiros e nove décimos de
gramas por cem gramas);

d) teor minimo de Iaotose de 4,3 g/100 g (quatro inteiros e trés décimos de
gramas por cem gramas);

e) teor minimo de solidos ndo gordurosos de 8,4 g/100 g (oito inteiros e
quatro decimos de gramas por cem gramas);

f) teor minimo de soélidos totais de 11,4 g/100 g (onze inteiros e quatro
decimos de gramas por cem gramas);

g) acidez titulavel entre 0,14 (quatorze centésimos) e 0,18 (dezoito
centésimos) expressa em gramas de acido latico/100 ml;

h) densidade relativa a 15° C/15° C (quinze graus Celsius por quinze graus
Celsius) entre 1,028 (um inteiro e vinte e 0|to milésimos) e 1,034 (um inteiro e trinta e
quatro milésimos);

i) indice crioscopico entre -0,530° H (quinhentos e trinta milésimos de grau
Hortvet negativos) e -0,555° H (quinhento‘s e cinguenta e cinco milésimos de grau
Hortvet negativos);

- j) equivalentes a -0,512°C (qumhentos e doze milésimos de grau Celsius
negativos) e a -0,536°C (quinhentos e trlnta e seis milésimos de grau Celsius
negativos), respectlvamente

Il - n&do apresente substancias estranhas a sua composicdo, tais como
agentes inibidores do crescimento microbiano, neutrahzantes da acidez, reconstituintes
da densidade ou do, indice crioscépico;

IIl - n&o apresente residuos de produtos de uso veterinario e contaminantes
acima dos limites maximos previstos em normas complementares. :

Art. 125. A'analise do leite para sua selegao e recepg¢ao no estabelecimento
industrial deve abranger as especificagdes determinadas em normas complementares.

. Art. 126. O estabelecimento industrial € responsavel pelo controle das
condicbes de recepcdo e selegdo do leite destinado ao beneficiamento ou a
industrializagdo, conforme especificacées definidas neste decreto e em normas
complementares.
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Art. 127. O processamento do leite apds a selegdo e a recepgdo em
qualquer estabelecimento compreende, entre outros processos aprovados pelo Servigo
de Inspecao Municipal as seguintes operacées:

| - pré-beneficiamento do leite, compreendidas, de forma isolada ou
combinada, as etapas de filtracdo sob pressdo; clarificacdo, bactofugaco,
microfiltragao, padronizagdo do teor de gordura, termizacéo (preaquecimento),
homogeneizacéao e refrigeragao; v

Il - beneficiamento do leite: além do disposto no inciso |, inclui os
tratamentos térmicos de pasteurizagdo, ultra-alta temperatura - UAT ou UHT ou
esterilizagao e etapa de envase. ‘

§ 1° E permitido o congelamento do leite para aquelas espécies em que o
procedimento seja tecnologicamente justificado, desde que - estabelecido em
regulamento técnico especifico. '

§ 2° E proibido o emprego de substancias quimicas na conservagéao do leite.

§ 3° Todo leite destinado ao processamento industrial deve ser submetido a
filtracdo antes de qualquer operacgao de pré- “beneficiamento ou beneficiamento.

Art. 128. Para os fins deste decreto, entende-se por filtracado a retirada das
impurezas do leite por processo mecanico, mediante passagem sob pressdo por
material filirahte apropriado.

Art. 129. Para os fins dgste decreto, entende-se por clarificagdo a retirada
das impurezas do leite por processo mecéanico, mediante centrifugacdo ou outro
processo tecnoldgico equivalente, aprovado pelo Servico de Inspecgéo Munic}ipal.

Paragrafo Gnico. Todo leite destinado ao consumo humano direto deve ser
submetido a clarificagéo. :

Art. 130. Para os fins deste decreto, entende-se por termizacdo ou
preaquecimento a aplicagéo de calor ao leite em aparelhagem propria com a finalidade
de reduzir sua carga microbiana, sem alteracao das caracteristicas do leite cru.

Paragrafo Unico. O leite termizado deve ser refrigerado lmedlatamente apos
o aquecimento e deve manter o perfil enzimatico do leite cru. :

Art. 131. Para os fins deste decreto, entende-se por pasteurizagdo o
tratamento térmico aplicado ao leite com objetivo de evitar perigos ‘a satde publica,
décorrentes de. micro-organismos patogénicos eventualmente presentes, e que
promove minimas modificagées quimicas, fisicas, sensoriais e nutricionais.

§ 1° Permitem-se os seguintes processos de pasteurizacéo do leite:

| - pasteurizagéo, lenta, que consiste no aquecimento indireto do leite entre
63° C (sessenta e trés graus Celsius) e 65° C (sessenta e cinco graus Celsius) pelo
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periodo de trinta. minutos, mantendo-se o leite sob agitacdo mecanica, lenta, em
aparelhagem prépria; e

[l - pasteurizagdo rapida, que consiste no aquecimento do leite em camada
laminar entre 72° C (setenta e dois graus Celsius) e 75° C (setenta e cinco graus
Celsius) pelo periodo de quinze a vinte segundos, em aparelhagem prépria.

§ 2° Podem ser aceitos pelo SIM outros bindmios de tempo e temperatura,
desde que comprovada a equivaléncia aos processos estabelecidos no § 1°.

§ 3° E obrigatéria a utilizacdo de aparelhagem convenientemente instalada
e em perfeito funcionamento, provida de dispositivos de controle automatico de
temperatura, registradores de temperatura, termémetros e outros que venham a ser
considerados necessarios para o controle técnico e sanitario da operacéo.

§ 4° Para o sistema de pasteurizacio rapida, a aparelhagem de que trata o
§ 3° deve incluir valvula para o desvio de fluxo do leite com ‘acionamento automatico e
alarme sonoro.

§ 5° O leite pasteurizado destinado ao consumo humano direto deve ser:
| - refrigerado imediatamente apés a pasteurizagéo;

Il - envasado automaticamente em circuito fechado, no menor prazo
possivel;

Ill - expedido ao consumo ou.armazenado em camara frlgorlflca em
temperatura nao superior a 5° C (cinco graus Celsius).

§ 6° E permitido o armazenamento frigorifico do leite pasteurizado em
tanques isotérmicos providos de termémetros e agitadores automaticos a temperatura
entré 2° C (dois graus Celsius) e 4° C (quatro graus Celsius).

. § 7° O leite pasteurizado deve apresentar provas de fosfatase alcalina
negativa e de peroxidase positiva. :

§ 82 E proibida a repasteurizacéo do leite para consumo humano direto.

Art. 132. Entende-se por processo de ultra-alta temperatura - UAT ou UHT o
tratamento térmico. apllcado ao leite a uma temperatura entre 130° C (cento e trinta
. graus Celsius) e 150° C (cento e cinquenta graus Celsius), pelo periodo de dois a
quatro segundos, mediante processo de fluxo continuo, imediatamente resfriado a
temperatura inferior a 32° C (trinta e dois graus Celsius) e envasado sob condices
assépticas em embalagens esterilizadas e hermeticamente fechadas.

§ 1° Podem ser aceitos pelo Servico de Inspegdo Municipal outros binémios
de tempo e temperatura, desde que comprovada a equivaléncia ao progcesso
estabelecido no caput.
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§ 2° E proibido o reprocessamento do leite UAT para consumo humano
direto. ‘ ’

Art. 133. Para os fins deste decreto, entende-se por processo de
esterilizagdo o tratamento térmico aplicado ao leite a uma temperatura entre 110° C

(cento e dez graus Celsius) e 130° C (cento e trinta graus Celsius) pelo prazo de vinte a
quarenta minutos, em equipamentos proprios.

Art. 134. Na conservacao do leite devem ser atendidos 0s seguintes limites
maximos de temperatura do produto:

I - conservagdo e expedicdo no posto de refrigeracao: 4° C (quatro graus
Celsius); :

Il - conservacao na unidade de beneficiamento de leite e derivados antes da
pasteurlzagao 5° C (cinco graus Celsius);

HI - refrigeragéo apds a pasteurizagéo: 4° C (quatro graus Celsius);

IV estocagem em camara frigorifica do leite pasteurlzado 5° C (cinco
graus Celsius);

-V - entrega ao consumo do leite pasteurizado: 7° C (sete graus Celsius); e

VI - estocagem e entrega ao consumo do leite submetido ao processo de
ultra-alta temperatura - UAT ou UHT e esterilizado: temperatura ambiente.

Paragrafo Unico. A temperatura de" conservacao do leite cru refrigerado na
unidade de beneficiamento de leite e derivados pode ser de até 7° C (sete graus
Celsius), quando o leite estocado apresentar contagem microbiolégica maxima de
300.000 UFC/mL (trezentas mil unidades - formadoras de colénia por mililitro)
anteriormente ao beneficiamento. i

Art. 135. O leite termicamente processado para consumo humano direto so6
pode ser exposto a venda quando envasado automaticamente, em circuito fechado, em
embalagem inviolavel e especifica para as condigbes previstas de armazenamento.

§ 1° Os equipamentos de envase devem possuir dispositivos que garantam
a manutengdo das condicbes assépticas das embalagens de acordo com as
especificidades do processo.

§ 2° O envase do leite para consumo humano direto s6 pode ser realizado
em granjas leiteiras e em usinas de beneficiamento de leite, conforme disposto neste
decreto.

Art. 136. O leite pasteurizado deve ser transportado em veiculos isotérmicos
com unidade frigorifica instalada.
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Art. 137. O Ielte beneﬁClado para ser exposto ao consumo como integral,
deve apresentar os mesmos requisitos do leite normal, com excecao do teor de solidos
nao gordurosos e de solidos totais, que devem atender ao RTIQ.

Art. 138. O leite beneficiado, para ser exposto ao consumo como
padronizado, semidesnatado ou desnatado, deve satisfazer as exigéncias do leite
normal, com excecdo dos teores de gordura, de sélidos ndo gordurosos e de solidos
totais, que devem atender ao RTIQ. -

Art. 139. O leite beneficiado, para ser exposto ao consumo como
semidesnatado ou desnatado, deve satisfazer as exigéncias do leite normal, com
excecao dos teores de gordura, de soélidos nao gordurosos e de solidos totais, que
devem atender ao RTIQ.

Art. 140. Os padrbes microbiolégicos do leite beneficiado devem atender ao
.RTIQ.

§ 1° Para ser considerado normal, o leite cru oriundo da propriedade rural
deve se apresentar dentro dos padroes para contagem bacteriana total e contagem de
celulas somaticas dispostos em normas complementares.

§ 2° O leite ndo deve apresentar substancias estranhas a sua composigéao,
tais como agentes inibidores do crescimento microbiano, neutralizantes da acidez,
reconstituintes da densidade ou do indice crioscopico.

§ 3° O leite ndo deve apresentar residuos de produtos de uso veterinario e
contaminantes acima dos limites maximos estabelecidos em legislacao especifica.

Art. 141. O processamento do leite apés a selecdo e a recepgdo em
qualquer estabelecimento compreende as seguintes operagdes, entre outros processos
aprovados pelo Servigo de Inspegdo Municipal de Produtos de Origem Animal de
Paraguacu Paulista-SP - SIM:

| - pré-beneficiamento do leite compreendendo a filtracio e refrigeracéo;
Il - beneficiamento do leite compreendendo os processos de pasteurizagao.

Paragrafo Unico. Todo leite destinado ao processamento industrial deve ser
submetido a filtragao antes de qualquer outra operagédo de pré-beneficiamento ou
beneficiamento.

Art. 142. Entende-se por pasteurizacdo o tratamento térmico aplicado ao
leite com o objetivo de evitar perigos a salde publica decorrentes de microrganismos
patogénicos eventualmente presentes, promovendo minimas modificagdes quimicas,
fisicas, sensoriais e nutricionais.

| - Permitem-se os seguintes processos de pasteurizacdo do leite para
produg:ao de Produtos Lacteos;
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Il - Pasteurizagéo lenta, que consiste no aquecimento indirefo do leite de 63
a 65° C (sessenta e trés a sessenta e cinco graus Celsius) por 30 (trinta) minutos; e

lIl - Pasteurizagao rapida, que consiste no agquecimento do leite em camada
laminar de 72 a 75° C (setenta e dois a setenta e cinco graus Celsms) por 15 a 20
(quinze a vinte) segundos, em aparelhagem propria.

Art. 143. O leite pasteurizado deve ser transportado preferencualmente em
veiculos isotérmicos com unidade frigorifica instalada.

Art. 144. E proibida a comercializacdo e distribuicdo de leite cru para
consumo humano direto no municipio, nos termos da legislacéo.

Art. 145. Para realizar o beneficiamento de leite para consumo direto, sdo
necessarios os seguintes equipamentos:

| - filtro de linha sob pressao ou clarificadora;
Il - pasteurizador a placas, no caso de pasteurizagéo rapida;

lIl - tanque de dupla camisa e resfriador a placas, no caso de pasteurizacao
lenta;

\V envasadora.
Secao IV ,
. Dos Estabelecimentos de Abelhas e Derivados

Art. 146. A inspecdo de produtos de abelhas e derivados, além das
exigéncias ja previstas neste decreto, abrange a verificagdo da extracdo, do
acondicionamento, da conservagao, do processamento, da armazenagem, da
expedicao e do transporte dos produtos de abelhas.

Art. 147. As andlises de produtos de abelhas, para sua recepcéo e selecéo
no estabelecimento processador, devem abranger as caracteristicas sensoriais e as
analises determinadas em normas complementares, além da pesquisa de indicadores
de fraudes que se faca necessaria.

Paragrafo Unico. Quando detectada qualquer nao conformidade nos
resultados das analises de selegdo da matéria-prima, o estabelecimento receptor sera
responsavel pela destinagdo adequada do produto, de acordo com o disposto neste
decreto e em normas Complementares

Art. 148. O mel e o mel de abelhas sem ferrdo, quando submetidos ao
processo de descristalizagéo, pasteurizagdo ou desumidificagdo, devem ‘respeitar o
blnomlo tempo e temperatura e o disposto em normas complementares.

¥
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Art. 149, Os estabelecimentos de produtos de abelhas que recebem
matérias-primas de produtores rurais devem manter atualizado o cadastro desses
produtores, conforme disposto em normas complementares.

Art. 150. Os estabelecimentos de produtos de abelhas s&o responsaveis por

garantir a identidade, a qualidade e a rastreabilidade dos produtos, desde sua obtencéo
na producao primaria até a recepgao no estabelecimento, incluido o transporte.

§ 1° Os estabelecimentos que recebem produtos orlundos da producao
primaria devem possuir cadastro atualizado de produtores.

§ 2° Os estabelecimentos que recebem produtos da producdo primaria séo
responsaveis pela implementagdo de programas de melhoria da qualidade da matéria-
prima e de educagao continuada dos produtores.

Art. 151, A extragdo da matéria-prima por produtor rural deve ser realizada
em local préprio, inclusive em unidades moveis, que possibilite os trabalhos de
manlpulagao e acondicionamento da matéria- -prima em condi¢des de higiene.

Art. 152. Os produtos de abelhas sem ferrdao devem ser procedentes de-
criadouros, na forma de meliponarios, autorizados pelo 6rgao ambiental competente.

Art. 153. O estabelecimento deve possuir area de recepcdo de tamanho
suficiente para receber a matéria prima para processamento. A area de recepgéo deve
possuir projecdo de cobertura com prolongamento suficiente para .protecdo das
operacdes nela realizadas.

Art. 154. Quando o estabelecumento estiver Iocahzado em area urbana, é
proibido executar a extragio do mel.

Art. 155. O estabelecimento deve possuir dependéncia para armazenagem
de matéria-prima com dimensdo compativel com o volume de producdo, sob
temperatura adequada, de modo a atender as particularidades dos processos
produtivos.

Paragrafo Gnico. Para estabelecimento com produgdo de no maximo 4
toneladas por ano, a matéria prima podera ser armazenada na sala de processamento.

Art. 156. O beneficiamento de prépolis e a fabricagao de extrato de propolis
devem ser realizados em éarea prépria separada das demais dependéncias por paredes
inteiras  ou, quando na mesma dependéncia, em momentos distintos do
beneficiamento. ‘

Art. 157. O estabelecimento que recebe polen apicola, propolls geleia real e
apitoxina deve possuir equipamentos de frio provido de termémetro com leitura externa.

Art. 1568. Para realizar a extragdo de mel, sdo necessarios os seguintes
equipamentos: :

» - , (!
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I - mesa desoperculadora;
Il - centrifuga;
ll - baldes.

Art. 159. Para realizar o beneficiamento de mel, s3o necessarios os
seguintes equipamentos:

| - baldes;

Il - filtro ou peneira com malhas nos limites de 40 (quarenta) a 80 (oitenta)
mesh, ndo se permitindo o uso de material filtrante de pano;

[ll - tanque de decantagéo;

Paragrafo Unico. A descristalizacdo do mel, quando for utilizado equipamento
de banho-maria, deve ser realizada em area propria separada das demais
dependéncias por paredes inteiras ou, quando na mesma dependéncia, em momentos
distintos do beneficiamento.

Art. 160. Para produgdo de polen apicola, sdc necessarios os seguintes
equipamentos:

| - bandejas e pincas;
Il - soprador;
lll - mesa ou bancada.

Paragrafo Unico. Para produgado de polen apicola desidratado € necessario
ainda a estufa de secagem.

Art. 161. Para produgéo de extrato de propolis, s&o necessarios os seguintes
equipamentos: :

I - recipiente de maceracéo;
Il - filtro;

"I - vasilhame para transferéncia do produto; e
IV - recipiente de estocagem.

Art. 162. Sao considerados alterados e impréprios para consumo humano,
na forma como se apresentam os produtos das abelhas que evidenciem:

| - caracteristicas sensoriais anormais;

Il- a presenca de residuos estranhos decorrentes de falhas nos
procedimentos higiénico-sanitarios e tecnoldgicos;

Il - a presenca de residuos de produtos de uso veterinario e contaminantes

acima dos limites maximos estabelecidos em legislacao especifica. e
. X s ™ .
’ <
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§ 1° Em se tratando de mel e mel das abelhas sem ferrdo, sdo também
considerados alterados os que evidenciem fermentagdo avancada, hidroximetilfurfural
acima do estabelecido em legislacéo especifica e flora microbiana capaz de altera-los.

§ 2° Em se tratando de pdlen apicola, pélen das abelhas sem ferrao,

prépolis e propolis das abelhas sem ferrdo sao também considerados alterados os que
evidenciem flora microbiana capaz de altera-los.

§ 3° Em se tratando de geleia real, & também considerada alterada a que
evidencie conservacao inadequada, indicios de colheita realizada apés 72 (setenta e
duas) horas, flora microbiana capaz de altera-la e a presenca de microrganismos
patogénicos.

Art. 163. Sao considerados alterados e impréprios para consumo humano,
na forma como se apresentam os produtos apicolas, que evidenciem:

| - caracteristicas sensoriais anormais;

Il - matéria-prima em desacordo com as exigéncias definidas para cada
produto das abelhas usado na sua composigéo;

- a presenga de residuos estranhos decorrentes de falhas nos
procedimentos higiénico-sanitarios e tecnolégicos; ®

IV - microrganismos patogénicos.

| Paragrafo Unico. Em se tratando de composto de produtos apicolas com
adicao de ingredientes, sdo também considerados alterados os que evidenciem o uso
de ingredientes permitidos que nao atendam as exigéncias do érgdo competente.

Art. 164. Sao conSIderados fraudados (adulterados ou falsmcados) 0s
produtos apicolas que:

| - apresentem substancias que alterem a sua comp03|g:ao original,
- apresentem adltlvos

i - apresentem caracteristicas de obtengéo a partir de alimentacao artificial
das abelhas;

IV - houver a subtragédo de qualquer dos seus componentes, em desacordo
com este decreto ou normas complementares vigentes;

V - forem de um tipo e se apresentem rotulados como de outro;’

VI- apresentem adulteragdo na data de fabricagdo, data ou prazo de
validade do produto; ou

Vil - tenham sido elaborados a partir de matéria-prima improépria para
processamento.
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Paragrafo Unico. Em se tratando de mel e mel de abelhas sem ferrdo sio
também considerados fraudados os que evidenciem a adigao de aclcares.

Art. 165. Os produtos apicolas alterados, fraudados ou impréprios para o
consumo humano, na forma como se apresentam, podem ter aproveitamento
condicional quando previstos em normas complementares.

SecaoV
Dos Estabelecimentos de Pescado e Derivados

Art. 166. O pescado proveniente da fonte produtora nao pode ser destinado
a venda direta ao consumidor sem que haja prévia fiscalizagado, sob o ponto de vista
mdustrlal e sanitario.

+

Art. 167. Sao vedados a recepcéo e o processamento do pescado capturado
ou colhido sem atengao ao disposto nas legislagbes ambientais e pesqueiras.

Art. 168. O estabelecimento é responsavel por garantir a identidade, a
qualidade e a rastreabilidade do pescado, desde sua obtencéo na produgéo primaria
até a recepcao no estabelecimento, incluido o transporte.

§ 1° O estabelecimento que recebe pescado oriundo da producéo primaria
deve possuir cadastro atualizado de fornecedores que contemplara conforme o caso,
os produtores e'as embarcacgbes de pesca.

§ 2° O estabelecimento que recebe pescado da producdo primaria é
responsavel pela lmplementagao de programas de melhoria da qualidade da matéria-
prlma e de educagao continuada dos fornecedores.

Art. 169. Quando o desembarque do pescado-oriundo da produgéo prlmarla
nao for realizado diretamente no estabelecimento sob Servico de Inspe¢ado Municipal -
de Produtos de Origem Animal de Paraguagu Paulista-SP - SIM, deve ser realizado em
um local intermediario, sob controle higiénico-sanitario do estabele(:lmento.

§ 1° O local intermediario de que trata o caput deve constar no programa de
autocontrole do estabelecimento ao qual esta vinculado.

§ 2° O estabelecimento deve assegurar:

| - arastreabilidade do peScado recebido, é

Il - que as operagdes realizadas no local intermediario de que trata o caput:
a) nao gerem prejuizos a qualidade do pescado; e )

b) ndo sejam de carater industrial, facultados a lavagem superficial do
pescado com agua potavel, sua classificagcdo, seu acondicionamento em caixas de
transporte e adicao de gelo, desde que haja condigbes apropriadas para estas
flnalldades
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Art. 170. E obrigatéria a lavagem previa do pescado utilizado como matéria-
prima para consumo humano direto ou para a industrializacso de forma a promover a
limpeza, a remogao de sujidades e microbiota superficial.

Art. 171. Sem prejuizo das dlspOSIQGeS desta secgdo, os controles do

pescado e dos seus produtos realizados pelo estabelecimento abrangem, no que for
aplicavel:

| - analises sensoriais;
Il - indicadores de frescor;
"Il - controle de histamina, nas especies formadoras;

IV - controle de biotoxinas ou de outras toxinas perigosas para salde
humana; y

V - controle de parasitas.

Art. 172. Na avaliagdo dos atributos de frescor do pescado, respeitadas as
particularidades de cada espécie, devem ser verlflcadas as seguintes caracteristicas
sensoriais para:

| - peixes:

a) superficie do corpo limpa, com relativo brilho metélico e reflexos
multicores proprios da espécie, sem qualquer pigmentacgao estranha;

b) olhos claros, vivos, brilhantes, luzentes, convexos, transparentes,
ocupando toda a cavidade orbitaria; '

c) branquias ou guelras réseas ou vermelhas, umidas e brilhantes com odor
natural proprio € suave;

d) abdémen com forma normal firme, ndo deixando impressao duradoura a
pressao dos dedos;

e) escamas brilhantes, bem aderentes a pele e-nadadeiras apresentando
certa resisténcia aos movimentos provocados;

f) carne firme, consisténcia elastica, da cor propria da espécie;

g) visceras integras, perfeitamente diferenciadas, peritbnio aderente a
parede da cavidade celomatica; : '

h) anus fechado;

i) odor préprio, caracteristico da espécie. //
Il - crustaceos:
a) aspecto geral brilhante, Gmido; , /
e -
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b) corpo em curvatura natural; rigida, articulos firmes e resistentes;

c) carapacga bem aderente ao corpo;

d) 'colora(;éo prépria,da espécie, sem qualquer pigmentacao estranha;
e) olhos vivos, proeminentes;

f) odor préprio e suave;

g) lagostas, siris e carénguejos, estarem vivos e vigorosos.

[l - moluscos:

a) bivalves:

1. estarem vivos, com valvas fechadas e com retencao de agua incolor e
limpida nas conchas;

2. odor préprio e suave;

3. carne Umida, bem aderente a concha, de aspecto esponjoso, da cor
caracteristica de cada espécie;

b) cefalépodes:

. pele lisa e umida;

. olhos vivos, proeminentes nas oérbitas;
. carne firme e elastica;

AHWN -

. auséncia de qualquer pigmentacao estranha a espécie;
5. odor proprio.

IV - Anfibios / carne de ra:

a) odor suave e caracteristico da espécie;

b) cor rosa palida na carne, branca e brilhante nas proximidades das
articulagoes;

c) auséncia de lesOes e elementos estranhos;

d) textura firme, elastica e tenra.

V - répteis:

a) carne de jacaré:

1. odor caracteristico da espécie;

2. cor branca rosada;

3. auséncia de lesdes e elementos estranhos;

4. textura macia cohj fibras musculares dispostas uniformemente.

, O
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b) carne de queldnios:
1. odor préprio e suave;
2. cor caracteristica da espécie, livre de manchas escuras:

3. textura firme, elastica e tenra.

§ 1° As caracteristicas sensoriais a que se refere este artlgo sao extensivas,
no que for aplicavel, as demais espécies de pescado usadas na alimentacdo humana.

§ 2° As caracteristicas sensoriais a que se refere-o caput sao aplicaveis ao
pescado fresco, resfriado ou congelado, recebido como matéria-prima, no que couber.

» §3° Os pescados de que tratam os incisos de | a lll do caput devem ser
avaliados quanto as caracteristicas sensoriais por pessoal capacitado pelo
estabelecimento, com utilizagdo de tabela de classificacdo e pontuagdo com
embasamento técnico-cientifico, nos termos do disposto em normas complementares
ou, na sua auséncia, em recomendagdes internacionais.

§ 4° Nos casos em que a avaliagdo sensorial revele duvidas acerca do
frescor do pescado deve-se recorrer a exames fisico-quimicos complementares.

Art. 173. Pescado fresco é aquele que atende aos seguintes parametros
fisico-quimicos complementares, sem prejuizo da avaliagdo das caracteristicas
sensoriais:

| - pH da carne inferior a 7,00 (sete inteiros) nos peixes;

[l - pH da carne inferior-a 7,85 (sete inteiros e oitenta e cinco décimos) nos
crustaceos;

Il - pH da carne inferior a 6,85 (seis inteiros e oitenta e cinco décimos) nos
moluscos; :

IV - bases volateis total inferiores a 30 mg (trmta miligramas) de nitrogénio
para 100 g (cem gramas) de tecido muscular.

§ 1° Poderao ser estabelecidos valores de pH e base volateis totais distintos
dos dispostos neste artigo para determinadas espécies, a serem definidas em normas
complementares, quando houver evidéncias cientificas de gue os valores naturais
dessas espécies diferem dos fixados.

§ 2° As caracteristicas fisico-quimicas a que se refere este artigo sao
aplicaveis ao pescado fresco, resfriado ou congelado, no que couber. .

Art. 174. Nos estabelecimentos de pescado, & obrlgatona a verificacao visual
de lesdes atribuiveis a doengas ou infecgbes, bem como a presenca de paras:tas

'3 )

~
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Paragrafo unico. A verificacdo de que trata o caput deve ser realizada por
pessoal capacitado do estabelecimento, nos termos do disposto em normas
. complementares ou, na sua auséncia, em recomendacdes internacionais.

Art. 175. E autorizada a sangria, a evisceragdo e o descabegamento a bordo
do pescado.

§ 1° O estabelecimento deve dispor em seu programa de autocontrole, com
embasamento técnico, sobre: :

I - otipo de pesca;
Il - otempo de captura; T
lIl - o método de conservacao;

IV - a espécie de pescado a ser submetida as atividades de que trata o
caput, '

V - os requisitos das embarcagbes que podem realizar as atividades de que
trata o caput. ,«

§.2° Na recepgao, o pescado objeto das atividades de que trata o caput
deve ser submetido pelo estabelecimento ao controle de qualidade, com analises
sensoriais e avaliagao de perigos quimicos, fisicos e biolégicos.

Art. 176. Os produtos da pesca e da aquicultura infectados com
endoparasitas transmissiveis ao homem n&o podem ser destinados ao consumo cru
sem que sejam submetidos previamente ao congelamento -a temperatura de -20° C
(vinte graus célsius negativos) por vinte e quatro horas ou a -35° C (trinta e cinco graus
célsius negativos) durante quinze horas.

§ 1° Nos casos em que o pescado tiver infestacdo por endoparasitas da
familia Anisakidae, os produtos poder&o ser destinados ao consumo cru somente apos
serem submetidos ao congelamento a temperatura de -20° C (vinte graus célsius
negativos) por sete dias ou a -35° C (trinta e cinco graus célsius negativos) durante
quinze horas. ' : s .

§ 2° Nas hipoteses de que tratam o caput e o § 1°, podem ser utilizados
outros processos que, ao final, atinjam as mesmas garantias, com embasamento
técnico-cientifico e aprovagdo do Servigo de Inspecao Municipal de Produtos de
Origem Animal de Paraguagu Paulista-SP - SIM.

CAPITULO XllI

DAS MEDIDAS CAUTELARES, DAS INFRACOES E PENALIDADES DAS
; MEDIDAS CAUTELARES

Art. 177. As infrages ao presente regulamento, em conformidade com a Lei
Municipal N° 3.492, de 21 de dezembro de 2022 e nos termos da alinea “c” do art. 4°
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da\ Lei Federal n° 7.889, de 23 de novembro de 1989, serdo punidas
administrativamente, e quando for o caso, mediante responsabilidade civil e criminal.

Art. 178. Se houver evidéncia ou suspeita de que um produto de origem
animal represente risco a sadde publica ou tenha sido adulterado, o SIM adotara,
Isolada ou cumulativamente, as seguintes medidas cautelares:

| - apreensao do produto, dos rétulos au das embalagens;
Il - suspenséo provisoéria do processo de fabricacao ou de suas etapas;

Il - coleta de amostras do produto para realizacdo de analises
laboratoriais;

IV - determinar a realizacdo, pela empresa, de coleta de amostras para
analises laboratoriais, a serem realizadas em laboratoério préprio ou credenciado.

§ 1° Sempre que necessario, sera determinada a revisao dos programas
de autocontrole dos estabelecimentos. :

§ 2° As medidas cautelares adotadas devem ser proporcionais e
tecnicamente relacionadas aos fatos que as motivaram.

§ 3° Quando a apreensao de produtos for motivada por deficiéncias de
controle do processo de produgéo, as medidas cautelares poderao ser estendidas
a outros lotes de produtos fabricados sob as mesmas condicdes. .

§ 4° As medidas cautelares adotadas cujas suspeitas que levaram a sua
aplicacao nao forem confirmadas serao levantadas.

§ 5° Apds a identificagdo da causa da irregularidade e a adocédo das
medidas corretivas cabiveis, a retomada do processo de fabricacdo serad
autorizada.

§ 6° Quando for tecnicamente pertinente, a liberagdo de produtos
apreendidos podera ser condicionada.a apresentacdo de Iaudos laboratoriais que
evidenciem a inexisténcia da irregularidade.

§ 7° Nos casos de resultados de analises fiscais que ndo atendam ao
dlsposto na legislagao, o SIM notificara o interessado dos resultados analiticos -
obtidos e adotara as agdes fiscais e administrativas pertinentes.

Art. 179. O SIM podera determinar que o estabelecimento desenvolva e
apliqgue um plano de amostragem delineado com base em critérios cientificos para
realizagdo de analises laboratoriais, cujos resultados respaldardo a manutencéo da
retomada do processo de fabricagdo quando a causa que motivou a adocao da
medida cautelar for- relamonada as deficiéncias do controle de processo de
producéo.

‘Secao | , .
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Das Infragoes

Art. 180. Constituem infragdes ao disposto neste decreto, além de outras
previstas: '

| - realizar atividades de elaboragao/industrializacéo, fracionamento,
armazenamento e transporte de produtos de origem animal sem inspecéo oficial;

Il - industrializar, comercializar, armazenar ou transportar matérias-
primas e produtos alimenticios sem observar as condigdes higiénico-sanitarias
estabelecidas neste regulamento;

Il - elaborar e comercializar produtos em desacordo com os padrées
higiénico-sanitarios, fisico-quimicos, microbiolégicos e tecnolégicos estabelecidos
por legislagcdes Federal, Estadual ou Municipal vigentes;

V- lndustrlahzar armazenar guardar ou comercializar matérias- prlmas
ingredientes ou produtos alimenticios com data de validade vencida;

V - transportar matérias-primas, ingredientes. ou produtos alimenticios
com data de validade vencida, salvo aqueles acompanhados de documento que
comprove a devolugéo;

- VI - apresentar instalacbes, equipamentos e instrumentos de trabalho-
em condigdes inadequadas de higiene antes, durante ou apoés a elaboragdo dos
produtos alimenticios;

VIl - industrializar ou comercializar materias-primas ou produtos
alimenticios falsificados ou adulterados;

VIl - realizar ampliacao, remodelacao ou construcao no esfabelecimento
registrado sem prévia aprovagao das plantas pelo Servico de Inspecao Municipal -
SIM;

IX - vender, arrendar, doar ou efetuar qualquer operacao que resulte na
modificagdo da razdo social e ou do responsavel legal do estabelecimento
industrial, bem como qualquer modificagdo que resulte na alteracdo do registro
sem comunicar ao Servico de Inspecao MumClpal de Produtos de Origem Animal
de Paraguacu Paulista-SP - SIM, '

X - n&o possuir sistema de controle de entrada e saida de produtos ou
nao manté-lo atualizado;

XI- nao disponibilizar o acesso ao sistema de controle de entrada e-
saida de produtos quando solicitado pelo Servico de Inspecdo Municipal de
Produtos de Origem Animal de Paraguacu Paulista-SP - SIM;

) XIl - expedir produtos sem rétulos ou produtos que nao tenham sido
reglstrados no SIM,; '
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XIII - utilizar rétulos ou embalagens que nao tenham sido previamente
aprovados pelo Servico de Inspegédo Municipal de Produtos de Origem Animal de
Paraguacu Paulista-SP - SIM;

XIV - modificar embalagens ou rétulos que tenham sido previamente

aprovados pelo Servigo de Inspecdo Municipal de Produtos de Origem Animal de
Paraguacu Paulista-SP - SIM;

XV - reutilizar embalagens;

XVI - aplicar rétulo, etiqueta ou selo escondendo ou ehcobrindo, total ou
parcialmente, dizeres da rotulagem e a identificacdo do registro no Servico de
Inspecao ‘Municipal de Produtos de Origem Animal: de Paraguagu Paulista-SP -
SIM;

v XVIl - apresentar nos estabelecimentos odores indesejéve'is lixos,
objetos em desuso, animais, msetos e contaminantes ambientais como fumaga e
poeira; 4

XVIII - realizar atividades de industrializacdo em estabelecimentos em
mau estado de conservacgao, com defeitos, rachaduras, trincas, buracos, umldade
bolor, descascamentos e outros;

XIX - utilizar equipamentos e utensilios que ndo atendam as condi¢ées
especificadas neste regulamento;

XX - utilizar recipientes que possam causar a contaminacdo dos
produtos alimenticios;

1

XXI- utilizar  equipamentos de conservacdo dos  alimentos -

(refrigeradores, congeladores, camaras frigorificas e outros) em condicées
inadequadas de funcionamento, higiene, iluminagao e circulacéo de ar;

XXl - apresentar, guardar, estocar, armazenar ou ter em depésito,
substancias que possam corromper, alterar, adulterar, falsificar, avariar ou
contaminar a matéria-prima, os ingredientes ou os produtos alimenticios:.

XX - utilizar produtos de higienizag&o n&o aprovados pelo 6rgao de
saude competente;

XXIV - possuir ou permitir a permanéncia de animais nos arredores e ou
interior dos estabelecimentos;

XXV - deixar de realizar o controle adequado e periédico das pragas e
vetores; ' '

XXVI - desobedecer ou inobservar os preceitos de bem-estar animal
dispostos neste decreto e em normas complementares referentes aos produtos de
origem animal;
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XXVII - permitir a presenca de pessoas e funcionarios, nas
dependéncias do estabelecimento, em desacordo com o disposto neste decreto;

XXVII - possuir manipuladores trabalhando nos estabelecimentos sem a
devida capacitagéao;

XXIX - deixar de fazer cumprir os critérios de higiene pessoal e
requisitos sanitarios descritos neste regulamento;

4‘ - Ve - - - . ~
XXX - manter funcionarios exercendo as atividades de manipulacéo sob
suspeita de enfermidade passivel de contaminagdo dos alimentos, ou ausente a
liberacdo médica;

XXXI - utilizar agua nao potavel no estabelecimento;

XXXIl - ndo assegurar a adequada rotatividade dos estoques de -
materias-primas, ingredientes e produtos alimenticios:

XXX - embaragar a agéo de servidor do Servico de Inspecao Municipal
de Produtos de Origem Animal de Paraguagu Paulista no exercicio de suas
fungbes, com vistas a dificultar, a retardar, a impedir, a restringir ou a burlar os
trabalhos de fiscalizacao;

XXXIV - desacatar, intimidar,- ameagcar, agredir ou tentar subornar
servidor do o Servigco de Inspegao Municipal de Produtos de Origem Animal de
Paraguacu Paulista;

XXXV - deixar de fornecer os dados estatisticos de inte?esse do SIM nos
prazos regulamentares;

XXXVI - sonegar ou prestar informacdes inexatas sobre dados referentes
a quantidade, qualidade e procedéncia de matérias-primas e produtos alimenticios,
que direta e indiretamente interesse a fiscalizacéo do SIM;

XXXVII - fraudar documentos oficiais:

XXXV - 'apor aos produtos noves prazos depois de expirada a sua
validade; .

XXXIX - iniciar atividade sem atender exigéncias ou pendéncias
estabelecidas por ocasido da concessao do titulo de registro; ' :

XL - utilizar de forma irregular ou inserir informacdes ou documentacao
falsas, enganosas ou inexatas nos sistemas informatizados do SIM ou outros que o
SIM determinar; )

XLI - prestar ou apresentar informacées, declaragées ou documentos
falsos ao SIM; -
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XLIl - n&o realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em
risco a saude ou que tenham sido adulterados:

XLII - desrespeitar o termo de suspenséo e/ou interdigdo impostos pelo
Servico de Inspegdo Municipal de Produtos de Origem Animal de Paraguacu
Paulista-SP - SIM;

Art. 181. Consideram-se improprios para o conspumo, no todo ou em
parte, os produtos de origem animal que:

| - apresentem-se alterados;
Il - apresentem-se adulterados;

Il - apresentem-se danificados por umidade ou fermentacao, rangosos,
. mofados ou bolorentos, de caracteres fisicos ou -organolépticos anormais,
contendo quaisquer sujidades ou que demonstrem pouco cuidado na manipulacéo,
elaboragéo, preparo, conservagéo ou acondicionamento; '

IV - contenham substancias ou contaminantes que n&o possuam limite
estabelecido em legislacdo, mas que possam prejudicar a satide do consumidor;

V - contiverem substancias téxicas ou nocivas a satde;

VI - contenham microrganismos patogénicos em niveis acima dos limites
permitidos em legislagédo especifica ou em normas complementares;

VIl - revelem-se inadequados aos fins a que se destinam;

VIII'- sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a
tratamento com produtos de uso veterinario durante o periodo de caréncia
recomendado pelo fabricante;

IX - sejam obtidos de animais que receberam alimentos ou produtos de
uso veterinario que possam prejudicar a qualidade do produto;

X - apresentem embalagens estufadas;

, Xl --apresentem embalagens defeituosas, com seu contetido exposto a
contaminacgéao e a deterioracéo;

Xll - estejam com o prazo de validade expirado;
Xl - nao possuam procedéncia conhecida;

XIV- nao estejam .claramente identificados como oriundos de
estabelecimento sob inspecao sanitaria. o

Art. 182. Outras situacdes. ndo previstas nos incisos de | ao -XIV do art.
181 podem tornar as matérias-primas e os produtos improprios para consumo
humano, conforme critérios definidos pelo SIM, normas compleme tafes ou
regulamentos especificos. '

. “ N
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Art. 183. Para efeito das infragdes previstas neste decreto, as matérias-
primas e os produtos podem ser considerados alterados ou adulterados.

§ 1° S&o considerados alterados as matérias-primas ou os produtos que
nao apresentem condlgoes higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam e
incorrem em risco a satide publica.

§ 2° Sé&o considerados adulterados as matérias-primas ou os produtos de
origem animal:

| - fraudados:

- a) as matérias-primas e os produtos que tenham sido privados parcial ou
totalmente de seus componentes caracteristicos em razédo da substituicdo por outros
inertes ou estranhos e ndo atendem ao disposto na legislagao especifica;

b) as matérias-primas e os produtos com adicdo de ingredientes, de aditivos,
_de coadjuvantes de tecnologia ou de substancias com o objetivo de dissimular ou de
ocultar alteragbes, deficiéncias de qualidade da matéria-prima ou defeitos na
elaboracéo do produto;

c) as materias-primas e os produtos elaborados com adigcéo de ingredientes,
de aditivos, de coadjuvantes de tecnologia.ou de substancias com e objetivo de
aumentar o volume ou o peso do produto;

d) as matérias-primas e os produtos elaborados ou comercializados em
desacordo com a tecnologia ou o processo de fabricacdo estabelecido em normas
complementares ou em desacordo com o processo de fabricacéo registrado, mediante
supressao , abreviagdo ou substituicdo de etapas essenciais para qualldade ou
identidade do produto;

Il - falsificados:

a) as matérias-primas e o0s produtcs em que tenham sido utilizadas
denominagées diferentes das previstas neste decreto, em normas complementares ou
no registro de produtos junto ao DIPOA-MAPA, .

b) as matérias-primas e os produtos que tenham sido elaborados
fracionados ou reembalados, expostos ou ndo ao consumo, com a aparéncia € as
caracteristicas gerais de outro produto regjstrado junto ao DIPOA-MAPA e no SIM e
que se denominem como este, sem que o seja;

Cc) as matérias-primas e os produtos que tenham sido elaborados de espécie
diferente da declarada no rétulo ou divergente da indicada no registro do produto;

d) as matérias-primas e os produtos que ndo tenham sofrido o
processamento especificado em seu registro, expostos ou nao ao consumo, e que
estejam indicados como um produto processado:

' :

i
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e) as matérias-primas e os produtos que sofram alteracbes no prazo de
validade; :

f) as materias- -primas e os produtos que ndo atendam as espec:lflcagoes
referentes a natureza ou a origem indicadas na rotulagem.

Art. 184. Serao estabelecidas em normas complementares, os critérios de
destinagdo de matérias-primas e de produtos julgados impréprios para o consumo
humano, na forma em que se apresentem, incluidos sua inutilizacdo, seu
aproveitamento condicional ou’ sua destinagéo industrial, quando seja tecnicamente
viavel.

Paragrafo Gnico. Enquanto as normas de que trata o caput nao forem
editadas, o SIM podera:

| - autorizar que produtos julgados improprios para o consumo, na forma

que se apresentam, sejam submetidos a tratamentos especificos. de aproveitamento

condicional ou de destinagao industrial que assegurem a eliminagéo das causas que os
motivaram, mediante solicitagao tecnicamente fundamentada;

Il - determinar a condenacgéao dos produtos a.que se refere o inciso I.

Art. 185. Nos casos previstos no art. 180, independentemente da penalidade
admlnlstratlva aplicavel, podem ser adotados 0s seguintes procedimentos:

I- nos casos:de apreenséo, as matenas primas e os produtos podem ser
- condenados ou pode ser autorizado o seu aproveitamento condicional para a
alimentagao humana, conforme disposto em normas complementares;

. II- nos casos de condenagédo, pode ser permitido o aproveitamento das
matérias-primas e dos produtos para fins ndo comestiveis.

~ Secaolll
Das Penalidades

“Art. 186. As penalidades a serem aplicadas por autoridade competente
terao natureza pecuniaria ou consistirdo em obrigacdo de fazer ou de nao fazer,
assegurados os direitos a ampla defesa' e ao contraditorio estando em acordo ao
disposto na Lei Municipal n° 3.492 de 21 de dezembro de 2022.

Art. 187. Sem prejuizo das responsabilidades civis ‘e penais cabiveis, a
infragdo ao disposto neste decreto ou em normas complementares referentes aos
produtos de origem animal, considerada a sua natureza e a sua gravidade, acarretara
isolada ou cumulatlvamente as seguintes sangoes:

| - adverténcia, quando o infrator for primario e néo tiver agido com dolo ou
ma-fé;

Y

e
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Il - multa, de até 25 mil UFM (Unidade Fiscal do I\/Iun|C|p|o) Nnos casos nao
compreendidos no inciso |, tendo como o valor correspondente ao fixado observadas
as seguintes gradacoes:

a) para infragbes leves, estabelecidas de 15% do valor maximo
compreendido;

b) para infragbes moderadas, estabelecidas de 15% a 40% do valor maximo
compreendido;

c) para infracbes graves, estabelecidas de 40% a 80% do valor maximo
compreendido;

d) para infractes grav133|mas estabelecidas de 80% a 100% do valor
maximo compreendido.

lIl - apreensdo ou condenagdo das matérias-primas e dos produtos de
origem animal, quando nao apresentarem condigbes higiénico-sanitarias adequadas
ao fim a que se destinam, ou forem adulterados;

IV - suspensdo de atividade, quando causar risco ou ameaca de natureza
higiénico - sanitaria ou quando causar embaraco a acéo fiscalizadora;

V - interdigdo total ou parcial do estabelecimento, quando a infracdo
consistir na adulteracéo ou na falsificagéo habitual do produto ou quando se verificar,
mediante inspec¢do técnica realizada pela autoridade competente a inexisténcia de
condig¢des higiénico-sanitarias adequadas;

VI - cassacéao de registro ou do relacionamento do estabelecimento.

§ 1° As multas previstas neste artigo serdo agravadas até o grau maximo,
nos casos de artificio, ardil, simulacdo, desacato, embaraga ou resisténcia & acéo
fiscal, levando-se em conta, além das circunsténcias atenuantes ou agravantes, e a
situagéo econémico-financeira do infrator e os meios ao seu alcance para cumprir a lei.

§ 2° A suspensdo de atividade de que. trata o inciso IV do caput e a
interdicdo de que trata o inciso V do caput serao levantadas nos fermos do disposto no
art. 194 e art. 195. :

§ 3° Se a interdicéo total ou parC|aI nao for levantada nos termos do inciso
§2°, apds doze meses, sera cancelado o registro do estabelecimento.

- §4° As sangbes de que tratam os incisos IV e V do caput poderdo ser
- aplicadas de forma cautelar, sem prejuizo as medidas cautelares previstas no art. 178.

Art. 188. Para fins de aplicagéo da sancéo de multa de que trata o inciso i
do art. 187, séo consideradas:

| - infragdes leves as compreendidas nos incisos | a Vil e inciso XXIX do
caput do art. 180;

[*
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Il - infragbes moderadas as compreendidas nos incisos VI a XVl inciso
XXX e inciso XXXI| do caput do art. 180;

lll - infragbes graves as compreendldas nos incisos XVII a XXIl e incisos
XXXIl do caput do art. 180;

IV - infragbes gravissimas as compreendidas nos incisos XXIIl a XXVIII e
incisos XXXIII a XXXVII do caput do art. 180.

§ 1° As infragbes classificadas como leves, moderadas ou graves poderao
receber graduacao superior, nos casos em que a falta cometida implicar risco a saude
ou aos interesses dos consumidores, ou, ainda, pelas sucessivas reincidéncias.

§ 2° Aos que cometerem outras lnfragoes a este decreto ou as normas
Complementares sera aplicada multa no valor compreendido entre dez e cem por cento
do valor maximo da multa, de acordo com a gravidade da falta e seu impacto na saude
publica ou na salde animal, observadas as circunstancias atenuantes e agravantes
previstas no art. 189.

Art. 189. Para efeito da fixacdo dos valores da multa de que trata o inciso i
do caput do art. 187, serao considerados, além da gravidade do fato, em vista de suas
consequéncias para a salde publica e para os interesses do consumidor, os
antecedentes do infrator e as circunstancias atenuantes e agravantes:

§ 1° Sao consideradas circunstancias atenuantes:
_ | - oinfrator ser primario na mesma infracao:
Il - a agdo do infrator n&o ter sido fundamental para a consecucéo do fato;

I - o infrator, espontaneamente, procurar minorar ou reparar as
consequéncias do ato lesivo que lhe for imputado; '

IV - a infragdo cometida configurar-se como sem dolo ou sem ma-fé;
V - a infracdo ter sido cometida acidentalmente .

VI - a infrag&o n&o acarretar vantagem econdmica para o infrator;,
VIl - a infragéo nao afetar a qualidade do produto;

VIII' - o infrator comprovar que corrigiu a irregularidade que motivou a
infracao, até o prazo de apresentagéo da defesa; -

IX - o infrator ser estabelecimento agroindustrial de pequeno porte’ de
produtos agropecuarios.

§ 2° Sé&o consideradas circunstancias agravantes:
| - o infrator ser reincidente especifico: : -

[

™
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Il - o infrator ter cometido a infragdo com vistas a obtencao de qualquer tipo
de vantagem:

Il - o infrator deixar de tomar providéncias para evitar o ato, mesmo tendo
conhec:lmento de sua lesividade para a saude publica;

IV - o infrator ter coagido outrem para a execugao material da infragao;

V - a infragéo ter consequéncia danosa para a sadde publica ou para o
consumidor; '

VI - o infrator ter colocado obstaculo ou embarago a acao da ﬁscallzagao ou
a inspecéo;

| VIl - o infrator ter agido com dolo ou com ma-fé;

VIl - o infrator ter descumprido as-obrigacbes de depositario relativas a
guarda do produto.

§ 3° Na hipotese de haver concurso de circunstancias atenuantes e
agravantes, a aplicagdo da pena deve ser considerada em razdo das que sejam
preponderantes.

§ 4° Verifica-se reincidéncia quando o infrator cometer nova infracao depois
do transito em julgado da decisdo administrativa que o tenha condenado pela infracao
anterior, podendo ser genérica ou especifica.

§ 5° A reincidéncia genérica é caracterizada pelo cometimento de nova
infracdo e a reincidéncia especifica é caracterlzada pela repeticao de infragédo ja
anteriormente cometida.

§ 6° Para efeito de reincidéncia, nio prevalece a condenacao anterior se
entre a data do cumprimento ou-da extincdo da penalidade administrativa e a data da
infraga@o posterior tiver decorrido mais de cinco anos, podendo norma especifica reduzir
esse tempo.

'§ 7° Quando a mesma infracéo for objeto de enquadramento em mais de
um dispositivo deste decreto, prevalece para efelto de punigdo o enquadramento mais
especifico em relagdo ao mais genenco

Art. 190. As multas a que se refere este Capitulo nao isentam o infrator da
apreensao-ou da Inutilizagao do produto, da interdigdo total ou parcial de instalagées,
da suspensdo de atividades, da cassacdo do registro ou do relacionamento do
estabelecimento ou da agao criminal, quando tais medidas couberem.

Paragrafo-Gnico. A cassacéo do registro do estabelecimento cabe ao Chefe
do SiM; - .

A
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Art. 191. Na hipétese de apuragdo da pratica de duas ou mais infracées
em um processo administrativo, as penalidades serdo aplicadas cumulativamente
para cada infragdo praticada.

Art. 192. Nos casos de apreensdo, as matérias-primas e os produtos
podem ser condenados ou pode ser autorizado o seu aproveitamento condicional
para a allmentagao humana, conforme disposto em normas complementares.

Paragrafo Unico. Cabe ao infrator arcar com os eventuais custos de
remogao, de transporte e de destruigdo dos produtos condenados.

Art. 193. Para fins de aplicagdo da sangao de que trata o inciso IV do art.
187, séo caracteristicas que causam embaraco a agéo fiscalizadora sem prejuizo deste
decreto e sera aplicada nos termos do disposto nos arts. 194 e 195 quando o'infrator:

| - embaracar a agdo de servidor do SIM no exercicio de suas funcées,
visando a dificultar, retardar, impedir, restringir ou burlar os trabalhos de fiscalizagéo;

Il - desacatar, intimidar, ameacar, agredir, tentar subornar servidor do SIM;

lIl - omitir elementos informativos sobre composicdo centesimal e
tecnoldgica do processo de fabricacao; :

IV - simular a legalidade de matérias-primas, de lngredlentes ou de produtos
de origem desconhecida ;

- V - utilizar, substituir , subtrair ou remover, total ou parcialmente; matéria-
prima, produto, rétulo ou embalagem, apreendidos pelo ‘SIM e mantidos sob a guarda
do estabelecimento;

VI - fraudar documentos oficiais;
VIl - fraudar registros sujeitos a verificacéo pelo SIM;

VIl - descumprir determinacgdes sanitarias de interdicdo total ou parcial de
instalagdes ou equipamentos, de suspensio de atividades ou de outras impostas em
decorréncia de fiscalizagdes ou autuagdes, incluidas aquelas determinadas por
medidas cautelares; “

IX - prestar ou apresentar a0 SIM informacdes, declaragdes ou documentos
falsos: .

-

Paragrafo Unico, A penalidade de que trata o inciso IV do caput do art. 187
sera aplicada também, nos termos do disposto nos art. 194 e art. 195 sem prejuizo de
outras previsbes deste decreto, nos seguintes casos, quando caracterizado o
embarago a acao fiscalizadora:

I - ndo cumprimento dos prazos estabelecidos nos documentos expedldos
ao SIM, em atendimento a planos de agao, fiscalizacbes, autuacgées, intimagdes ou

notlflcagoes de forma deliberada ou de forma recorrente; /
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Il - prestagdo ou apresentacdo SIM informagdes incorretas ou inexatas
referentes a quantidade, a qualidade e a procedenma das matérias primas, dos
ingredientes e dos produtos;

Il - utilizagdo de forma irregular ou insercdo de informacdes ou

documentacao falsas, enganosas ou inexatas nos sistemas informatizados do SIM ou
demais sistemas sohcstados pelo SIM;

IV - prestacdo ou apresentagdo de informacgées, declaragdes ou
documentos falsos ou inexatos perante o 6rgao fiscalizador, referente & quantidade, a
qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos, ou
sonegacdo de informagdo que, direta ou |nd|retamente interesse ao SIM e ao

. consumidor. :

Art. 194. As sancdes de interdigéo total ou parcial do estabelecimento que
trata em decorréncia de adulteracdo ou falsificagdo habitual do produto ou de
suspenséo de atividades oriundas de embarago a acao fiscalizadora serdo aplicadas
pelo prazo de, no minimo, sete dias, que podera ser prorrogado em quinze, trinta ou
sessenta dias, de acordo com o histérico de mfragoes as sucessivas reincidéncias e as
demais circunstancias agravantes previstas no art. 189 indepéndentemente da
corregao das irregularidades que as motivaram. -

§ 1° A suspenséo de atividades oriundas de embarago a acgao fiscalizadora
podera ter seu prazo de aplicagdo reduzido para, no minimo, trés dias, em infragées
dias classificadas como leves ou moderadas ou na preponderancia de circunstancias
atenuantes, excetuados os casos de reincidéncia especifica. ”

§ 2° As penalidades tratadas no caput terdo seus efeitos iniciados no prazo
de trinta dias, a partir da data da cientificacao do estabelecimento.

§ 3° Apés inicio dos efeitos das sangdes de que trata o caput, o prazo de
aplicagao sera contado em dias corridos, exceto nos casos de que trata o § 1°, em que
a contagem do prazo sera feita em dias Uteis subsequentes.

§ 4° A suspensé&o de atividades de que trata o caput abrange as atividades
produtivas, permitida, quando aplicavel, a concluséo do processo de fabricagdo de
produtos de fabricagdo prolongada cuja produgao tenha sido iniciada antes do inicio
dos efeitos da sangao. 4

§ 5° A interdicao de que trata o caput sera aplicada de forma parcial ao
setor no qual ocorreu a adulteragéo , quando for possivel delimitar ou identificar o local
da ocorréncia, ou de forma total, quando nao for possivel delimitar ou identificar o local
da ocorréncia, mediante especificacdo no termo de julgamento. ‘

§ 6° Caso as sangdes de que trata o capul tenham sido aplicadas por
medida cautelar, o periodo de duracéo das agbes cautelares, quando superior a um
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dia, serd deduzido do prazo de aplicacéo das sangdes ao término da apuragéo
administrativa. N

Art. 195. As sancoes de interdicao, total ou parcial, do estabelecimento em
decorréncia da constatagdo de inexisténcia de condigoes higiénico-sanitarias
adequadas, e de suspensdo de atividade, decorrente de risco ou ameaca de natureza
higiénico-sanitaria, serdo levantadas apdés o atendimento das exigéncias que .as
motivaram.

§ 1° A sancgéo de interdigédo de que trata o caput sera aplicéda de forma:

| - parcial aos setores ou equlpamentos que n&o apresentam condicdes
higiénico-sanitarias adequadas de funcionamento;

Il - total, caso as condigoes inadequadas se estendam a todo o
estabelecimento ou quando a natureza do risco identificado néo permita a delimitacao
do setor ou equipamento envolvidos.

§ 2° A suspenséo de atividade de que trata o caput sera aplicada ao setor,
ao equipamento ou a operagdo que ocasiona o risco ou a ameaca de natureza
higiénico-sanitaria-

3

§ 3° As sangbes de que trata este artigo deixardo de ser aplicadas ao
término do processo de apuragéo caso jatenham sido aplicadas por medida cautelar. ~

Art. 196. As sangoes de cassacao de registro do estabelemmento devem ser
aplicadas nos casos de:

| | - reincidéncia em infragdo cuja penalidade tenha SIdO a interdicdo do
estabelecimento ou a suspensao de atividades, nos periodos maximos fixados no art.
194;

Il - ndo levantamento da interdicdo do estabelecimento apds decorridos
doze meses. .

Art. 197. A habitualidade na adulteracao ou na falsificagdo de produtos
caracteriza-se quando for constatada idéntica infragdo por trés vezes, consecutivas ou
nao, no periodo de doze meses.

§ 1° Para os fins de deste artigo, considera-se idéntica infracdo aquela que
tenha por objeto 0 mesmo fato motivador, independentemente do enquadramento legal,
que tenha sido constatada pela fiscalizacao.

§ 2° Para contagem do numero de infragcdes para caracterizagao da
habitualidade, serdo consideradas a primeira infragao e duas outras que venham a ser
constatadas, apdés a adocdo, pelo estabelecimento, de medidas corretivas e
preventivas para sanar a primeira irregularidade.

CAPITULO XIV: s

-
o
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DAS SANCOES PENAIS E CIVIS

Art. 198. Aquele que industrializa, comercializa, armazena ou transporta
produto alimenticio, infringindo as normas estabelecidas nas Leis e nos seus
regulamentos proprios, ficara sujeito a sangbes penais previstas no Cédigo Penal
Brasileiro e Lei das Contravengdes Penais, bem como, as sancées civis.

Art. 199. As infragbes referidas no artigo anterior sdo de agéo penal publica
incondicionada, cabendo ao Ministério Publico Estadual promové-la.

Paragrafo Unico. Sera admitida acao penal privada subsidiaria da publica, se
esta nao for ajuizada no prazo legal, aplicando-se, no que couber, o disposto nos
artigos 29 e 30 do Cddigo de Processo Penal.

Art. 200. Sem prejuizo da aplicacdo das sangbes administrativas e penais
previstas neste regulamento, fica o infrator sujeito ao pagamento das despesas
inerentes a efetivagdo das citadas punigcdes e a reparacao de danos, bem como, as
demais san¢des de natureza civil cabiveis.

CAPITULO XV
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

Art. 201. O descumprimento as disposicbes deste decreto e as normas
complementares sera apurado em processo administrativo devidamente instruido,
iniciado com a lavratura do auto de infracao. ‘

Art. 202. O auto de infracdo sera lavrado 'poi‘ servidor do SIM que
houver constatado a infragao, no local onde foi comprovada a irregularidade ou no
SIM. '

Paragrafo unico. Para fins de apuracdo administrativa de infracées a
legislacéo referente aos produtos de origem animal e aplicacao de penalidades,
sera considerada como data do fato gerador da infracdo a data em que foi
iniciada a agéo fiscalizatéria que permitiu a deteccao da irregularidade, da
seguinte forma:

"

|- a data da fiscalizagdo, no caso de infracdes constatadas em
inspecgdes, fiscalizagbes ou auditorias realizadas nos estabelecimentos ou na
analise de documentacéo ou informagées constantes nos sistemas eletrénicos
oficiais;

Il- a data da coleta, no caso de produtos submetidos a analises
laboratoriais.

Art. 203. O auto de infracdo deve ser claro e preciso, sem rasuras nem
emendas, e deve descrever a infragdo cometida e a base legal infringida. ‘

e
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Art. 204. O auto de infracdo sera lavrado em modelo proprio a ser
estabelecndo pelo SIM.

Art. 205. O Auto de Infracdo deve ser assinado pelo servidor que
constatar a infragdo e pelo proprietario do estabelecimento ou representante do
mesmo.

Paragrafo Unico. Sempre que o infrator se negar a assinar o Auto de
Infracéo, sera feita declaracao a respeito no préprio auto, remetendo-se uma das
vias ao proprietario do estabelecimento ou responsavel pelo mesmo.

Art. 206. A autoridade que lavrar o Auto de Infracdo deve extrai-lo em 2
(duas) vias, sendo 1 (uma) via anexada ao processo administrativo, 1’ (uma) via
entregue ao infrator.

Art. 207. O infrator podera apresentar defesa ao SIM, em até 10 (dez)
dias apos a lavratura do Auto de Infracdo, cuja decisdo, em primeira instancia,
cabera ao seu Chefe.

‘ § 1° Apds a ciéncia da decisao proferida pelo Chefe do SIM, cabera
recurso, no prazo de 15 (quinze) dias, ao Diretor do Departamento Municipal de
Agricultura e Abastecimento, que decidird em segunda e dltima instancia.

§ 2° A defesa apresentada pelo infrator sera em qualquer caso
encaminhado ao Chefe do SIM, o mesmo sera feito com relacao a recurso.

Paragrafo uUnico.. Na hipétese de nio apresentacdo de defesa, a
informagé&o constara do relatério de instrucao.

Art. 208. Ultimada a instrugdo do processo, uma vez esgotados os
prazos para recurso sem apresentagao de defesa, ou apreciados o0s recursos, a
autoridade sanitaria proferird a decisao final, dando o processo por concluso.

Paragrafo Unico. Sera dado conhecimento publico dos produtos e dos
estabelecimentos que incorrerem em adulteragdo ou falsificacdo comprovadas
em processos com transito em julgado no ambito administrativo. O Processo
. devera ser encaminhada ao Departamento Municipal de Administracdo e
' Finangas de Paraguacu Paulista, para as devidas cobrancas.

- Art. 209. A aplicagdo da multa ndo isenta o infrator do cumprimento das
exigéncias que a tenham motivado, marcando-se lhe, quando for o caso, novo
prazo para o cumprimento .findo o qual podera, de acordo com a gravidade da
falta e a juizo do SIM, ser novamente multado no dobro da multa anterior, ter as -
atividades suspensas ou cancelado o registro do estabelecimento.

CAPITULO XVI
DAAPREENSAO, INUTILIZACAO E DESTINO

Prefeitura Municipal da Estancia Turistica de, Paraguagu Paulista - GNPJ n®. 44.547.305/0001-93 / 9/1 [
Fone: (18)3361-9100 - E-mail: gabinete@eparaguacu,sp.gov.br - Site: www. eparaguacu.sp.gov.br :

Avenida Siqueira Campos, n° 1.430, Pago Municipal Prefeito Carlos Arruda Garms, Praca Jornalista Méario Pacheco, Jardim Paulista

CEP 19703-061 — Paraguacgu Paulista-SP




Prefeitura I\Ilunlc1pal da Estancia Turistica de Paraguagu Paulista
Estado de Sao Paulo

Decreto n° 7.042, de 28 de fevereiro de 2023 .......... TSRS Fls. 65 de 68

Art. 210. As matérias-primas, os produtos alimenticios, subprodutos,
ingredientes, embalagens, rétulos, utensilios e equipamentos que nao estiverem
de acordo com este regulamento serdo apreendidos e/ou inutilizados.

'~ §1° A apreensdo e/ou inutilizagdo . de matérias-primas, produtos
alimenticios, subprodutos, ingredientes, embalagens, rétulos, utensilios e
equipamentos sera determinada pela autoridade fiscalizadora.

§ 2° No ato da apreensédo o agente de fiscalizagdo nomeard o fiel
depositario que ficara responsavel pela guarda dos bens a que se refere o
paragrafo anterior.

§ 3° Devera o agente de fiscalizagdo informar ao fiel depositario das
penalidades constantes do artigo 5°,inciso 'LXVIl da Constituicdo Federal c/c
artigo 652 do Cdédigo Civil, caso delxe de apresentar, quando soI|C|tado os bens
sob sua guarda.

i

Art. 211. Estao sujeitos a apreensao, podendo ou ndo ser inutilizados:

I - matérias-primas, subprodutos, ingredientes e produtos alimenticios-
que:

a) sejam destinados ao comércio sem estar registrado no Servico de
Inspecédo Municipal de Produtos de Origem Animal de Paraguacu Paulista-SP =
SIM, salvo os produtos de estabelecimentos sob regime de inspecao federal ou
registrados nos érgaos competentes da salde e os dispensados de registro;

b) estejam danificados por umidade ou fermentagdo, rancgosos, de
caracteres fisicos ou sensoriais anormais, contendo quaisquer sujidades ou que
demonstrem pouco cuidado na manipulagao, elaboracdo, preparo, conservacio
ou acondicionamento; '

c) forem adulterados ou falsificados;

d) apresentem potencial toxico ou nocivo a salde;

e) nao estiverem adequados as condigcbes higiénico-sanitarias previstas
neste regulamento.

II - rétulos e embalagens que:

a) ndo houver aprovacao do SIM para o uso;

b) divergirem dos aprovados no atc do cadastro.

lIl - utensilios e/ou equipamentos que:

a) forem utilizados para fins diversos ao que se destina;
b) estiverem danificados, avariados ou que apresentem condicdes

higiénico- sanitéarias insatisfatérias. , /,//
///
- - «
} . ‘ /
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§ 1° Os bens e produtos apreendidos pela fiscalizagdo poderao ser
~ doados a entidade sem fins lucrativos, ou ter qualquer outra destinacéo a critério
do SIM. . ' '

§ 2° Os produtos alimenticios, as matérias-primas, os ingredientes e
subprodutos que visivelmente se encontrarem impréprios para industrializacio e
ou consumo, e nao for possivel qualquer aproveitamento, serdo imediatamente
inutilizados pela fiscalizacdo, independentemente de andlise laboratorial e
conclusdo do processo administrativo, ndo cabendo aos proprietarios qualquer
tipo de indenizagao. ,

§ 3° Os produtos alimenticios, as matérias-primas, os ingredientes e
subprodutos apreendidos pela fiscalizacdo que necessitarem de analise
laboratorial, cujo prazo de validade permita o aguardo do resultado, ficardo sob a
guarda do proprietario, e somente serdo inutilizados apés confirmada a
condenagdo e caso nhdo possam de qualquer forma ser aproveitados. A
inutilizacéo se dara independentemente da conclusao do processo administrativo,
nao cabendo aos proprietarias qualquer tipo de indenizagao. -

§ 4° Os produtos alimenticios que nao possuirem cadastro nos 6rgéos
competentes serao apreendidos seguidos de pronta inutilizagao, independente de
analise fiscal, ndo cabendo aos proprietarios qualquer tipo de indenizagéo.

§ 5° Os roétulos, embalagens, utensilios e equipamentos que forem
apreendidos pela fiscalizacao, ficardo sob a guarda do proprietario, e terdo sua
destinagdo definida somente apds conclusdo do processo administrativo,
podendo ser inutilizados ou ter outra destinacéo a critério do SIM.

Art. 212. Alem de’outros casos especificos previstos neste regulamento
consideram-se adulteracdes ou falsificacées:

I - quando o produto tenha sido elaborado em condi¢do que contrarie
as especificacdes do cadastro; :

II - quando no preparo do produto, tenha sido empregada matéria-prima
alterada ou impura;

il - quando tenha éido utilizada substénéia de qualquer qualidade, tipo
e espécie diferente das da composigéo normal do produto constante do cadastro;

IV - quando houver aiterac;éo ou dissimulacdo da data de fabricacao do
produto alimenticio;

H

, V- quando houver alteracéo ou modificagdo total ou parcial de um ou
mais ingredientes do. produto alimenticio, de acordo com os padroes
estabelecidos ou férmulas aprovadas pelo SIM; s

P .
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VI- quando as operagoes de lndustrlahzagao forem executadas com a

intencao deliberada de estabelecer falsa impressao ao produto alimenticio;

VIl - quando a especificagdo total ou parcial na rotulagem de um
determinado produto n&o seja o contido na embalagem ou recipiente;

VIl - quando for utilizada substancia proibida ou néao autorizada para a
conservagao do produto alimenticio e ingrediente;

IX - quando o produto for elaborado, preparado e exposto ao consumo
com forma, caracteres e rotulagem que constituem processos especiais e

‘privilégio ou exclusividade de outrem, sem que seu legitimo proprletarlo tenha

autorizado.

Art. 213. A inutilizacdo do produto a que se refere o art. 211‘deve ser
precedida de termo de inutilizagéo, assinado pelo autuado e por uma testemunha.

Paragrafo Unico. Havendo recusa do autuado em opor sua assinatura no
termo de inutilizagéo, sera o fato nele consignado e uma das vias lhe sera remetida,
posteriormente, através de correspondéncia com aviso de recebimento - AR.

Art. 214. As despesas decorrentes do processo de inutilizacao correrao as
expensas do autuado.

CAPITULO XVI
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 215. Sempre que necessario, o presente regulamento podera ser
revisto, modificado ou atualizado.

Art. 216. O quadro de servidores do Servico de Inspegcdo Municipal
deve contar com Médico Veterinario e Auxiliares, em numero compativel com
os estabelecimentos sob inspegdo no SIM, de maneira que seja possivel a

realizagio das inspecdes permanentes e periddicas dos estabelecimentos.

Paragrafo unico. O Sefvig‘o de Inspecado Municipal de Produtos de Origem
Animal de Paraguacu Paulista-SP - SIM proporcionara aos seus servidores treinamento
e capacitagdo com a finalidade de aprimoramento técnico e.profissional, inclusive por
meio de acordos e convénios de intercambio técnico com érgéos congéneres.

Art. 217. Os servidores dao SIM, quando em servigo da fiscalizagao ou de

‘inspecgdo industrial e sanitaria, tem livre entrada a qualquer dia e hora, em

quaisquer estabelecimentos que manipulem, armazenem ou transacionem de
qualquer forma com Produtos de Origem Animal. :

Paragrafo Unico. Os pregos pulblicos a serem cobrados dos
estabelecimentos inspecionados pelo SIM serdo de acordo com o disposto em
anexo a este decreto.

Fone: (18)3361-9100 - E-mail: gabinete@eparaguacu.sp.gov.br - Site: www.eparaguacu.sp.gov.br
Avenida Siqueira Campos, n° 1.430, Pago Municipal Prefeito Carlos Arruda Garms, Praca Jornalista Mario Pacheco, Jardim Paulista
CEP 19703-061 - Paraguacu Paulista-SP

Prefeitura Municipal da Estancia Turistica de Paraguagu Paulista -~ CNPJ n°. 44.547.305/0001-93 - . i N




Prefeltura Municipal da Estancia Turistica de Paraguagu Paullsta
Estado de Sio Paulo

Decreto n°7.042, de 28 de fevereiro de 2023 ......c..cccccoooeoeoeoeoeeoeeeeeoeoe Fls. 68 de 68

Art. 218. Os casos omissos ou de duvidas que surgirem na execucao do
presente decreto, serdo resolvidos através de resolugdes, portarias ou instrucées
normativas baixados pelo Servico de Inspecéo Municipal de Produtos de Origem
Animal de Paraguacu Paulista-SP - SIM.

~Art. 219. Durante os procedimentos de inspegdo nos estabelecimentos
registrados no Servigo de Inspegido Municipal de Produtos de Origem Animal de
Paraguagu Paulista-SP - SIM, o julgamento dos casos néo previstos neste decreto
ficara a critério do Médico Veterinario do Municipio, que devera direcionar suas
acOes principalmente para a preservacdo da inocuidade do produto, da salde
" publica e da saude animal.

Art. 220. Na auséncia de regulamentos técnicos de 6rg&o -ou entidade
municipal, serdo adotadas legislacées estaduais e federais vigentes.

Art. 221. Este decreto entra em vigor apés decorridos 90 (noventa) dias
de sua publicacao oficial. - :

Art. 222. Revogam-se todas as disposigcdes em contrario, em especial os
Decretos Municipais n°® 6.435, de 30 de maio de 2019, n® 6.572, de 19 de Junho de
2020 e n°® 6.600, de 6 dg\agosto de 2020.

Estancia Turistiga

e Paraguagu ulista- SP, 28 de fevereiro de 2023.
. 1
. g , } .

ANTONIO TAKASHI SASADA (ANTIAN)
Prefelto

REGISTRADO nesta Secretaria em livro proprlo{\ na data supra e PUBLICADO por
Edital afixado em lugay publigg de costume.
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Prefeitura Municipal da Estancia Turistica de Pafaguagu Paulista

Estado de Sao Paulo

ANEXO UNICO

PRECOS PUBLICOS PARA UTILIZACAO DE SERVICOS DE PREVIA INSPECAO E
‘FISCALIZAGCAO E SANITARIA DO SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL DE
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL DE PARAGUACU PAULISTA-SP - SIM

1 Servico de Inspegdo Municipal de Produtos de Origem Animal de Paraguagu Paulista-SP - SIM

ltem Descrigao Va&ol:r“i m
1.1 Registro de estabelecimentos:

1.1.1 | abatedouro frigorificos; unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos 260,00
1.1.2 |abatedouro frigorifico de pescado; unidade de beneficiamento de pescado e 150,00
produtos de pescado; estacao depuradora de moluscos bivalves )

1.1.3 | granja avicola; unidade de beneficiamento de ovos e derivados 150,00
1.1.4 grar}_ja .leiteira; posto de refrigeragdo; usina de beneficiamento; fabrica de laticinios; 150,00

queijaria
1.1.5 |unidade de-extracdo e beneficiamento de produtos de abelhas; unidade de 125,00
beneficiamento de produtos de abelhas e derivados
1.1.6 -|entreposto de produtos de origem animal; casa atacadista 125,00
1.1.7 |entreposto de produtos de origem animal 125,00
1.1.8 |unidade de beneficiamento de produtos n&o comestiveis ‘ 125,00
1.1.9 |unidade que em pequena quantidade fabrique queijo, manteiga, iogurte, ovos, 66,00
doces caseiros, conservas
12. Registro de produtos-rétulos 50,00
1.3 Alteracéo de raz&o social 66,00
14 Ampliacao, requelagéo e reconstrucao de estabelecimento 66,00
1.5° Analises periciais de produtos de origem animal 66,00

Observacéo: Os precos publicos seréo revistos, monetaria e anualmente, de acordo com o disposto na
Lei Complementar n°® 233, de 20 de novembro de 2018, Cddigo Tributario do Municipio, na Lei
Complementar n°. 212, de 29 de setembro de 2017, e nas respectivas atualizacdes e regulamentagdes.
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DECRETO N°. 7.042, DE 28 DE FEVEREIRO DE 2023
Regulamenta a Lei Municipal n® 3.492, de 21 de dezembro de 2022, que dispée sobre o
Servigo de Inspegdo Sanitaria e Industrial de Produtos de Origem Animal no Municipio da
Esténcia Turistica de Paraguagu Paulista e da outras providéncias.
ANTONIO TAKASHI SASADA (ANTIAN), Prefeito do Municipio da Estancia Turistica de
Paraguagu Paulista, Estado de Sdo Paulo, usando de atribuigbes que sdo conferidas pela
legislagao vigente;
Considerando a Lei Federal n° 1.283, de 18 de dezembro de 1950, que dlspoe sobre a
inspegao industrial e sanitaria dos produtos de origem animal;
Considerando o Decreto Federal n° 9.013 de 29 de margo de 2017 que regulamenta as Leis
Fedérais n° 1.283, de 18 de dezembro de 1950, e n° 7.889, de 23 de novembro de 1989, que
dispoem sobre a inspegao industrial e sanitaria de produtos de origem animal;
Considerando o Decreto Federal n® 5.741, de 30 de margo de 2006, que regulamenta os arts.
27-A, 28-A, e 29-Ada Lei n® 8.171, de 17 de janeiro de 1991, organiza o Sistema Unificado de
Atencéo & Sanidade Agropecuaria, e da outras providéncias, no que dispde sobre a inspecio e .
: fiscalizagéo de produtos de origem animal;
Considerando o Decreto Federal n® 11.099 de 21 de junho de 2022, que regulamenta o art. 10-
Ada Lei n° 1.283, de 18 de dezembro de 1950, e a Lei n° 13.860, de 18 de julho de'2019, para
dispor sobre a elaboragdo e comercializagdo de produtos alimenticios de origem animal
produzidos de forma artesanal; .
DECRETA:
CAPITULO |
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES
~ Art. 1% Fica regulamentada a Lei Municipal n° 3.492, de 21 de dezembro de 2022, que dispde
sobre o Servigo de Inspecédo Sanitaria e Industrial de Produtos de Origem Animal no Municipio
da Estancia Turistica de Paraguacu Paulista, destinadas a preservar a inocuidade, a
. identidade, a qualidade e a integridade dos produtos e a salide e os interesses do consumidor.
Art. 2° O servigo de fiscalizagio de competéncia da Prefeitura Municipal da Estancia Turistica
de Paraguagu Paulista nos termos da L.ei Municipal n® 3.492, de 21 de dezembro de 2022, sera
executado pelo Servigo de Inspegdo Municipal de Produtos de Origem Animal de Paraguacgu
Paulista-SP - SIM, vinculado ao Departamento Municipal de Agricultura e Abastecimento ou
drgao sucessor, nos estabelecimentos de produtos de origem animal, observadas as normas
constantes neste decreto e 'demais legislagbes vigentes de ambito municipal, federal ou
estadual.
Paragrafo tnico. O Municipio da Estancia Turistica de Paraguacgu Paulista, por intermédio do
Departamento de Agricultura e Abastecimento ou drgdo sucessor, podera consorciar-se a
consércios publicos a fim de passar a0 mesmo a gestdo e operacionalizagdo do SIM. -
Atentando-se para que seus procedimentos e sua organizagdo se fagam por métodos
universalizados e aplicados equitativamente em todos os estabelecimentos inspecionados pelo
SIM. .
Art. 3° Os principios a serem seguidos no presente decreto sdo:
| - preservagéo da sadde humana e do meio ambiente de modo a regulamentar a instalagéo e
funcionamento da agroindustria rural;
Il - atuagéo na qualidade sanitaria dos produtos finais;
Il - promogao da educagdo permanente e continuada para toedos os atores da cadeia produtiva.
Art. 4° -Os produtos de origem animal em natureza ou derivados deverdo atender aos padroes
' de identidade e de qualidade previstos no Decreto Federal n°® 9.013/2017 e . normas
complementares, legislagdes especificas, bem como a Lei Federal n° 8.078/1990 — Cdédigo de
Defesa do Consumidor. - .
Art. 5° Os servidores incumbidos da execugéo do presente regulamento terdo identificagdo
funcional fornecida pela Prefeitura Municipal de Paraguagu Paulista.
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Art. 68° Fica proibido dentro do territério do Municipio da Estancia Turistica de Paraguagu
Paulista comercializar, transportar, comprar, vender ou ceder qualquer produtc de origem
. animal sob registro ‘do Servigo de Inspegdo Municipal de Produtos de Origem Animal de
Paraguagu Paulista-SP - SIM de outro municipio, exceto nos casos que haja reconhecimento
: da equivaléncia dos respectivos servigos junto a 6rgdos Estaduais e Federais.
Art. 7° A inspegéo industrial e higiénico-sanitaria de produtos de origem animal abrange os
seguintes procedimentos: .
| - verificagdo das condigdes higiénico-sanitarias das mstalagoes dos equipamentos e do
funcionamento dos estabelecimentos;
Il - verificagdo da pratica de higiene e dos habitos higiénicos pelos manipuladores de
alimentos;
Il - verificag@o dos programas de autocontrole dos estabelecimentos;
IV - verificagdo da rotulagem®e dos processos tecnolégicos dos produtos de origem animal
quanto ao atendimento da legislagdo especifica;
V - coleta de amostras para andlises fiscais e avaliagédo dos resultados de andlises fisicas,
microbiologicas, fisico-quimicas e demais que se fizerem necessarias a verificagdo da
conformidade dos processos produtivos ou dos produtos de origem animal, podendo abranger
também aqueles existentes nos mercados de consumo;
VI - verificagdo da 4gua de abastecimento;
VIl - verificagdo das fases de obtengdo, recebimento, manipulagdo, beneficiamento,
industrializagdo, fracionamento, conservagédo, armazenagem, acondicionamento, embalagem,
rotulagem, expedigdo e transporte de todos os produtos comestiveis e ndo comestiveis, e suas
matérias-primas;
VIl - outros procedimentos de inspegdo, sempre que recomendarem a pratica e o
desenvolvimento do estabelecimento de produtos de origem animal.
Art. 8° A Inspegdo Municipal de Produtos de Origem Animal sera reglizada em carater
permanente ou periddico.
§:1° Ainspecgdo em carater permanente consiste na presenga do servigo oficial de inspegéo
para a realizagdo dos procedimentos de inspec¢do e fiscalizagdo ante-mortem e post-portem,
durante as operagdes de abate das diferentes espécies animais (animais domésticos de
produgao, silvestres e exéticos, criados em cativeiros ou provenientes de areas de reserva
legal e de manejo sustentavel).
§ 2° Alinspegao em carater periddico consiste na presenga do servigo oficial de inspeg&o para
a realizagdo dos’ procedimentos de inspegdo e fiscalizagdo nos demais estabelecimentos
registrados.
§ 3° A frequéncia da inspegdo de que o § 2° art. 8° serda estabelecida em normas
complementares, expedidos por autoridade competente do Servigo de Inspegéo Municipal de .
Produtos de Origem Animal de Paraguagu Paulista-SP - SIM, considerando o risco dos
diferentes produtos e processos produtivos envolvidos, o resultado da avaliagdo dos controles
dos processos de produgdo e do desempenho de cada estabelecimento, em fungdo da
implementacgao dos programas de autocontrole.
Art. 9° Ficam sujeitos a inspeg@o e & fiscalizagdo, previstas neste decreto, os animais
destinados ao abate, a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, o leite e seus
derivados, os ovos e seus derivados e os produtos de abelhas e seus dertvados comestlvels
com adigado ou ndo de produtos vegetais. ,
Paragrafo Unico. A inspegéo e fiscalizagdoe a que se refere este artigo abrangem, sob o ponto
de vista industrial e sanitario, a inspegéo ante-mortem e post-mortem dos animais, a recepgao,
a manipulagdo, o beneficiamento, a industrializagdo, o fracionamento, a conservagdo, o
acondicionamento, a embalagem a rotulagem, a expedigdo e o transito de quaisquer matérias-
primas e produtos de origem animal. :
Art. 10. Para os fins deste decreto, sdo adotados os seguintes conceitos:
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| - estabelecimento: a area que compreende o local e sua circunvizinhanga destinado a .
recepcdo e depdsito de matérias-primas e embalagens, a industrializacdo e ao
armazenamento, e a expedigdo de produtos alimenticios;
Il - inspegao e fiscalizagao: os atos de examinar, sob o ponto de vista industrial e sanitério, a
higiene .dos manipuladores, a higiene do estabelecimento, das instalagdes e equipamentos; as
condigGes higiénico-sanitarias e os padrdes fisico-quimicos e microbiolégicos no recebimento,
obtengdo e depésito de matéria-prima e ingredientes, assim como durante as fases de
elaboragdo, acondicionamento, recondicionamento, armazenagem e transporte de produtos
alimenticios; .
Il - registro: o conjunto de procedimentos tecnlcos e administrativos de avaliagao das
caracteristicas industriais, tecnoldgicas e sanitarias de produgdo, dos produtos, dos processos
produtivos e dos estabelecimentos para habilitar a producéo, a distribuigdo e a comercializagéo
de produtos alimenticios observando a legislagéo vigente;
IV - matéria-prima: toda substancia de origem animal, em estado bruto, que para ser utilizada
como alimento precise sofrer tratamento e/ou transformagéo de natureza fisica, quimica ou
biolégica;
V - andlise de autocontrole: analise efetuada pelo estabelecimento para controle de processo e
monitoramento da conformidade das matérias-primas, dos.ingredientes, dos insumos e dos
produtos;
VI - analise de perigos e pontos criticos de controle - APPCC: sistema que identifica, avalia e
controla perigos que séo significativos para a inocuidade dos produtos de origem animal;
Vil - analise fiscal: andlise efetuada pela Rede Nacional de Laboratérios Agropecuarios do
Sistema Unificado de Atengdo a Sanidade Agropecudria - SUASA ou pela autoridade sanitéria
competente em amostras coletadas pelos servidores do Servigo de Inspe¢do Municipal;
VIIi - anélise pericial: analise laboratorial realizada a partir da amostra oficial de contraprova,
quando o resultado da amostra da analise fiscal for contestado por uma das partes envolwdas
para assegurar amplo direito de defesa ao interessado, quando pertinente;
IX - animais exdticos: todos aqueles pertencentes as espécies da fauna exdtica, criados em
cativeiro, cuja distribuigdo geogréfica néo inclua o tefritério brasileiro, aquelas introduzidas pelo
- homem, inclusive domésticas, em estado asselvajado, ou também aquelas que tenham sido
introduzidas fora ‘das fronteiras brasileiras e das suas &guas jurisdicionais e que tenham
entrado em territério brasileiro;
X - animais silvestres: todos aqueles pertencentes as espécies da fauna silvestre, nativa,
migratoria e quaisquer outras aquaticas ou terrestres, cujo ciclo de vida ocorra, no todo ou em
parte, dentro dos limites do territdrio brasileiro ou das dguas jurisdicionais brasileiras;
Xl - espécies de caga: aquelas definidas por norma do érgao publico federal competente;
XIl - boas praticas de fabricagdo — BPF: condigbes e procedimentos higiénicos- sanitarios e
operacionais sistematizados, aplicados em todo o fluxo de produg&o, com ¢ objetivo de garant|r
a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos produtos de origem animal;
Xl - desinfecgdo: procedimento que consiste na eliminagdo de agentes infecciosos por meio
de tratamentos fisicos ou agentes quimicos;
XIV - espécies de agougue: séo os-bovideos, equideos, suideos, ovinos, caprmos lagomorfos
e aves domésticas, bem como os animais silvestres criados em cativeiro, abatidos em
estabelecimentos sob inspegao veterinaria;
XV - Higienizag&o: procedimento que consnste na execugao de duas etapas distintas, limpeza
e sanitizagao; . .
' XVI - limpeza: remogéo fisica de residuos organicos, inerganicos ou de outro material
indesejavel das superficies das instalagdes, dos equipamentos e dos utensilios;
XVII - sanitizagéo: aplicagao de agentes quimicos aprovados pelo drgéo regulador da satde
ou de métodos fisicos nas superficies das instalagtes, dos equipamentos e dos utensilios,
posteriormente aos procedimentos de Ilmpeza com vistas a assegurar nivel de higiene
microbiologicamente aceitavel;
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XVII - padrao de identidade: conjunto de parametros que permite identificar um produto de
origem animal quanto & sua natureza, a sua caracteristica sensorial, & sua composigao, ao seu’
tipo de processamento e ao seu modo de apresentagdo; a serem fixados por meio de
Regulamento Técnico de ldentidade e Qualidade;
XIX - procedimento padrao de higiene operacional — PPHO: procedimentos descritos,
desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com vistas a .
estabelecer a forma rotineira pela qual o estabelecimento evita a contaminagdo direta ou
cruzada do produto e preserva sua qualidade e integridade, por meio da hlglene antes, durante
e depois das operagées;
XX - programas de autocontrole: programas desenvolvidos, procedimentos descritos,
desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com vistas a
assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos, que
incluam, mas que n3o se limitem aos programas de pré-requisitos, BPF, PPHO e APPCC ou a -
programas equivalentes reconhecidos pelo Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento;
XXI - qualidade: conjunto de parametros que permite caracterizar as especificagdes de um
produto de origem animal em relagdo a um padrdo desejavel ou definido, quanto aos seus
fatores intrinsecos e extrinsecos, higiénico-sanitarios e tecnolégicos;
XXl - rastreabilidade: é a capacidade de identificar a origem e seguir a movimentagao de um
produto de origem animal durante as etapas de produgao, distribuigdo e comercializagéo e das
matérias-primas, dos ingredientes & dos insumos utilizados em sua fabricagao;
XXIII - regulamento técnico de identidade e qualidade - RTIQ: ato normativo com o objetivo de
fixar a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade que os produtos de origem animal
devem atender; )
XXV - inovagdo tecnoldgica: produtos ou processos tecnologicamente novos ou
B significativamente aperfeicoadgs, n3o compreendidos no estado da técnica, ‘e que
proporcionem a melhoria do objetivo do processo ou da qualidade do produto de origem
animal, considerados’ de acordo com as normas nacionais de propriedade industrial e as
normas e diretrizes internacionais cabiveis; :
XXV - aproveitamento condicional: destinacdo dada pelo sérvigo oficial & matéria- prlma e ao .
produto que se apresentar em desconformidade com a legislagéo para elaboragao de produtos ’
comestiveis, mediante submiss&o a tratamentos especificos para assegurar sua inocuidade;
XXVI - inutilizagdo: destinagéo para a destruigio, dada pela empresa ou pelo servigo oficial as
matérias-primas e aos produtos que se apresentam em desacordo com a legislagéo;
XXVII - inspegdo: atividade de fiscalizagdo executada pela autoridade sanitaria competente
junto ao estabelecimento, que consiste no exame dos animais, das matérias-primas e dos
produtos de origem animal; na verificagdo do cumprimento dos programas de autocontrole,
suas adequagbes as operagdes industriais e os requisitos necessarios a sua implementagao;
na verificagdo da rastreabilidade, dos requisitos relativos aos aspectos higiénicos, sanitarios e
tecnoldgicos inerentes aos processos produtivos; na execugcdo de procedimentos
administrativos e na verificagdo de demais instrumentos de avaliagédo do processo relacionado
com a seguranga alimentar, qualidade e integridade econdmica, visando o cumprimento do
disposto no presente regulamento e em normas ‘complementares; .
XXVIII - laboratério de controle oficial: laboratério publico ou privado credenciado e conveniado
com os servigos de inspegéo equnvalentes para realizar andlises, por método oficial, visando
atender as demandas dos controles oficiais;
XXIX - - memorial descritivo: documento que descreve, conforme o caso, as instalagdes, : ’
equipamentos, procedimentos, processos ou produtos relacionados ao estabelecimento de
produtos de origem animal;
XXX - norma complementar: ato normativo emitido pelo Municipio da Estancia Turistica de
Paraguagu Paulista, ou por outros 6rgdos oficiais de esferas superiores, contendo diretrizes
técnicas ou administrativas a serem executadas durante as atividades de inspegdo e
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fiscalizag&o junto aos estabelecimentos ou transito de produtos de origem animal, respeitadas
as competéncias especificas;
XXXI - suspensdo das atividades: medida administrativa na qual Servico de Inspecgao
Municipal de Produtos de Origem Animal de Paraguagu. Paulista-SP - SIM, suspende as
atividades desenvolvidas, no todo ou em parte, durante o procedimento fiscalizatério de
empresas regulares, por periodo certo e determinado;
XXXII - interdigdo: medida administrativa, de carater cautelar, que visa a paralisago de toda e
qualquer atividade desenvolvida, podendo ser recolhidas as matérias-primas, produtos
alimenticios, subprodutos, ingredientes, rétulos, embalagens, equipamentos e utensilios;
XXXl - apreensao: consiste em o ‘Servigo de Inspegdo Municipal de Produtos de Origem
Animal de Paraguagu Paulista-SP - SIM apreender as matérias-primas, produtos alimenticios,
subprodutos, ingredientes, rétulos, embalagens, equipamentos e utensilios que se encontrem
em desacordo com a Lei Municipal n.° 3.492, de 21 de dezembro de 2022, este regulamento e
outras normas técnicas relacionadas, dando-lhes a destinagao cabivel, de acordo com este
regulamento;
= XXXV - rotulagem: é toda inscrigéo, legenda, imagem ou toda matéria descritiva ou grafica,
escrita, impressa, estampada, gravada, gravada em relevo ou litografada, ou colada sobre a
embalagem do allmento
XXXV - embalagem: é o recipiente ou o pacote destinado a garantlr a conservagéo e facilitar
no transporte e manuseio dos alimentos;
XXXVI - estabelecimento agroindustrial de pequeno porte de produtos de origem animal: o
estabelecimento de agricultores familiares ou de produtor rural, de forma individual ou coletiva,
“com area Util construida até 250 m? (duzentos e cinquenta metros quadrados), dispondo de
instalagbes para:
a) abate ou industrializagio de animais produtores de carne;
b) processamento de pescado ou seus derivados;
c¢) processamento de leite ou seus derivados;
d) processamento de ovos e seus derivados; .
e) processamento de produtos das abelhas ou seus derivados.
XXXVII - equivaléncia de servigos de inspego: condigdo na qual as medidas de inspegéo e
fiscalizagédo higiénico-sanitaria e tecnolégica aplicadas’ por diferentes servigos de inspegéo
permitam alcangar os. mesmos objetivos de inspegao, fiscalizagdo, inocuidade e qualidade dos
produtos, conforme o disposto na Lei Federal n° 8.171, de 1991, e em suas normas
regulamentadoras; )
' XXXVIIl - produtos alimenticios de origem animal produzidos de forma artesanal: produtos
comestiveis submetidos ao controle do 6rgdo de inspegao oficial, elaborados a partir de
. matérias-primas de origem animal de produg&o prépria ou de origem determinada, resultantes
-de técnicas predominantemente manuais adotadas por individuos que detenham o dominio
integral do processo produtivo, cujo produto final de fabrico seja individualizado e genuino e
mantenha a singularidade e as caracteristicas propnas culturais, regionais ou tradicionais do
produto;
XXXIX - quéijos artesanais: aqueles elaborados por métodos tradicionais, com vinculagao e
valorizagdo territorial, regional ou cultural, conforme protocolo de elaboragdo especifico
estabelecido para cada tipo e variedade, e com emprego de boas praticas agropecuarias na
produgéo artesanal e de fabricagao;
XL - boas praticas agropecudrias na produgdo artesanal: procedimentos adotados pelo
produtor rural de matéria-prima que assegurem a oferta de alimentos seguros e oriundos de
sistemas de produgéo sustentdveis, além de tornar os sistemas de produgdo mais rentaveis e
competitivos;
XLl - origem determinada: dados de identificagdo das matérias-primas de origem animal
. utilizadas na fabricagdo ou no processo de obtengdo do produte final artesanal, ria hipotese de
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as matérias-primas néo serem produzidas na propriedade onde estiver localizada a unidade de
processamento;

XLIl - concessdo de selo Arte: ato de competéncia dos érgdos de agricultura e pecudria
federal, estaduais, municipais e distrital que reconhece e caracteriza o tipo de produto
alimenticio artesanal, conforme caracteristicas de identidade e de qualidade especificas, e o
seu processo produtivo tipicamente artesanal; e

XLI - concessao de selo Queijo Artesanal: ato de competéncia dos érgdos de agricultura e
pecuaria federal, estaduais, municipais e distrital que -reconhece e caracteriza queijos
artesanais elaborados por métodos tradicionais, com vinculagdo e valorizagdo territorial,
regional ou cultural, conforme protocolo de elaboragéo especifico estabelecido para cada tipo e
varjedade e com emprego de boas praticas agropecuarias na produgdo artesanal e de
fabricacéo.

CAPITULO Il .

DA ESTRUTURA ORGANIZACIONAL DO SIM

Art. 11. O Servigo de Inspecdo Municipal de Produtos de Origem Animal de Paraguagu
Paulista-SP - SIM sera composto por, no minimo, um Coordenador e uma Equipe Técnica.
Paragrafo Unico. A Equipe Técnica sera formada por no minimo, um Auxiliar Administrativo, um
Auxiliar Técnico {(Fiscal Sanitario) e obrigatoriamente, um Médico Veterinario, com a
possibilidade de ser utilizada de forma consorciada com outros municipios, quando,
eventualmente, o Municipio participar de consorcio publico.

Art. 12. As agbes do SIM contemplam as seguintes atribuigdes:

| - coordenar e executar as atividades de inspegdo e fiscalizagdo industrial e sanitaria dos
estabelecimentos registrados dos produtos de origem animais comestiveis ou ndo e seus
derivados;

Il - manter disponiveis registros de estatisticas de produgao e comercializagéo de produtos de
origem ammal

Il - elaborar as normas complementares para a; execugdo das agdes de inspegéo e
fiscalizagao dos estabelecimentos, bem como registro, classificagdo e certificagéo sanitaria dos
produtos de origem animal;

IV - verificar a implantagdo e execugdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos
registrados;

V - coordenar e executar os programas de andlises Iaboratonans para monitoramento da
qualidade e inocuidade dos produtos de origem animal; :

VI - elaborar e executar programas de combate a fraude nos produtos de origem animal;

VIl - elaborar programas e planos complementares as agoes de inspegéo e fiscalizagao.

Vill - verificar a aplicagdo dos preceitos do bem-estar animal e executar as atividades de
inspegdo ante-mortem e post-mortem de animais de abate;

IX - verificar os controles de rastreabilidade dos animais, matérias-primas, ingredientes e
produtos ao longo da cadeia produtiva;

Art. 13. No exercicio de suas fungbes, o profissional da Eqmpe Técnica devera estar
devidamente identificado. -

CAPITULO 1lI

DA INSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA
Art. 14. Ainspegao e a fi scahzagao de que trata este decreto serdo reallzadas

|.- nas propriedades rurais fornecedoras de matérias-primas destinadas a manipulagéo ou ao
processamento de produtos de origem animal;

Il £ nos estabelecimentos que recebam as diferentes espécies de animais previstas neste
decreto para abate ou industrializagao;

Hl - nos estabelecimentos que recebam o pescado e seus derivados para manipulag&o,
distribuigdo ou industrializagéo;

IV - nos estabelecimentos que produzam e recebam ovos e seus derivados para distribuigdo
ou industrializagao;

3
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V - nos estabelemmentos que recebam o leite e seus derivados para. beneficiamento ou

industrializagso;

VI - nos estabelecimentos que extraiam ou recebam produtos de abelhas e seus derivados

‘para beneficiamento ou industrializagéo;

VIl - nos estabelecimentos que recebam, manipulam, conservam, acondicionem ou expegam

matérias-primas e produtos de origem animal comestiveis, procedentes de estabelecimentos

registrados; e

VIII - nos estabelecimentos rural produtor de produtos alimenticios de origem animal

produzidos de forma artesanal. '

Art. 15. A execugdo da inspecado e da fiscalizagdo pelo Servigo de Inspegdo Municipal nos

Produtos de Origem Animal isenta o estabelecimento de qualquer outra fiscalizagéo industrial

ou sanitaria federal, estadual ou municipal, para produtos de origem animal.

Art. 16. Para os fins deste decreto entende-se por estabelecimentos de produtos de ongem ~

animal, sob Inspegdo Municipal, qualquer instalagdo industrial na qual sejam abatidos ou

‘industrializados animais produtores de carne e onde sejam obtidos, recebidos, manipulados,

beneficiados, industrializados, fracionados, conservados, acondicionados, embalados, )

-rotulados ou expedidos, com finalidade industrial ou comercial, a carne e seus derivados, o

pescado e seus derivados, os ovos e seus derivados, o leite e seus derivados ou os produtos

de abelhas e seus derivados incluidos os estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte

de produtos de origem animal.

Paragrafo Unico. A inspegéo e a fiscalizacdo industrial e sanitaria de produtos de origem animal

abrangem, entre outros, 0s seguintes procedimentos:

| - inspegdo ante-mortem e post-mortem das diferentes espécies animais;

If - verificagdo das condigdes higiénico-sanitarias das instalagdes, dos equipamentos e do

funcionamento dos estabelecimentos;

Il - verificagdo da pratica de higiene e dos habitos h|g|en|cos pelos manipuladores de

alimentos;

IV - verificagdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos;

V - verificagé@o da rotulagem e dos processos tecnolégicos dos produtos de origem animal

quanto ao atendimento da legislaggo especifica;

VI - coleta de amostras para analises fiscais e avaliagdo dos resultados de analises fiscais,

microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histoldgicas e demais que se fizerem

necessarias a verificagdo da conformidade dos processos produtivos ou dos produtos de

origem animal;

VIl -~ avaliagdo das informagdes, inerentes a produgdo primaria com implicagdes ou dos
, produtos de origem animal;

VIIi - avaliagdo do bem-estar dos animais destinados ao abate;

IX - verificagao da agua de abastecimento;

X - fases de obtengdo, recebimento, manipulagdo, beneficiamento, industrializacao,

fracionamento, conservagdo, acondicionamento, embalagem, rotulagem, expedigdo e

transporte de todos os produtos, comestiveis e suas matérias-primas, com adigdo ou ndo de

vegetais;

Xl - classificagdo de produtos e derivados, de acordo com os tipos e os padrées fixados em

legislagao especifica ou em férmulas registradas;

Xl - controle de residuos e contaminantes em produtos de origem animal;

XIll - verificagdo dos controles de rastreabilidade dos animais, das matérias-primas, dos

insumos, dos ingredientes e dos produtos ao longo da cadeia produtiva, a partir de seu

recebimento nos estabelecimentos;

XIV - outros procedimentos de inspegdo, sempre que recomendarem a pritica e o

desenvolvimento da industria de produtos de origem animal.

Art. 17. Os procedimentos de inspeg¢do e de fiscalizagdo poderdo ser alterados mediante a

aplicacdo da analise de risco, de acordo com o nivel de desenvolvimento tecnoldgico,
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envolvendo, no que couber, toda a cadeia produtiva, segundo os preceitos instituidos e
universalizados, com vista a seguranga alimentar.
CAPITULO IV
DO REGISTRO DOS ESTABELECIMENTOS
Art. 18. Para fins de registro e de controle das atividades realizadas pelos estabelecimentos, o
SIM estabelecera, em normas técnicas, e legislagSes especificas as diferentes atividades
permitidas para cada classificaga@o de estabelecimento prevista neste decreto, inclusive para os
estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem animal.
Paragrafo unico. Para obteng&o do registro do estabelecimento seréo observadas as seguintes
etapas: )
| - encaminhamento e protocolo, pelo estabelecimento, da documentagio exigida, nos termos
do disposto nas normas técnicas do SIM e normas complementares;
n - avaliagdo e aprovagdo da documentagdo encaminhada -€ protocolada pelo
estabelecimento;
Il - vistoria in loco do estabelecimento edificado, com emissdo de parecer conclusivo em laudo
elaborado pelo Médico Veterinario do Servigco de Inspegdo Municipal de Produtos de Origem
Animal de Paraguagu Paulista-SP - SIM;
IV - concessao do registro do estabelecimento.
Art. 19. Cada estabelecimento, caracterizado pelo nimero do registro serd responsabilizado
pelo atendimento as disposicdes deste decreto e das normas complementares nas
dependéncias que sejam comuns e que afetam direta ou indiretamente a sua atividade.
Art. 20. Para fins de registro e controle de atividades realizadas pelos estabelecimentos, serdo
prevista neste decreto em conformidade com o Decreto Federal n°® 9.013/2017 e normas
complementares, as diferentes atividades permitidas para cada classificacdo de
estabelecimento, inclusive para os estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de
produtos de origem animal.
Art. 21. O registro serd requerido & Inspecdo Municipal do Departamento Municipal de
Agricultura e Abastecimento, junto ao Setor de Protocolo da Prefeitura Municipal, instruindo-se
o processo de acordo com as normas técnicas estabelecidas pelo SIM e normas
complementares.

Art. 22. A construgdo do estabelecimento deve obedecer a outras exigéncias que estejam
previstas em legislagdo da Unido, do Estado e de outros érgdos de normatizagdo técnica,
desde que ndo contrariem as exigéncias de ordem sanitaria ou industrial previstas neste
decreto ou em normas eomplementares.
Art. 23, Atendidas as exigéncias estabelecidas neste decreto e em normas complementares, -0
Diretor do Departamento Municipal de Agricultura e Abastecimento emitira o “Certificado de
Registro”, constando do mesmo nimero de registro, firma, classificagdo do estabelecimento &
outros detalhes necessarios. '
Paragrafo unico. Os estabelecimentos atenderdo as exigéncias ou pendéncias estabelecidas
quando da concessido do certificado de registro anteriormente ao inicio de suas atividades
industriais. ‘
Art. 24, A instalaggo do SIM dar-se-4 mediante a emiss&o, pelo Chefe do SIM, do Termo de
Instalagdo do SIM, o -qual deve ser encaminhado ao estabelecimento acompanhado do
Certificado de Registro do SIM para conhecimento da autorizagdo do inicio das atividades.
§ 1° Quando se tratar de estabelecimentos sob inspegdo em carater permanente, além do
certificado de registro de que trata o caput, o inicio das atividades industriais esta condicionado
a destinagdo de equipe de servidores responséavel pelas atividades;
§ 2° Apés deferido, compete ao SIM instalar de imediato a inspegao no estabelecimento.

Art. 25. O registro de Inspegdo Industrial e Sanitaria somente sera concedido aos
estabelecimentos que estiverem: devidamente registrados no érgéo fiscalizador do exercicio
legal da atividade.

&
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Art. 26. Para o processo de obténgdo do registro, junto ao SIM, deverdo ser seguidos os
procedimentos determinados em normas regulamentares especificas;

Art. 27. As exigéncias minimas para inicio da operagdo do estabelecimento serdo fixadas na
vistoria realizada pelos inspetores do SIM, ndo podendo prescindir de instalagdo de
equipamentos necessérios, esgotamento sanitério, luz, 4gua, piso efou outras exigéncias a
critério do SIM.

Art. 28. O estabelecimento que interromper seu funcionamento sé podera reiniciar suas
atividades mediante mspegao prévia de todas as suas dependéncias, instalagbes e
equipamentos.

Paragrafo unico. Quando a interrupgao do funcionamento ultrapassar 12 (doze) meses sera
cancelado o respectivo registro. °

CAPITULO V ‘

DA TRANSFERENCIA

Art. 29. Nenhum estabelecimento previsto neste decreto pode ser alienado, alugado ou
arrendado, sem que, concomitantemente, seja feita a transferéncia do registro junto ao SIM.
Paragrafo dnico. Quando ocorrer mudanga de proprietario e/ou administrador em

. estabelecimentos registrados, os novos responsaveis déverao de imediato, proceder as
devidas transferéncias no ambito do SIM:

I - No caso do comprador ou arrendatério se negar a promover a transferéncia, deve ser feita,
pelo vendedor ou locador, imediata comunicagdo estrita ao SIM, esclarecendo os motivos da
recusa;

il - As firmas responsaveis por estabelecimentos registrados, durante as fases do
processamento da transagdo comercial, devem notificar aos interessados na compra ou
arrendamento a situagdo em que se encontram, em face das exigéncias deste regulamento;

Il - Enquanto a transferéncia ndo efetuar, continuam responsaveis pelas irregularidades que
se verifiguemn no estabelecimento, a firma em nome da qual esteja registrado;

. ) IV - No caso do vendedor ou locado ter feito & comunicagdo a que se refere o inciso I do .
Paragrafo tnico do art. 29, e o comprador ou locatario ndo apresentar, dentro do prazo de no
méaximo 60 (sessenta) dias, os documentos necessdrios & transferéncia respectiva, sera
cassado o registro do estabelecimento, o qual se restabelecera depois de cumprida a exigéncia
legal;

V - Adquirido o estabelecimento, por compra ou arrendamento dos iméveis respectivos e
realizada a transferéncia do registro, a nova firma esta obrigada a cumprir todas as exigéncias
formuladas ao anterior responsavel, sem prejuizo de outras que venham a ser determinadas;

VI - O processo de transferéncia deve obedecer, no que lhe for aplicavel, ao mesmo critério
estabelecido para o registro.

CAPITULOVI . n

DA CONDICOES GERAIS DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 30. Nao sera autorizado o funcionamento de estabelecimento que ndo esteja instalado e
equipado para a finalidade a que se destina, conforme procedimentos regulamentados nas
normas técnicas do SIM e-normas. complementares.

Paragrafo Gnico. As instalagbes e equipamentos de que trata o caput compreendem as
dependéncias minimas, os equipamentos e os utensilios diversos, em face da capacidade de
produgéo de cada estabelecimento e do tipo de produto elaborado.

Art. 31. O Servigo de Inspegdo Municipal podera exigir alteragées na planta industrial, nos
processos produtivos e no fluxograma de operagGes, com o objetivo de assegurar a execugio
das atividades de inspeg&o e garantir a inocuidade do produto e a satde do consumidor.

Art. 32. O estabelecimento de produtos de origem animal néo podera ultrapassar a capac:dade
de suas instalagdes e equipamentos previamente aprovados.

Art. 33. Sera permitida a armazenagem de produtos de origem animal comestivel de natureza
distinta em uma mesma camara, desde que seja feita com a devida identificagdo, que néo

i
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oferece prejuizos a inocuidade e & qualidade dos produtos e que haja compatibilidade em
relagio a temperatura de conservagio, ao tipo de embalagem ou acondicionamento.
Art. 34. As exigéncias referentes a estrutura fisica, as dependéncias e aos equipamentos dos
estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem animal serdo
disciplinadas em normas complementares especificas, observado o risco minimo de
disseminagdo de doengas para saide animal, de pragas e de agentes microbiol6gicos, fisicos
-e quimicos prejudiciais a satide publica e aos interesses dos consumidores.
CAPITULO VII
DA HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS E DAS PESSOAS
Art. 35. Os estabelecimentos s@o responsaveis por assegurar que todas as etapas de
fabricagdo dos produtos de origem animal sejam realizadas de forma higiénica, a fim de se
obter produtos gue atendam os padrdes de qualidade, que ndo apresentem risco a satde, a
) seguranga e ao interesse do consumidor.
§ 1° As instalagdes, os equipamentos e os utensilios dos estabelecimentos devem ser
© mantidos sob condigdes de higiene, antes, durante e apos a realizagdo dos trabalhos
industriais,
I - Os procedimentos de higienizagdo devem ser realizados regularmente e sempre que .
necessario, respeitando-se as particularidades de cada setor industrial, de forma a evitar a
contaminagéo dos produtos de origem animal;
Il - Os estabelecimentos devem possuir programa eficaz e continuo de controle integrado de
pragas e vetores;
Il - Nao é permitido o emprego de substancias ndo aprovadas ‘pelo drg&o regulador da satde .
para o controle de pragas nas dependéncias destinadas a manipulagdo e nos depdsitos de
matérias-primas, produtos e insumos;
IV - Quando utilizado, o controle quimico deve ser executado por empresa especializada e por
pessoal capacitado, conforme legislagdo especifica, e com produtos aprovados pelo drgao
regulador da salide;
V - E proibida a presenca de qualquer animal alhelo ao processo industrial’ nos
‘ e estabelecimentos elaboradores de produto de origem animal;
) VI - S&o proibidos o0 consumo, a guarda de alimentos e o depdsito de produtos, roupa, objetos
e materiais estranhos as finalidades do setor, onde se realizem atividades industriais; «
VII - E proibido fumar nas dependéncias destinadas a manipulagao ou ao depésito de matérias-
primas, de produtos de origem animal e de seus insumos;
"VIil - As instalagdes de recepgao, os alojamentos de animais vivos e os depositos de residuos
industriais devem ser higienizados regularmente e sempre que necessario; -
IX - O responsavel pelo estabelecimento deve implantar procedimentos para garantir que os
funcionarios que trabalhem ou circulem em &@reas de manipulagdo ndo sejam portadores de
doengas que possam ser veiculadas pelos:alimentos;
X - Os reservatorios de agua devem ser protegidos de contaminagéo externa e higienizados
regularmente e sempre que for necessario; :
Xl - E proibido residir nos edificios onde sao realizadas atividades industriais com produto de
. origem animal;

Xil - As cémaras frigorificas, antecamaras, tineis de congelamento e equipamentos
resfriadores e congeladores devem ser regularmente higienizados;
Xl - As fabricas de gelo e os silos utilizados para seu armazenamento devem ser

regularmente higienizados e protegidos contra contaminaggo.

XIV - Serad obrigatéria a higienizagdo dos recipientes, dos veiculos transportadores de
matérias-primas e produtos e dos vasilhames antes da sua devolugéo;

XV - Nos ambientes nos quais ha risco imediato de contaminagdo de utensilios e
equipamentos, é obrigatdria a existéncia de dispositivos ou mecanismos que promovam a
sanitizag@o com agua renovavel a temperatura minima de 82,2° C (oitenta e dois inteiros e dois
décimos de graus Celsius) ou outro método com equivaléncia reconhecida pelo SIM.
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§ 2° Os funcionarios que trabalhem em setores onde se manipule material contaminado, ou
onde exista maior risco de contaminagdo, ndo devem circular em areas de menor risco de
contaminacao, de forma a evitar a contaminag&o cruzada. :
Art. 36. O SIM determinara, sempre que necessario, melhorias e reformas nas .instalagdes e
nos equipamentos, de forma a manté-los em bom estado de conservagéo e funcionamento, e
minimizar os riscos de contaminagao.
CAPITULO VIII
DAS OBRIGACOES DOS ESTABELECIMENTOS
Art. 37. Os responsaveis pelos estabelecimentos ficam obrigados a:
| - atender ao regulamento disposto neste decreto, no Decreto Federal n° 9.013/2017 e normas
complementares em legislagSes especificas;
Il - disponibilizar, sempre que necessario, nos estabelecimentos sob inspegdo em carater
permanente, o apoio administrativo e o pessoal para auxiliar na execugédo dos trabalhos de
inspegéo post-mortem;
lil - disponibilizar instalagdes, equnpamentos e materiais Julgados md|spensave|s aos trabalhos
de inspecao e fiscalizagio;

- fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM, alimentando o sistema informatizado
pelo SIM até o décimo dia util de cada més subsequente ao transcorrido e sempre solicitado;
V - arcar com os custos de analises fiscais solicitadas pelo SIM;
VI - garantir o livre acesso de servidores do SIM a todas as instalagBes do estabelecimento
para a realizagdo dos trabalhos de inspecéo, fiscalizagéo, supervisdo, auditoria, coleta de
amostras, verificagdo de documentos e outros procedimentos inerentes a inspegdo e a
fiscalizag&o industrial e sanitaria previstos neste decreto e em normas complementares;

: VIl - manter em dia o registro do recebimento de matérias-primas e insumos, especificando
procedéncia e qualidade, produtos fabricados, saida e destino dos mesmos, que deveré estar
disponivel para consulta do Servigo de-Inspeg¢do Municipal de Produtos de Origem Animal de
Paraguacu Paulista-SP - SIM, a qualquer momento;

VIl - manter equipe regularmente: treinada e habilitada para-execugdo das atividades do
estabelecimento; .
IX - realizar imediatamente o recolhimento dos produtos elaborados e eventualmente expostos
4 venda quando for constatado desvio no controle de processo, que possa incorrer em risco a
salde ou aos interesses do consumidor;
X - fazer analise de monitoramento microbioldgico e fisico-quimico da agua e dos produtos;
Xl - dar aviso antecipado de 12 (doze) horas, no minimo, sobre a realizagdo de ‘quaisquer
trabalhos sob inspegédo permanente, mencionando sua natureza, hora de inicio e de provavel
concluséo;
Xl - dar aviso antecipado de 24 (vinte e quatro) horas no minimo, nos estabelecimentos sob
inspegéo periddica, sobre a paralisagido ou reinicio parcial ou total das atividades industriais,
troca ou instalagdo de equipamentos e expedicdo de produtos que requeiram certificagdo
- sanitaria;
XNl - realizar os tratamentos de aproveltamento condicional, de destinagdo industrial ou a
inutilizagdo de produtos de origem animal, em observancia aos critérios destinagéo
estabelecidos neste decreto ou em normas complementares editadas pelo Ministério da
Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, e manter registros auditaveis de sua realizacao;
Art. 38. Os estabelecimentos devem dispor de programas de autocontrole desenvolvidos,
implantados, mantidos, monitorados e verificados por eles mesmos, contendo registros.
sistematizados e auditaveis que comprovem o atendimento aos requisitos higiénico-sanitarios e
tecnoldgicos estabelecidos com vistas a assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a
integridade dos produtos, desde a obtengdo e a recepgdo da matéria-prima, dos ingredientes e
dos insumos, até a expedigéo destes.
§ 1° Os programas devem incluir o bem-estar animal, quando aplicavel, as BPF, o PPHO e a
APPCC, ou outra ferramenta equivalente. Deverdo ser utilizados procedimentos oficiais de
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. i
verificagdo dos programas de autocontrole dos processos de produgdo aplicados pelos
estabelecimentos para assegurar a inocuidade e o padrio de qualidade dos produtos que
serdo estabelecidos por legislagtes especificas, pelo SIM e normas correlatas.

§ 2° Os estabelecimentos devem dispor de mecanismos de controle para assegurar a
rastreabilidade das matérias-primas e dos produtos, com disponibifidade de informagdes de
toda a cadeia produtiva, em consonancia com esté decreto, legislagbes especificas e normas
correlatas. - .
§ 3° 'Para fins de rastreabilidade da origem do leite, fica proibida a recepgio de leite cru
refrigerado, transportado em veiculo de propriedade de pessoas fisicas ou juridicas nao
R . vinculadas, formal e comprovadamente, ao programa de qualificagdo de fornecedores de leite.
Art. 39. Os estabelecimentos devem possuir responsavel técnico na conducdo dos trabalhos de
natureza higiénico-sanitaria e tecnoldgica, cuja formagédo profissional devera atender ao
disposto em legislagbes especificas. ’ :
Paragrafo dnico. Q Servigo de Inspegdo Municipal de Produtos de Origem Animal de
Paraguagu Paulista-SP - SIM devera ser comunicado sobre eventuais substituicdes dos
profissionais de que trata o caput.
Art. 40. O Servico de Inspecdo Municipal de Produtos de Origem Animal de Paraguagu
Paulista-SP - SIM estabelecerd em normas complementares os procedimentos oficiais de
' verificagdo dos programas de autocontrole dos processos de produgdo aplicados pelos
: estabelecimentos para assegurar a inocuidade e o padrao de qualidade dos produtos. .
Art. 41. Todos os estabelecimentos de produtos lacteos e apicolas devem registrar diariamente,
as entradas de matérias-primas, especificando origem, quantidade, controles do processo
produtivo, destino e suas respetivas analises. -
Paragrafo Unico. Em estabelecimentos de leite'e derivados, quando do recebimento de
matéria-prima a granel, devem ser arquivados, para fins de verificagdo do servigo de inspegao,
a etiqueta-lacre e o boletim de analises.
CAPITL}LO IX )
DO TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL
Art. 42. O transito de matérias-primas e de produtos de origem animal deve ser realizado por
meio de transporte apropriado, de modo a garantir a manutengdo de sua integridade e a
permitir sua conservagao.
Paragrafo Gnico. Para o transporte, tais produtos devem ser acondicionados higienicamente em
recipientes adequados, independentemente de sua embalagem, individual ou coletiva;
CAPITULO X .
DA EMBALAGEM, ROTULAGEM E CARIMBAGEM
Art. 43. Entende-se por “embalagem” o invélucro ou recipiente destinado a proteger, acomodar
e preservar produtos destinados & expedigdo, embarque, transporte e armazenagem,
classificando-se em primaria e secundaria.
§ 1° Entende-se por “embalagem primaria” o invélucro que esti no contato com o produto,
devendo este ser de material devidamente aprovado pela autoridade competente.
. § 2° Entende-se por “embalagem secundaria” o invélucro ou recipiente utilizado para
acondicionar produtos que tenham sido embalados primariamente.
Art. 44. Os produtos de origem animal, destinados a alimentagdo humana s6 podem ser
acondicionados ou embalados em recipientes ou contentores aprovados pelo 6rgdo de
fiscalizagdo competente.
Art. 45. Recipientes anteriormente usados sé podem ser aproveitados para envasamento de
produtos e matérias-primas utilizadas na alimentagéo humana, quando absolutamente integros,
perfeitos e rigorosamente higienizados.
Paragrafo Gnico. Em hipétese alguma podem ser utilizados se, anteriormente, tiverem sido
empregados no acondicionamento de produtos ‘e matérias-primas de uso ndo comestivel.
Art. 46. Todos os produtos de origem animal entregues ao comércio devem estar identificados
por meio de rétulos registrados, aplicados sob as matérias-primas, produtos, vasilhames ou
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contentores, que quando diretamente destinados ao consumo publico, quer quando se

destinem aos estabelecimentos para beneficiamento.

Art. 47. E permitida a fabricagdo de produtos de origem animal ndo previstos neste decreto ou

em normas complementares, desde que seu processo de fabricagéo e sua composigdo sejam

aprovados pelo Departamento de Inspecéo de Produtos de Origem Animal — MAPA.

Art.- 48. Nas solicitagdes de registro de produtos além dos requisitos estabelecidos ‘o

requerente deve apresentar ao SIM:

§ 1° Informagdes acerca do histérico do produto, quando existentes.

§ 2° Especificagdo dos parametros fisico-quimicos e microbioldgicos do produto seus

requisitos de identidade e de qualidade e seus métodos de avaliagdo da conformidade,

.observadas as particularidades de cada produto.

§ 3° Informagbes acerca do histdrico do produto, quando existentes.

§ 4° Embasamentoem  legislagdo  nacional ou internacional, quando existentes.

§ 5° Literatura técnico cientifica relacionada a fabricacdo do produto.

Art. 49. A numeracgao do registro dos produtos sera fornecida pelo estabelecimento solicitante,

com numeragéo crescente e sequencial de quatro digitos, seguido do nimero de registro do

estabelecimento junto ao SIM.

Art. 50. Entende-se por “rétulo” toda matéria descritiva ou grafica que ldentmque o produto e o
, estabelecimento produtor, impressa, litografada, pintada ou gravada a fogo, por pressé@o ou

decalque, aplicados sobre a embalagem plastica, o recipiente, o vasilhame, o envoltdrio, o

cartucho ou qualquer outro tipo de embalagem do alimento ou sobre o que acompanha o

contentor.

I - Fica a critério do SIM permitir, para certos produtos o emprego de rétulo sob a forma de

etiqueta ou uso exclusivo do carimbo de inspecao; .

Il - Os embutidos ndo enlatados, para a venda a granel, serdo identificados por meio de uma

etiqueta presa a cada amarrado;

Il - A juizo do SIM, no caso de produtos que, por sua dimens&o, ndo comportem no rétulo

todos os dizeres fixados neste regulamento, deverdo estes constar da embalagem coletiva; .

IV - Os. produtos de origem animal fracionados devem conservar a rotulagem sempre que

possivel ou manter a identificacéo do estabelecimento de origem.

‘Art. 51. Devem constar no rétulo, obrigatoriamente, as seguintes indicagdes:

| - nome verdadeiro do produto em caracteres destacados, uniformes em corpo e cor, sem

intercalagéo de desenhos ou dizeres;

Il - nome da firma responsavel;

Il - nome da firma que tenha completado operagdes de acondicionamento, quando for o caso;

IV - carimbo oficial definidos pelo Servigo de Iinspeg&o Municipal de Paraguagu Paulista em

Instrugdo Normativa;

V - -natureza do estabelecnmento de acordo com a classificagdo oficial prevista nas Normas

Técnicas do SIM de Paraguagu Paulista, Decretos Federais n® 9.013/2017, n° 10.468/2020 e

normas complementares;

VI - localizagdo do estabelecimento, endereco completo (avenida, rua, balrro numero,

municipio, UF, CEP);

VIl - marca comercial do produto;

VIII - data de produgéo e respectivo prazo de validade;

IX - forma de composigéo ou outros dizeres, quando previsto neste regulamento;.

X - especificagdo "Industria Brasileira";

Xl - indicagdo de aditivos utilizados, conforme o Cddigo de Defesa do Consumidor;

Xl - expressado “Colorido Artificialmente”, quando for o caso;

Xl - expresséo “Aromatizado Artificialmente”, quando for o caso;

XIV - impressa a seguinte expressdo "Registro no Servico de Inspegdo Municipal de

Paraguagu Paulista — SIM sob o n° 0000", seguida do respectivo nimero de registro;

XV - indicagao da forma e temperatura de conservagao;

1C
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XVI - peso da embalagem e a expresséao “Deve ser pesado na presenga do consumidor’-no
caso de o peso liquido ndo estar definido;

XVII - ndmeros da firma no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ), e na Inscngao
Estadual (IE);

XVIlt - outras expressdes determlnadas por lei ou regulamento;

XIX - o desenho do rétulo deverd ser simples e bem definido, desprovido de detalhes
desnecessarios que prejudiquem a clareza das mformag:oes ou mduzam a interpretagio
incorreta da real origem do produto;

XX - o fundo do rétulo nao devera interferir na legibilidade dos dizeres nele contidos;

XXl - os dizeres impressos e os detalhes desenhados nao deverdo estar dlspostos de forma a
prejudicar a visibilidade ou dificultar sua leitura; :
XXII - & facultado o.emprego de cores nos rétulos, respeitadas as disposigdes legais vugentes.
Art. 52. A superficie do rétulo, onde sao dispostos os dizeres exigidos e outros como figuras ou
desenhos informativos, compreende o painel principal que é a parte do rotulo que se apresenta
visivel ao comprador, em condi¢des habituais de exposi¢do & venda, observando-se as
peculiaridades de cada embalagem ou contentor.

Art. 53. O produto deve seguir a denominagéo de venda do respectivo Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade - RTIQ. s

Art. 54. As declarages obrigatdrias expressas nos rétulos dos alimentos nédo deverdo ficar
encobertas por qualquer dispositivo escrito, impresso ou gravado.

Paragrafo Unico. Caso o contentor seja coberto por envoltorio, este devera trazer aquelas
informagdes obrigatérias ou o rétulo do contentor devera ser faciimente legivel através do
invélucro.

N Art. 55. Nos rétulos pode figurar referéncia a prémios obtidos em eventos oficiais, desde que
devidamente confirmada sua concessao, bem como prémios de estlmulo e mengoes honrosas
conferidas pelo SIM.

Art. 56. E proibida qualquer denominagdo, declaragdo, palavra, desenho ou inscrigdo que
transmita falsa impresséo, fornega indicagéo errdnea de origem e de qualidade dos produtos,
podendo essa proibigdo se estender, a juizo do SIM, as denominagdes impréprias.
§ 1° As marcas que infringirem o presente artigo, embora registradas, ndo poderio, a juizo do
SIM, ser usadas.
§ 2° Antes do registro de qualquer marca a ser usada na rotulagem de produtos de origem
animal, deve ser solicitado parecer do SIM, a fim de ser atendido o disposto no presente artigo.
§ 3° As designagbes de paises, estados elocalidades estrangeiras que 'indiquem origem,
processos de preparagio, apresentagdo comercial ou classificagdo de certos produtos
fabricados no exterior, s6 podem ser usadas quando precedidas do esclarecimento “tipo”,
“estilo”, “marca”, “corte” ou equivalentes.
Art. 57. Um mesmo rétulo pode ser usado para produtos idénticos, fabricados em vérios
estabelecimentos da mesma firma, desde que sejam da mesma qualidade, denominagio e
marca.
Paragrafo anico. Tais rétulos devem declarar, obrigatoriamente, a classificagio e localizagdo de
todos os estabelecimentos da firma, seguido dos numeros de registro, fazendo-se a
identificagdo da origem pelo carimbo da Inspegéo, gravado ou impresso sobre o contentor ou
rotulo. k .
Art. 58. Os rétulos serdo impressos, litografados, gravados ou pintados, respeitando,
obrigatoriamente, a ortografia oficial e o sistema legal de unidades e medidas.
Art. 59. No caso de cassagdo de registro ou ainda de fechamento do estabelecimento, fica a
firma responsavel obrigada a inutilizar a rotulagem existente em estoque, sob as vistas da
Inspegdo Municipal de Paraguagu Paulista, a qual devera entregar todos os carimbos e

" matrizes que tenha em seu poder. . »

T
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Art. 60. No caso de certos produtos normalmente expostos ao consumo sem qualquer
protegéo, além de seu envoltdrio préprio ou casca, a rotulagem sera feita por meio de rétulo
impresso em papel ou chapa litografada, que possa se manter presa ao produto. .
Art. 61. Os contentores empregados no transporte de matérias-primas e produtos destinados a
alimentagdo humana, que .ndo s&o acondicionados ou transformados em outros
estabelecimentos, receberdo um rétulo de acordo com o presente regulamento e o competente
carimbo da Inspegdo Municipal.
Art. 62. Carcagas ou parte de carcagas destinadas ao comércio em natureza recebem .
obrigatoriamente o carimbo da inspecd@o Municipal de Paraguagu Paulista.
Paragrafo Unico. Para a carimbagem referida neste artigo, devem ser usadas substancias de
férmula devidamente aprovada pelo SIM.
Art. 63. Na rotulagem de carnes e derivados deve-se observar, ainda:
| - a presenga de substancias que acentuam o sabor obriga que conste no r6tulo a declaragao
que contém substancias que estimulam o “sabor”; :
Il - as conservas que contenham carne e produtos vegetais terdo nos rétulos a indicagao das
respectivas percentagens.
Art, 64. Na rotulagem do leite em natureza sera observado, também, o seguinte:
Paragrafo Gnico. Os derivados lacteos fabricados com leite que ndo seja de vaca devem
possuir em sua rotulagem a designacao da espécie que lhe deu origem, exceto para os
produtos que, em fungédo da sua identidade, sdo fabricados com leite de outras espécies que
né&o d bovina. : .
Art. 65. Na rotulagem de queijos deve-se observar o seguinte:
| - tratando-se de queijo fundido, pode ser indicado o tipo de queuo empregado havendo .
: mistura de diferentes tipos, pode ser feita a simples declaragdo de “queijo pasteurizado” ol '
“queijo fundido®, conforme o caso;
Il - deve trazer indicagéo sobre a percentagem de gordura no extrato seco;
Il - no queijo prato, quando em formato diferente do padrdo, as denominagdes de “Cobocd”,
“Lanche”, “Esférico” ou “Bola” entre parénteses, logo abaixo das palavras “Queijo Prato”.
Art. 66. Tratando-se de pescado e seus derivados deve-se observar, também, o seguinte:
I - Quando se tratar de pescado fresco, respeitadas as peculiaridades inerentes-a espécie e as
formas dé apresentagdo do produto, o uso de embalagem pode ser dispensado, desde que o
produto seja identificado nos contentores de transporte.
If - O disposto no caput néo se aplica ao pescado recebido diretamente da produgéo primaria.”
Art. 67. Tratando-se de pescado descongelado, deve ser incluida na designagio do produto a
palavra “descongelado”, devendo o rétulo apresentar no painel principal, logo abaixo da
denominacdo de venda, em caracteres destacados , uniformes em corpc e cor, sem
intercalagdo de dizeres ou desenhos, em caixa alta e em negrito, a expressdo “NAO
RECONGELAR".
Art. 68. Na rotulagem do mel, do mel de abelhas sem ferrdo e dos derivados dos produtos das
abelhas deve constar a adverténcia “Este produto nao deve ser consumido por criangas
menores de um ano de idade.”, em caracteres destacados, nitidos e de facil leitura.
Art. 69. O rétulo de mel para uso industrial, sem prejuizo das demais exigéncias estabelecidas
em legislagdo especifica, deve atender aos seguintes requisitos:
" - nao conter indicagdes que fagam referéncia a'sua origem floral ou vegetal;
Il - conter a expresséo “Proibida a venda fracionada.”
Art. 70. Os coalhas devem indicar na rotulagem seu poder coagulante, a quantidade de acido
bérico, quando tiver sido juntado e a data de validade.
Art. 71. As regras gerais para rotulagem e carimbagem, bem como os Modelos dos carimbos
utilizados pelo SIM serZio definidos nas normas técnicas do Servigo de Inspegdo Municipal de
Paraguacu Paulista.
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Art. 72. Os conservadores, corantes, condimentos e outros sdo substancias utilizadas na

industria de produtos de origem animal, com a finalidade de conservagdo, apresentagao e
- auxilio no processamento, mantendo o valor nutricional nos produtos finais.

Paragrafo Gnico. Os mesmos deverao ter o seu uso regulamentado por legislagdo e aprovado

> pelo SIM. : -
CAPITULO XI
DA CLASSIFICACAO GERAL DOS ESTABELECIMENTOS
Art. 73. Os estabelecimentos de produtos de origem animal abrangem:
| - carne e derivados;
Il - de pescado e derivados;
Il - de ovos e derivados; .
IV - de leite e derivados;
V - de produtos de abelha e derivados. .
Paragrafo anico. A designagao estabelecnmento abrange todas as classificagbes de
estabelecimentos para produtos de origem animal previstas no presente neste regulamento.
Segdo |
Dos Estabelecimentos de Carne e Derivados
Art. 74. Estabelecimento para Produtos Carneos — entende-se aquele destinado a recepgéo,
manipulacdo, elaboragio, conservagio, acondicionamento, armazenagem e expedi¢do de
produtos cérneos, podendo ou ndo dispor de instalagbes para aproveitamento de produtos nao
comestiveis.
Art. 75. Os estabelecimentos de carnes e derivados sdo classificados em:
-1 - abatedouro frigorifico;

Il - unidade de beneficiamento de came e produtos carneos.
§ 1° Entende-se por abatedouro frigorifico o estabelecimento destinado ao abate dos animais
produtores de came, a récepgdo, & manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedigao dos produtos oriundos do abate, dotado de instalagdes de frio
industrial, que pode realizar o recebimento, a manipulagdo, a industrializagdo, o ‘
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedigio de produtos comestiveis.
§ 2° Entende-se por unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos o
estabelecimento destinado & recepgdo, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, &  ~
armazenagem e a expedicdo de carne e produtos carneos, que pode realizar a industrializagéo
de produtos comestiveis.
Segdoll
Dos Estabelecimentos de Pescado e Derivados
Art. 76. Entende-se por Estabelecimento de Abate e Industrializagdo de Pescado o
estabelecimento que possui dependéncias, instalagbes e  equipamentos para recepgao,
lavagem, insensibilizagao, abate, processamento, transformagao, preparagao,
acondicionamento e frigorificagéo, com fluxo adequado a espécie de pescado a ser abatida,
dispondo ou nao de instalagdes para o aproveitamento de produtos néo comestiveis.
Art. 77. Os estabelecimentos de pescado e derivados séo classificados em:
| - barco-fabrica;
1l - abatedouro frigorifico de pescado;
IIl - unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado;
IV - estagdo depuradora de moluscos bivalves.
§1° E'ntende -se por barco-fabrica a embarcagéo de pesca destinada & captura ou a recepgéo,
a lavagem, & manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, & armazenagem e a expedigéo
de pescado e produtos de pescado, dotada de instalagées de frio industrial, que pode realizar a
industrializagé@o de produtos comestiveis.
§ 2° Entende-se por abatedouro frigorifico de pescado o estabelecimento destinado ao abate
de pescado, a recepgdo, a lavagem, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem € a expedigao dos produtos oriundos do abate, que pode realizar o recebimento,

i

@@ 13/03/2023 Ano 1 | Edigao n°515 | Municipio de Paraguagu Paulista - Estado de Séo Paulo { Certificado por Prefeitura Municipal da Estancia Turfstica de Paraguagu Paulista
Brasfi Diario Oficial assinado digitalmente conforme MP n° 2.200-2, de 2001, garantindo autenticidade, validade juridica e integridade. -
88

o bt an e . 18/49

@ cartitéagio Sl



Imprensa Oficizd Institulda pela Lei Municlpai‘nd 3.4360,!202'1 ‘
Decreto 06,675 de 14 de Janeiro de 2021

Segunda-feira, 13 de Margo de 2023 Ano | | Edigdo n® 515 Pagina 19 de 49

a manipulaggo, a industrializacio, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedigao de produtos comestiveis.

§ 3° Para os fins deste decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de pescado e
produtos de pescado o estabelecimento destinado & recepgao, a lavagem do pescado recebido
da produg&o primaria, & manipulagio, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedigdo de pescado e de produtos de pescado, que pode realizar também sua
industrializagado.

§ 4° ‘Para os fins deste decreto, entende-se por estagdo depuradora de moluscos bivalves o
estabelecimento destinado & recepgdo, a depuragéo, ac acondicionamento, & rotulagem, a
armazenagem e a expedicdo de moluscos bivalves.

Segao lil :

Dos Estabelecimentos de Ovos e Derivados

Art. 78. Estabelecimentos de Ovos entende-se por estabelecimentos de ovos comerciais
aquele destinado a recepgdo, ovoscopia, classificagdo, acondicionamento, identificagéo,
armazenagem e expedicdo de ovos em natureza, facultando-se a operagio de classificagdo
para os ovos que chegam ao Entreposto j& classificados, acondicionados e identificados,
podendo ou ndo fazer a industrializagio, desde que disponha de equipamentos adequados
para essa operagdo. : -

Art. 79. Os estabelecimentos de ovos s#o classificados em:

| - granja avicola; .

Il - unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

§ 1° Entende-se por granja avicola o estabelecimento destinado & produgéo, a ovoscopia, &
classificagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de ovos
oriundos, exclusivamente, de produg&o prépria destinada & comercializagdo direta.

§ 2° E permitida a granja avicola a comercializacdo de ovos para a unidade de beneficiamento
de ovos e derivados.

§.3° Para os fins deste decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de ovos e
derivados o estabelecimento destinado & produgéo, a recepgéo, & ovoscopia, & classificagéo, a
industrializagdo, ao acondicionamento, & rotulagem, & armazenagem e & expedigio de ovos e
derivados. .

§ 4° E facultada a classificagdo de ovos quandoe a unidade de beneficiamento de ovos e
derivados receber ovos j4 classificados.

§ 5° Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se, exclusivamente, a
expedigao de ovos, podera ser dispensada a exigéneia de instalagdes para a- industrializagio
de ovos.

§ 6° Caso disponha de estrutura e condigbes apropriadas, é facultada a quebra de ovos na
granja avicola, para destinagdo exclusiva para tratamento adequado em unidade de
beneficiamento de ovos e derivados, nos termos ‘do disposto neste decreto e em normas
complementares. . v

Segdo IV

Dos Estabelecimentos de Leite e Derivados

Art. 80. Estabelecimento de Produtos Lacteos entende-se aquele destinado a produgéo de leite
para posterior processamento, como recepgéo, refrigeragdo, beneficiamento, industrializagao,
manipulagéo, fabricagdo, maturagao, fracionamento, embalagem, rotulagem,
acondicionamento, conservagdo, armazenagem e expedicao de leite e seus derivados. )
Art. 81. Os estabelecimentos de leite e derivados sdo assim classificados:

| - granja leiteira;

Il - posto de refrigeragao;

Il - unidade de beneficiamento de leite e derivados;

IV - queijaria.

§ 1° Entende-se por granja leiteira o estabelecimento destinado & producdo, ao pré-
beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a
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armazenagem e & expedigdo de leite para o consumo humano direto, podendo também
elaborar derivados lacteos a partir de leite exclusivo de sua produgéo, envolvendo as etapas de
pré-beneficiamento, beneficiamento, manipulagdo, fabricagdo, - maturagéo, ralagao,
fracionamento, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedigdo.

§ 2° Entende-se por posto de refrigeragdo o estabelecimento intermediario entre as
propriedades rurais e as unidades de beneficiamento de leite e derivados destinado a selegao,
a recepgdo, a mensuragdo de peso ou volume, 4 filtragdo, 4 refrigeragio, ao acondicionamento
e a expedigdo de leite cru refrigerado, facultada a estocagem temporaria do leite até sua
expedigao. :

§ ‘3° Entende-se por unidade de beneficiamento de leite e derivados o estabelecimento
destinado & recepcdo, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao
acondicionamento, a rotulagem, e a expedigdo de leite para o consumo humand direto,
facultada a transferéncia, a manipulagdo, a fabricagio, a maturagdo, o fracionamento, a
ralagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedigdo de derivados
lacteos, permitida também a expedigdo de leite fluido a granel de uso industrial

§ 4° Entende-se por queijaria o estabelecimento destinado a fabricagdo de queijos, que
envolva as etapas de fabricagdo, maturagdo, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e
expedigdo, e que, caso nao realize o processamento completo do queijo, encaminhe=o produto
a uma unidade de beneficiamento de leite e derivados.
Secao V

Dos Estabelecimentos de Produtos de Abelhas e Derivados

Art. 82. Estabelecimento para Produtos Apicolas entende-se aquele destinado a extragéo,
classificagdo, beneficiamento, industrializagao, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e
expedigdo dos produtos das abelhas. -

Art. 83. Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados s&o classificados em
unidades de beneficiamento de produtos de abelhas.

§ 1° Entende-se por unidade de beneficiamento de produtos de abelhas o estabelecimento
destinado a recepgdo, a classificagdo, ao beneficiamento, a industrializagdo, ao
acondicionamento, & rotulagem, & armazenagem e a expedicdo de produtos e matérias-primas
pré-beneficiadas provenientes de outros estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados,
facultada a extragdo de matérias-primas recebidas de produtores rurais.

§ 2° E permitida a recepgio de matéria prima previamente extraida pelo produtor rural, desde
gue atendido o disposto neste decreto e em normas complementares. .
CAPITULO Xil

DAS ESPECIFICIDADES DE CADA CLASSE DE ESTABELECIMENTO

Art. 84. O Servigo de Inspecdo Municipal de Produtos de Origem Animal de Paraguacgu
Paulista-SP - SIM realizara procedimentos de inspegdo e fiscalizagdo de produtos de origem
animal e desehvolvera programas de controle.oficial com o objetivo de avaliar a inocuidade, a
identidade, a qualidade e a integridade dos produtos e de seus processos produtivos.

Art. 85. Os procedimentos de inspegdo e fiscalizagdo de que trata o caput também
contemplardo a coleta de amostras para as analises fisicas, microbiolégicas, fisico-quimicas,
de biologia molecular, histolégicas e demais que se fizerem necessérias para a avaliagdo da
conformidade de matérias-primas e produtos de origem animal.

Art. 86. O Servigo de Inspecdo Municipal de Produtos de Origem Animal de Paraguacgu
Paulista-SP - SIM, durante a fiscalizagdo no estabelecimento, pode sclicitar as analises
previstas neste decreto, no RTIQ, em normas complementares ou em legislagio especifica,
nos programas de autocontrole e outras que se fizerem necessérias ou determinar as suas
realizagdes pela empresa.

Art. 87. O Servigo de Inspegac Municipal de Produtos de Origem Animal de Paraguagu
Paulista-SP - SIM adotara os padrbes de instalagio, equipamentos, inspegdo industrial e
sanitaria, qualidade e identidade que o Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento

¥
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estabelece no RIISPOA, nos RTIQs e demais normas complementares que venham a substitui-
los ou complementa-los.
Segao |
Dos Estabelecimentos de Carnes e Derivados
Art. 88. Toda matéria-prima recebida devera ter sua procedéncia comprovada por documento
do 6rgéo competente aceito pelo Servigo de Inspegao Municipal de Produtos de Origem Animal
de Paraguacgu Paulista-SP - SIM.
. Art. 89. Os estabelecimentos de abate s3o responsaveis por garantir a identidade, a qualidade
e a rastreabilidade dos produtos, desde sua obtengdo na produgdo primaria até a recepgéo no
estabelecimento, incluido o transporte.
Art. 90. Nos estabelecimentos sob Inspegdo Municipal é permitido o abate de bovideos,
equideos, suideos, ovinos, caprinos, aves domésticas e lagomorfos, bem como de animais
exoticos, animais silvestres e pescado, usadés na alimentagcdo humana, desde que atendidas
as demais disposigdes do presente decreto e em normas superiores.
. Art. 91. O estabelecimento de produtos carneos deve dispor de segdes compostas de recepgao
de matéria-prima; seclo de processamento da carne, segdo de cozimento, segdo de
resfriamento; se¢éo de rotulagem e embalagem; segdo de expedigéo; e segéo de subprodutos.
Paragrafo Gnico. O estabelecimento podera a juizo da inspegdo municipal:
| - Asecdo de recepgéo de matéria prima podera ser junta com o processamento da carne;
Il - Os condimentos e ingredientes poderdo ser preparados, armazenados e rotulados na
segao de processamento;
il - A segdo de subprodutos podera ser dispensada desde que sejam retirados ‘do local
imediatamente. ‘
Art. 92. A segdo de recepgio de matérias-primas deve ser localizada contigua ao sistema de
resfriamento, de maneira que a matéria-prima néo transite pelo interior de nenhuma outra
secao até chegar a essas dependéncias.
Art. 93. A indistria que recebe e usa matéria-prima resfriada deve possuir camara de
. ’ resfriamento ou outro mecanismo de frio para o seu armazenamento, quando for necessario.
Art. 94, Deve-existir no interior da camara de resfriamento, quando for o caso, prateleiras
metalicas e estrados metalicos ou de plastico, ndo sendo permitido, sob hipétese alguma, o
uso de madeira de qualquer tipo ou de equipamentos oxidados ou com descamagao de pintura.
Art. 95. A secao de preparagao de envoltérios naturais servira como local para a sua lavagem
com agua potavel, selegdo e desinfecgdo com produtos aprovados pelo 6rgio competente para
tal finalidade, podendo servir também, quando possuir area suficiente, para deposito de
envoltérios em bombonas ou bordalesas, desde que rigorosamente limpos interna e
externamente e que possua acesso independente para este tipo de embalagem, sem transito
pelo interior das demais segoes,
Paragrafo Gnico. A preparagdo dos envoltérios, l[avagem, retirada do sal e desinfecgdo podera
ser feito na prépria sala de processamento, sendo necessaria uma mesa e pia independentes
desde que ndo sejam executados simultaneamente a desossa e ao processamento.
Art. 96. Todos os recipientes com condimentos deverao estar claramente identificados.
Art. 97. A segdo de cozimento devera ser independente da se¢do de processamento e das
demais segdes.
Art. 98. A segdo de cozimento pode ter como equipamentos tanques de ago inoxidavel, estufas
a vapor, mesas inox, exaustores.
Art. 99. Para o cozimento de produtos carneos esse procedlmento podera ser feito em- estufas
efou em tanques de cozimento.
Art. 100. Os fumeiros serdo construidos inteiramente de alvenaria, ndo sendo permitidos pisos ¢
e portas de madeira, onde as aberturas para acesso da lenha e para a limpeza deverdo estar
localizadas na parte inferior e externa.
Art. 101. O estabelecimento que desejar fabricar produtos como salames, copas, presunto cru
) defumado e outros que sdo curados, necessitara de cimara de cura, onde permanecerdo
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dependurados em estaleiros com adequada umidade relativa do ar e temperatura, p elo tempo
necessario para sua completa cura, conforme a tecnologia de fabricagdo descrito no registro
dos produtos e rétulos aprovados no servigo de inspegao.
Paragrafo Unico. A segdo de cura poderd possuir ou ndo equipamentos. para climatizagao,
sendo que quando n&o houver tais equipamentos, a temperatura ambiente e a umidade relativa
do ar serdo controladas pela abertura e fechamento das portas e janelas, as quais terdo,-
obrigatoriamente, telas de protecdo contra insetos.
Secao ll.
Dos Estabelecimentos de Ovos e Derivados
Art. 102. Para os fins do disposto neste decreto, entende-se por ovos, sem outra especificagéo,
o os ovos de galinha em casca. .
Art. 103. A inspegao de ovos e derivados a que se refere esta segdo é aplicavel aos ovos de
galinha e, no que couber, as demais espécies produtoras de ovos, respeitadas suas
particularidades. ’
Art. 104. O estabelecimento é responsavel por garantir a identidade, a qualidade 'e a
. rastreabilidade dos ovos, desde sua obtengdo na produgédo primaria até a recepgdo no
estabelecimento, incluido o transporte. : ;
Art. 105. Os estabelecimentos de ovos e derivados devem executar os seguintes
procedimentos:
| - apreciagéo geral do estado de limpeza e |ntegr|dade da casca;
Il - exame pela ovoscopia;
Il - classificagé@o dos ovos;
IV - verificagao das condigGes de higiene e integridade da embalagem.
Art. 106. Os ovos destinados ao consumo humano devem ser classificados como ovos de
categorias “A" e “B”, de acordo com as suas caracteristicas qualitativas. .
Paragrafo tnico. A classificagio dos ovos por peso deve atender ao RTIQ.
Art. 107. Para produgado de ovos de codorna sdo dispensadas as etapas de ovoscopia e
classificagdo por peso.
Art. 108. O estabelecimento que receber ovos oriundos de outras propriedades deve possuir
area de recepgdo de tamanho suficiente para realizar a selegdo da matéria prima para
processamento, instalada em sala ou drea coberta e isolada das areas de processamento por
paredes inteiras.
I - A selegio quando realizada de forma mecanizada, pode ocorrer na area de processamento;
- A éarea de recepgao deve possuir projecdo de cobertura com prolongamento suficiente para
prote(;ao das operagdes nela realizadas;
Il - Deve ser previsto recipiente com acionamento nao manual da tampa para coleta e
armazenamento de residuos provenientes da operagéo.
Art. 109. O estabelecimento de ovos deve executar os seguintes procedimentos que serdo
verificados pela inspegao:
I - garantir condigbes de higiene em todas as etapas do processo;
Il - armazenar e utilizar embalagens de maneira a assegurar a inocuidade do produto;
- realizar exame pela ovoscopia destinada exclusivamente a essa finalidade;
IV - medir a altura da camara de ar com instrumentos especificos;
Art. 110. Os oves limpos trincados ou quebrados que apresentem a membrana testacea intacta
devem ser destinados para a industrializagéo, tao rapidamente quanto possivel.
Paragrafo Gnico. Na impossibilidade deverdo ser descartados adequadamente.
Art. 111. Os ovos devem ser armazenados e transportados em condigbes que minimizem as
grandes variagbes de temperatura. .
o Art. 112. S&o considerados improprios para consumo os ovos que apresentem:
| - alteragbes da gema e da clara, com gema aderente a casca, gema rompida, presenga de
manchas escuras ou de sangue alcangando também a clara, presenga de embrido com
mancha orbitaria ou em adiantado estado de desenvolvimento;
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Il - mumificagdo ou que estejam secos por outra causa;
Il - podridao vermelha, negra ou branca;
IV - contaminagéo por fungos, externa ou internamente; :
V - cor, odor ou sabor anormal; )
VI - Sujidades externas por materiais estercorais ou que tenham estado em contato com
substancias capazes de transmitir odores ou sabores estranhos;
VIl - rompimento da casca e que estiverem sujos;
VIl - rompimento da casca e das membranas testaceas; )
IX - contaminagao por substéncias toxicas; &
X - apresente residuos de produtos de uso veterinario ou contaminantes acima dos limites
maximos estabelecidos em legislagéo especifica;
Paragrafo Unico. Sao também considerados improprios_para consumo humano os ovos que
forem submetidos ao processo de incubag@o ou por outras causas a cnterlo da Inspegdo.
Segao lll .
' Dos Estabelecimentos de Leite e Derivados
Art. 113. Aiinspegao de leite e derivados, além das exigéncias previstas neste decreto, abrange
a verificagao:
| - do estado sanitario do rebanho, do processo de ordenha, do acondicionamento, da
conservagao e do transporte do leite;
. Il - das matérias-primas, do proceéssamento, do produto, da estocagem e da expedigao;
il - das |nstala<;:oes laboratoriais, dos equipamentos, dos controles e das analises
laboratoriais.
Art. 114. Os estabelecimentos para produtos lacteos devem atender as seguintes condigdes:
I - Instalagbes isoladas fisicamente do local de ordenha;
Il - Dependéncia para manipulagéo e fabricagdo, que pode ser comum para vérios produtos
quando os processos forem compativeis, podendo ser usada a mesma dependéncia de pre-
beneficiamento, beneficiamento e envase de leite.
Il - Equipamento para pasteurizag&o do leite, rapida ou lenta;
"IV - Cémaras frigorificas quando necessaria para salga ou secagem, maturagao, estocagem e
congelamento, com equipamentos para controle da temperatura e da umidade relativa do ar, de
acordo com o processo de fabricagio e as especificagdes técnicas dos derivados lacteos
fabricados; as camaras frigorificas poderdo ser substituidas por outros dlsposmvos que
garantam a temperatura de refrigeragéo a juizo'da inspegdo municipal.
Art. 115. Os estabelecimentos de Produtos Lacteos que recebem matérias-primas de
produtores rurais devem possuir uma area de recepgao da matéria prima e manter atualizado o
cadastro desses produtores.
Art. 116. Entende-se por leite, sem outra especificagdo, o produto oriundo da ordenha
completa, ininterrupta, em condigbes de higiene, de vacas sadias, bem alimentadas e
descansadas.
|- O leite de outros animais deve denominar-se segundo a espécie de que proceda.
Il - Permite-se a mistura de leite de espécies animais diferentes, desde que conste na
denominagdo de venda do produto e seja informada na rotulagem a porcentagem do leite de
cada espécie.
Art. 117. Os estabelecimentos que recebam leiteé “in natura” ficam obrigados a manter a
disposigdo e fornecer sempre que solicitado & relagdo individualizada. dos produtores € a
quantidade de leite entregue no estabelecimento.
Art. 118. E proibido o envio a qualquer estabelecimento industrial do leite de fémeas que:
| - pertengam a propriedade que esteja sob interdigéo;
Il - n&o se apresentem clinicamente sds e em bom estado de nutrigéo;
lil - estejam no (Gltimo més de gestagdo ou:na fase colostral;
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IV - apresentem diagndstico clinico ou resultado de provas diagndsticas que indiquem a
presenga de doengas infecto-contagiosas que possam ser transmitidas ao ser humano pelo
leite;
V - estejam sendo submetidas a tratamento com produtos de uso veterinario durante o periodo
de caréncia recomendado pelo fabricante;
VI - receberam alimentos ou produtos de uso veterinario que possam prejudicar a qualidade do
leite. -
Art. 119. O estabelecimento € responsavel por garantir a identidade, a qualidade e a
rastreabilidade do leite cru, desde a sua captagdo na propriedade rural até a recepgéo no
estabelecimento, incluido o seu transporte.
Paragrafo Unico. Para fins de rastreabilidade, na captagio de leite por meio de carro-tanque
isotérmico, deve ser colhida amostra do leite de cada produtor ou tanque comunitério
previamente a captacdo, identificada e conservada até a recepgdo no estabelecimento
industrial..
Art. 120. A captagao e transporte de leite cru diretamente nas propriedades rurais deve atender
ao disposto em normas complementares. ‘
| - E permitido o transporte do leite em latdes da propriedade até a instalagdo industrial, onde o
mesmo sera processado, desde que adequadamente conservado em temperatura de até 10°
C. '
Il - Podera ser recebida a temperatura ambiente desde que o término da ordenha nao tenha
ultrapassado de 2 horas.
Art. 121. Na conservagdo do leite devem ser atendldos o0s seguintes limites maximos de
conservaq:ao e temperatura:
I - conservagéo no estabelecimento a 4° C (quatro graus Celsius);
Il - refrigeragdo apds a pasteurizagio: 4° C (quatro graus Celsius);
Il - estocagem em camara frigorifica do leite pasteurizado: 4° C (quatro graus Celsius);
IV - entrega ao consumo do leite pasteurizado: 7° C (sete graus Celsius);
V - estocagem e entrega ae consumo do leite submetido ac processo de ultra-alta temperatura
- UAT ou UHT e esterilizado: temperatura ambiente.
Art. 122. Os estabelecimentos que recebem leite cru de produtores rurais sdo responsaveis
pela implantacdo de programas de melhoria da qualidade da matéria-prima e de educagio
continuada dos produtores. )
Art. 123. A analise das amostras de leite colhidas nas propriedades rurais para atendimento ao
programa nacional da qualidade do leite € de responsabilidade do estabelecimento que receber
o leite dos produtores, e abrange:
| - contagem de células somaticas (CCS);
- Il - contagem padrdo em placas (CPP);
lll - composicéo centesimal;
IV - detecgdo de residuos de produtos de uso veterinario;
V - outras que venham a ser determinadas em normas complementares.
Paragrafo unico. Devem ser observados os procedimentos de coleta, acondicionamento e
envio de amostras estabelecidos pelo Ministério da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento.
Art. 124, Considera-se leite o produto que atenda as seguintes especificagdes: . ,
I - caracteristicas fisico-quimicas:
a) caracteristicas sensoriais (cor, odor e aspecto) normais;
b) teor minimo de gordura-de 3,0 g/100 g (trés gramas por cem gramas);
¢) teor minimo de proteina de 2,9 g/100 g (dois inteiros e nove décimos de gramas por cem
gramas); -
d) teor minimo de lactose de 4,3 g/100 g (quatro inteiros e trés décimos de gramas por cem
gramas);
e) teor minimo de solidos ndo gordurosos de 8,4 g/100 g (oito inteiros e quatro décimos de
gramas por cem gramas); .
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f) teor minimo de sdlidos totais de 11,4 g/100 g (onze inteiros e quatro décimos de gramas por
cem gramas);

g) acidez titulavel entre 0,14 (quatorze centésimos) e 0,18 (deZOIto centésimos) expressa em
gramas de acido latico/100 ml;

h) densidade relativa a 15° C/15° C (quinze graus Celsius por quinze graus Celsius) entre
1,028 (um inteiro e vinte e oito milésimos) e 1,034 (um inteiro e trinta e quatro milésimos);

i) indice crioscépico entre -0,530° H (quinhentos e trinta milésimos de grau Hortvet negatuvos)
-0,555° H {quinhentos e cinquenta e cinco milésimos de grau Hortvet negativos);

j) equivalentes a -0,512°C (quinhentos e doze milésimos de grau Celsius negativos) e a -
0,536°C (quinhentos e trinta e seis milésimos de grau Celsius negativos), respectivamente;

Il - n&o apresente substancias estranhas & sua composigao, tais como agentes inibidores do
crescimento microbiano, neutralizantes da acidez, reconstituintes da densidade ou do indice
crioscépico; )

lIl - n&o apresente residuos de produtos de uso veterinario e contaminantes acima dos limites
maximos previstos em normas complementares.

Art. 125. A andlise do leite para sua selegdo e recep¢io no estabelecimento industrial deve
abranger as especificagdes determinadas em normas complementares.

Art. 126. O estabelecimento industrial é responsavel pelo controle das condi¢des de recepgao e
"selegdo do leite destinado ao beneficiamento ou a industrializagdo, conforme especificagoes
definidas neste decreto e em normas complementares.

Art. 127. O processamento do leite apos a selegéo e a recepgdo em qualquer estabelecimento
compreende, entre outros processos aprovados pelo Servigo de Inspegdo Municipal as
seguintes operagdes:

| - pré-beneficiamento do leite, compreendidas, de forma isolada ou combinada, as etapas de
filtragdo sob pressdo, clarificagdo, bactofugagdo, microfiltragdo, padronizagdo do teor de
gordura, termizagéo (preaquecimento), homogeneizaco e refrigeragio;

Il - beneficiamento do leite: além do disposto no inciso |, inclui os tratamentos termlcos de
pasteurizag&o, ultra-alta temperatura - UAT ou UHT ou esterilizagéo e etapa de envase.

§ 1° E permitido o congelamento do leite para aquelas espécies em que o procedimento seja
tecnologicamente justificado, desde que estabelecido em regulamento técnico especifico.

§ 2° E proibido o emprego de substancias quimicas na conservago do leite.

§ 3° Todo leite destinado ao processamento industrial deve ser submetldo a filtragdo antes de
qualquer operagéo de pré-beneficiamento ou beneficiamento.

Art. 128. Para os fins deste decreto, entende-se por filtragdo a retirada das impurezas do leite
por processo mecanico, mediante passagem sob pressdo por material filtrante apropriado.

Art. 129. Para os fins deste decreto, entende-se por clarificagéo a retirada das impurezas do
leite por processo mecanico, mediante centrifugacdo ou outro processo tecnologico
equivalente, aprovado pelo Servigo de Inspegao Municipal.

Paragrafo Gnico. Todo leite destinado ao consumo humano direto deve ser submetido a
clarificagao.

Art. 130. Para os fins deste decreto, entende-se por termizagéo ou preaquecimento a aplicagao
de calor ao leite em aparelhagem prépria com a finalidade de reduzir-sua carga microbiana,
sem alteragéo das caracteristicas do leite cru. )

Paragrafo Gnico. O leite termizado deve ser refrigerado imediatamente apds o aquecimento e
deve manter o perfil enzimatido do leite cru. .

Art. 131. Para os fins deste decreto, entende-se por pasteurizagido o tratamento térmico
aplicado ao leite com objetivo de evitar perigos & saude publica, decorrentes de micro-
organismos patogénicos eventuaimente presentes, e que promové minimas modificagdes
quimicas, fisicas, sensoriais e nutricionais.
§ 1° Permitem-se os seguintes processos de pasteurizagao do leite:
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| - pasteurizagio lefita, que consiste no aquecimento indireto do leite entre 63° C (sessenta e
trés graus Celsius) e 65° C (sessenta e cinco graus Celsius) pelo periodo de trinta minutos,
mantendo-se o leite sob agitagdo mecanica, lenta, em aparelhagem propria; e
Il - pasteurizagao rapida, que consiste no aquecimento do leite em camada laminar entre 72° C
’ (setenta e dois graus Celsius) e 75° C (setenta e cinco graus Celsius) pelo periodo de quinze a
vinte segundos, em aparelhagefm prépria.
§ 2° Podem ser aceitos pelo SIM outros bindmios de tempo e temperatura, desde que
comprovada a equivaléncia aos processos estabelecidos no § 1°.
§3° E obrigatéria a utilizagéo de aparethagem convenientemente instalada e em perfeito
funcionamento, provida de dispositivos de controle automatico de temperatura, registradores de
temperatura, termémetros e outros que venham a ser considerados necessérios para o
controle técnico e sanitario da operagéo.
§ 4° Para o sistema de pasteurizagao rapida, a aparelhagem de que trata o § 3° deve incluir
valvula para o desvio de fluxo do leite com acionamente automatico e alarme sonoro.
§ 5° O leite pasteurizado destinado ao consumo humano direto deve ser:
| - refrigerado imediatamente apds a pasteurizagao;
Il - envasado automaticamente em circuito fechado, no menor prazo possivel;
lll - expedido ao consumo ou armazenado em camara frigorifica em temperatura ndo superior
a 5° C (cinco graus Celsius). -
§ 6° E permitido o armazenamento frigorifico do leite pasteurizado em tanques |soterm|cos
providos de termdmetros e agitadores automaticos a temperatura entre 2° C (dois graus
Celsius) e 4° C (quatro graus Celsius).
§ 7° O leite pasteurizado deve apresentar provas de fosfatase alcalina negativa e de
peroxidase positiva.
§ 8° E proibida a repasteuriza¢dd do leite para consumo humano direto. -
Art. 132. Entende-se por processo de ultra-alta temperatura - UAT ou UHT o tratamento térmico
aplicado ao leite a uma temperatura entre 130° C (cento e trinta graus Celsius) e 150° C (cento
e cinquenta graus Celsius); pelo periodo de dois ‘a quatro segundos, mediante processo de
fluxo continuo, imediatamente resfriado a temperatura inferior a 32° C (trinta e dois graus
Celsius) e envasado sob condigGes assépticas em embalagens esterilizadas e hermeticamente
fechadas.
§ 1° Podem ser aceitos pelo Servigo de Inspegdo Municipal outros binémios de tempo e
temperatura desde que comprovada a egquivaléncia ao processo estabelecido no caput.
§ 2° E proibido o reprocessamento do leite UAT para consumo humano direto.
Art. 133. Para os fins deste decreto, entende-se por processo de esterilizagéo o tratamento
térmico aplicado ao leite a uma temperatura entre 110° C (cento e dez graus Celsius) e 130° C
(cento e ftrinta graus Celsius) pelo prazo de vinte a quarenta minutos, em equipamentos
préprios.
Art. 134. Na conservagéo do leite devem ser atendidos os seguintes limites maximos de
temperatura do produto:
I - conservagao e expedigao no posto de refrigeragdo: 4° C,(quatro graus Celsius);
Il - conservagéo na unidade de beneficiamento de leite e derlvados antes da pasteurizagdo: 5°
C (cinco graus Celsms)
Il - refrigeragdo apds a pasteurizagéo: 4° C (quatro graus Celsius);
IV - estocagem em camara frigorifica do leite pasteurizado: 5° C (cinco graus Celsius);
V - entrega.ao consumo do leite pasteurizado: 7° C (sete graus Celsius); e
VI - estocagem e entrega ao consumo do leite submetido ao processo de ultra-alta
- temperatura - UAT ou UHT e esterilizado: temperatura ambiente.
Paragrafo Unico. A temperatura de conservagdo do leite cru refrigerado na unidade de
beneficiamento de leite e derivados pode ser de até 7° C (sete graus Celsius), quando o leite
estocado apresentar contagem microbiolégica maxima de 300.000 UFC/mL (trezentas mil
! . unidades formadoras de col6nia por mililitro) anteriormente ao beneficiamento.

P
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Art. 135. O leite termicamente processado para consumo humano direto s6 pode ser exposto a

venda quando envasado automaticamente, em circuito fechado, em embalagem inviolavel e

especifica para as condigdes previstas de armazenamento.

§ 1° Os equipamentos de envase devem possuir dispositivos que garantam a manutengao das

condigdes assépticas das embalagens de acordo com as especificidades do processo.

§ 2° O envase do leite para consumo humano direto s6 pode ser realizado em granjas leiteiras

e em usinas de beneficiamento de leite, conforme disposto neste decreto.

Art. 136. O leite pasteurizado deve ser transportado em veiculos isotérmicos com unidade

frigorifica instalada.

Art. 137. O leite beneficiado, para ser exposto ao.consumo como integral, deve apresentar os

mesmos requisitos do leite normal, cem excecdo do teor de sélidos ndo gordurosos e de

solidos totais, que devem atender ao RTIQ.

Art. 138. O leite beneficiado, para ser exposto ao consumo como padronizado, semidesnatado

ou desnatado, deve satisfazer as exigéncias do leite normal, com excegdo dos teores de
. gordura, de sdlidos nédo gordurosos e de sélidos totais, que devem atender ac RTIQ.

Art. 139. O leite beneficiado, para ser exposto ao consumo como semidesnatado ou desnatado,

deve satisfazer as exigéncias do leite normal, com excegao dos teores de gordura, de sdlidos

né&o gordurosos e de sdlidos totais, que devem atender ao RTIQ.

Art. 140. Os padrées microbioldgicos do leite beneficiado devem atender ao RTIQ.

§ 1° Para ser considerado normal, o leite cru oriundo da propriedade rural deve se apresentar

dentro dos padrdes para contagem bacteriana total e contagem de células somaticas dispostos
. em normas complementares.

§ 2° O leite n&o deve apresentar substancias estranhas & sua composigdo, tais como agentes

inibidores do crescimento microbiano, neutralizantes da acidez, reconstituintes da densidade

ou do indice crioscopico.

§ 3° O leite ndo deve apresentar residuos de produtos de uso veterindrio e contaminantes

acima dos limites maximos estabelecidos em legislagéo especifica.

Art. 141. O processamento do leite apds a selegéo e a recepgdo em qualquer estabelecimento

compreende as seguintes operagbes, entre outros processos aprovados pelo Servigo de

Inspegdo Municipal de Produtos de Origem Animal de Paraguacu Paulista-SP - SIM:

| - pré-beneficiamento do leite compreendendo a filtragdo e refrigeragéo;

Il - beneficiamento do leite compreendendo os processos de pasteurizagio.

Paragrafo Gnico. Todo leite destinado ao processamento industrial deve ser submetido a

filtrag8o antes de qualquer outra operagéo de pré-beneficiamento ou beneficiamento.

Art. 142, Entende-se por pasteurizagio o tratamento térmico aplicado aq leite com o objetivo de

evitar perigos & saude publica decorrentes de mlcrorganlsmos patogénicos eventualmente

presentes, promovendo minimas modificagdes quimicas, fisicas, sensoriais e nutricionais. .

| - Permitem-se os seguintes processos de pasteyrizagdo do leite para produgdo de Produtos

Lacteos;

Il - Pasteurizagdo lenta, que consiste no aquecimento indireto do leite de 63 a 65° C (sessenta

e trés a sessenta e cinco graus Celsius) por 30 (trinta) minutos; e

Ill - Pasteurizag&o rapida, qué consiste no aquecimento do lejite-em camada laminar de 72 a ;

75° C (setenta e dois a setenta e cinco graus Celsius) por 15 a 20 (quinze a vinte) segundos,

em aparelhagem prépria.

Art. 143. O leite pasteurizddo deve ser transportado preferencialmente em veiculos isotérmicos

com unidade frigorifica instalada.

Art. 144. E proibida a comercializagéo e distribuigdo de leite cru para consumo humano direto

no municipio, nos termos da legislagéo.

Art. 145. Para realizar o beneficiamento de leite para consumo direto, s&o necessarios os

seguintes equipamentos:

I - filtro de linha sob presséao ou clarificadora;

Il - pasteurizador a placas, no caso de pasteurizagdo rapida;
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lll - tangue de dupla camisa e resfriador a placas, no caso de pasteurizagéo lenta;

IV - envasadora.

Segédo IV

Dos Estabelecimentos de Abelhas e Derivados

Art. 146. A inspegdo de produtos de abelhas e derivados, além das exigéncias ja.previstas
neste decreto, abrange a verificagio da extragdo, do acondicionamento, da conservagéo, do
processamento, da armazenagem, da expedigdo e do transporte dos produtos de abelhas.

Art. 147. As analises de produtos de abelhas, para sua recepgio e selegdo no estabelecimento
processador, devem abranger as caracteristicas sensoriais e as andlises determinadas em
normas complementares, além da pesquisa de indicadores de fraudes que se faga necessaria.
Paragrafo unico. Quando detectada qualguer ndo conformidade nos resultados das andlises de
selegdo da matéria-prima, o estabelecimento receptor serd responsavel pela destinagao
adequada do produto, de acordo com o disposto neste decreto e em normas complementares.
Art. 148. O mel e o mel de abelhas sem ferrdo, quando submetidos ao processo de
descristalizagdo, pasteurizagdo ou desumidificacdo, devem respeitar o binémio tempo e
temperatura e o disposto em normas complementares.

Art. 149. Os estabelecimentos de produtos de abelhas que recebem matérias-primas de
produtores rurais devem manter atualizado o cadastro desses produtores, conforme disposto
em normas complementares.

Art. 150. Os estabelecimentos de produtos de abelhas s&@o responsaveis por garantir a
identidade, a qualidade e a rastreabilidade dos produtos, desde sua obtengdo na produgao
primaria até a recepgdo no estabelecimento, incluido o transporte. )

§ 1 ° Os estabelecimentos que recebem produtos oriundos da producdo primaria devem
possuir cadastro atualizado de:produtores.

§ 2° Os estabelecimentos que recebem produtos da produgéo primaria sdo responséveis pela
implementagdo de programas de melhoria da qualidade da matéria-prima e de educagdo
contintada dos produtores. .

Art. 151. A extragdo da matéria-prima por produtor rural deve ser realizada em local proprio,
inclusive em unidades moveis, que possibilite os trabalhos de mampulagao e acondicionamento
da matéria-prima em condigées de higiene.

Art. 152. Os produtos de abelhas sem ferrdo devem ser procedentes de criadouros, na forma
de meliponarios, autorizados pelo 6rgdo ambiental competente.

Art. 153. O estabelecimento deve possuir drea de recepgdo de tamanho suficiente para receber
a matéria prima para processamento. A drea de recepgo deve possuir projegdo de cobertura
com prolongamento suficiente para protecéo das operagdes nela realizadas.

Art. 154. Quando o estabelecimento estiver localizado em drea urbana, é proibido executar a
exfracdo do mel.

Art. 155. O estabelecimento deve possuir dependéncia para armazénagem de matéria-prima
com dimens&o compativel com o volume de produgdo, sob temperatura adequada, de modo a
atender as particularidades dos processos produtivos.

Paragrafo Unico. Para estabelecimento com produgdo de no méximo 4 toneladas por ano, a
matéria prima podera ser armazenada na sala de processamento.

Art. 156. O beneficiamento de prépolis e a fabricagdo de extrato de propolis devem ser
realizados em drea propria separada das demais dependéncias por paredes inteiras ou,
quando na mesma dependéncia, em momentos distintos do'beneficiamento.

Art. 157. O estabelecimento que recebe pdlen apicola, prépolis, geleia real e apitoxina deve
possuir equipamentos de frio provide de termémetro com leitura externa.

Art. 158. Para realizar a extragéo de mel, sdo necessarios os seguintes equlpamentos

| - mesa desoperculadora;

Il - centrifuga;

Il - baldes.

Art. 159. Para realizar o beneficiamento de mel, sdo necessarios os seguintes equipamentos:

8 Bonowors
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| - baldes;

Il - filtro ou peneira com malhas nos limites de 40 (quarenta) a 80 (oitenta) mesh, nado se .

permitindo o uso de material filtrante de pano;

Il - tanque de decantag&o;

Paragrafo unico. A descristalizagdo do mel, quando for utilizado equipamento de banho-maria,

deve ser realizada em area propria separada das demais dependéncias por paredes inteiras

ou, quando na mesma dependéncia, em momentos distintos do beneficiamento.

Art. 160. Para produgdo de pélen apicola, sdo necessarios os seguintes equipamentos:

| - bandejas e pingas; * . -

Il - soprador;

‘ Ill - mesa ou bancada.

Paragrafo Gnico. Para produgdo de pdlen apicola desidratado é necessério ainda a estufa de
: secagem.

Art. 161. Para produgao de extrato de prépolis, sdo necessarios os seguintes equipamentos:

| - recipiente de maceragao;

Il - filtro;

lll - vasilhame para transferéncia do produto; e

IV - recipiente de estocagem.

Art. 162. S&o considerados alterados e improprios para consumo humano, na forma como se

apresentam os produtos das abelhas que evidenciem;

| - caracteristicas sensoriais anormais; .

Il - a presenga de residuos estranhos decorrentes de falhas nos procedimentos higiénico-

sanitarios e tecnoldgicos; ) )

lll - a presenca de residuos de produtos de uso veterinario e contaminantes acima dos limites

maximos estabelecidos em legislagao especifica. .

§ 1° Em se tratando de mel e mel das abelhas sem ferrdo, sdo também considerados alterados

0s gue evidenciem fermentagdo avangada, hidroximetilfurfural acima do estabelecido em

legislagdo especifica e flora microbiana capaz de altera-los.

§ 2°° Em se tratando de pélen apicola, polen das abelhas sem ferrdo, propolis e préopolis das N

abelhas sem ferrdo sdo também considerados alterados os que evidenciem flora mlcroblana

capaz de altera-los.

§ 3° Em se tratando de geleia real, é também considerada alterada a que evidencie

conservagdo inadequada, indicios de colheita. realizada apés 72 (setenta e duas) horas, flora

microbiana capaz de altera-la e a presenga de microrganismos patogénicos.

Art, 163. S3o considerados alterados e impréprios para consumo humano, na forma como se

apresentam os produtos apicolas, que evidenciem:

| - caracteristicas sensoriais anormais;

Il - matéria-prima em desacordo com as exigéncias definidas para cada produto das abelhas

usado na sua composigio;

Il - a presenga de residuos estranhos decorrentes de falhas nos procedimentos higiénico-

sanitarios e tecnoldgicos;

IV - microrganismos patogénicos.

Paragrafo uGnico. Em se tratando de composto de produtos apicolas com adigao de

ingredientes, sdo também considerados alterados os que evidenciem o uso de ingredientes

permitidos que nédo atendam as exigéncias do 6rgdo competente.

Art. 164. S&o considerados fraudados (adulterados ou falsificados) os produtos apicolas que:

| - apresentem substancias que alterem a sua composigao original;

Il - apresentem aditivos;

Il - apresentem caracteristicas de obteng&o a partir de alimentagéo artificial das abelhas;

IV - houver a subtragéo de qualquer dos seus componentes, em desacordo com este decreto

ou normas complementares vigentes;

V - forem de um tipo e se apresentem rotulados como de outro;
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VI - apresentem adulteragéo na data de fabricagdo, data ou prazo de validade do produto; ou
VI - tenham sido elaborados a partir de matéria-prima impropria para processamento.
Paragrafo Unico. Em se tratando de mel e mel de abelhas sem ferrdo sdo também
considerados fraudados os que evidenciem a adigdo de aglcares.

Art. 165. Os produtos apicolas alterados, fraudados ou impréprios para o consumo humano, na
forma como se apresentam, podem ter aproveitamento condicional quando previstos em
normas complementares.

Segao V

Dos Estabelecimentos de Pescado e Derivados

Art. 166. O pescado proveniente da fonte produtora ndo pode ser destinado a venda direta ao
consumidor sem que haja prévia fiscalizagdo, sob o ponto de vista industrial e sanitario.

Art. 167. S&o vedados a recepgéo.e o processamento do pescado capturado ou colhido sem
atengao ao disposto nas legislagdes ambientais e pesqueiras.

Art. 168. O estabelecimento é responsavel por garantir a identidade, a qualidade e a
rastreabilidade do pescado, desde sua obtengdo na produgdo primaria até a recepgao no
estabelecimento, incluido o transporte.

§ 1° O estabelecimento que recebe pescado oriundo da produgdo primaria deve possuir
cadastro atualizado de fornecedores que contemplara, conforme o caso, os produtores e as
embarcagdes de pesca.

§ 2° O estabelecimento que recebe pescado da produgdo primaria € responsavel pelé
implementagdo de programas de melhoria da qualidade da matéria-prima e de educagéao
continuada dos fornecedores.

Art. 169. Quando o desembarque do pescado oriundo da produgdo primaria ndo for realizado
diretamente no estabelecimento sob Servigo de Inspegdo Municipal de Produtos de Origem
Animal de Paraguagu Paulista-SP - SIM, deve ser realizado em um local intermediario, sob
controle higiénico-sanitario do estabelecimento.

§ 1° O local intermedidrio de que trata o caput deve constar no programa de autocontrole do
estabelecimento ao qual esta vinculado.

§ 2° O estabelecimento deve assegurar:

| - arastreabilidade do pescado recebido, e

II- que as operag:ées realizadas no local intermediario de que trata o caput:

a) ndo gerem prejuizos a qualidade do pescado; e

b) ndo sejam de carater industrial, facultados a lavagem superfi icial do pescado com agua
potavel, sua classificagdo, seu acondicionamento em caixas de transporte e adigdo de gelo,
desde que haja condigdes apropriadas para estas finalidades.

Art. 170. E obrigatéria a lavagem prévia do pescado utilizado como matéria-prima para
consumo humano direto ou para a industrializagao de forma a promover a limpeza, a remogao
de sujidades e microbiota superficial.

Art. 171. Sem prejuizo das disposigbes desta segdo, os controles do pescado e dos seus
produtos realizados pelo estabelecimento abrangem no que for aplicavel:

I - andlises sensoriais;

Il - indicadores de frescor;

Il - controle de histamina, nas espécies formadorgs;

IV - controle de biotoxinas ou de outras toxinas perigosas para satde humana;

V - controle de parasitas.

Art. 172. Na avaliagéo dos atributos de frescor do pescado, respeitadas as particularidades de
cada espécie, devem ser verificadas as seguintes caracteristicas sensoriais para:

| - peixes:

a) superficie do corpo limpa, com relativo brilho metalico e reflexos multicores proprios da
espécie, sem qualquer pigmentagao estranha;

b) olhos claros, vivos, brilhantes, luzentes, convexos, transparentes, ocupando toda a cavndade
orbitaria;
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¢) branquias ou guelras roseas ou vermelhas, Gmidas e brilhantes com odor natural, proprio e
suave; K
d) abdémen com forma normal, firme, ndo deixando impressdo duradoura & pressdo dos
dedos; }
e) escamas brilhantes, bem aderentes & pele, e nadadeiras apresentando certa resisténcia aos
movimentos provocados;
f) carne firme, consisténcia elastica, da cor propria da espécie;
g) visceras integras, perfeitamente diferenciadas, peritonio aderente a parede da cavidade
, ‘ celomatica; /
h) anus fechado;
i) odor préprio, caracteristico da espécie.
If - crustaceos:
a) aspecto geral brilhante, imido;
b) corpo em curvatura natural, rigida, articulos firmes e resistentes;
c) carapaga bem aderente ao corpo;
d) coloragéo prépria da espécie, sem qualquer pigmentacéo estranha;
e) olhos vivos, proeminentes;
f) odor préprio e suave;
g) lagostas, siris e caranguejos, estarem vivos e vigorosos.
1l - moluscos:
a) bivalves: ‘
1. estarem vivas, com valvas fechadas e com reten(;ao de agua incolor e limpida nas conchas;
2. odor préprio e suave;
3. carne umida, bem aderente & concha, de aspecto esponjoso, da cor caracteristica de. cada
espécie; :
b) cefalépodes:
1. pele lisa e tmida;
2. olhos vivos, proeminentes nas 6rbitas;
3. carne firme e elastica;
4. auséncia de qualquer plgmentagao estranha a espécie;
5. odor préprio.
IV - Anfibios / carne de ré:
a) odor suave e caracteristico da espécie;
b) cor rosa pélida na carne, branca e brithante nas proxmdades das articulagdes;
c¢) auséncia de lesGes e elementos estranhos;
d) textura firme, elastica e tenra.
V - répteis:
a) carne de jacaré:
1. odor caracteristico da espécie;
2. cor branca rosada;
3. auséncia de lestes e elementos estranhos;
4. textura macia com fibras musculares dispostas umformemente
b) carne de queldnios:
1. odor préprio e suave;
2. cor caracteristica da espécie, livre de manchas escuras;
3. textura firme, elastica e tenra.
§ 1° As caracteristicas sensoriais a que se refere este artigo sdo extensivas, no que for
aplicavel, as demais espécies de pescado usadas na alimentacdo humana.
§ 2° .As caracteristicas sensoriais a que se refere o caput sdo aplicaveis ao pescado fresco,
resfriado ou congelado, recebido como matéria-prima, no que couber.
§ 3° Os pescados de que tratam os incisos de | a lll do caput devem ser avahados quanto as
caracteristicas sensoriais por pessoal capacitado’pelo estabelécimento, com utilizagdo de

v
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tabela de classificagdo e pontuagdo com embasamento técnico-cientifico, nos termos do

. . disposto em normas complementares ou, na sua auséncia, em recomendagdes internacionais.

§ 4° Nos casos em que a avaliagao sensorial revele duvidas acerca do frescor do pescado,

deve-se recorrer a exames fisico-quimicos complementares.

Art. 173. Pescado fresco é aquele que atende aos seguintes parametros fisico-quimicos

complementares, sem prejuizo da avaliagao das caracteristicas sensoriais:

| - pH da carne inferior a 7,00 (sete inteiros) nos peixes;

Il - pH da carne inferior a 7,85 (sete inteiros e oitenta e cinco décimos) nos crustaceos;

Il - pH da carne inferior a 6,85 (seis inteiros e oitenta e cinco décimos) nos moluscos;

IV - bases voléteis total inferiores a 30 mg (trinta miligramas) de nitrogénio para 100 g (cem

gramas) de tecido muscular.

§ 1° Poderao ser estabelecidos valores de pH e base volateis totais distintos dos dispostos

neste artigo para determinadas espécies, a serem definidas em normas complementares,

quando houver evidéncias cientificas de que os valores naturais dessas espécies diferem dos

fixados. .

§ 2° As caracteristicas fisico-quimicas a que se refere este artigo sdo aplicaveis ao pescado

fresco, resfriado ou congelado, no que couber.

Art. 174. Nos estabelecimentos de pescado, é obrigatéria a verificagdo visual de lesdes

atribuiveis a doencas ou infecgdes, bem como a presenga de parasitas.

Paragrafo unico. A verificagdo de que trata o caput deve ser realizada por pessoal capacitado

do estabelecimento, nos termos do disposto em normas complementares ou, na sua auséncia,

em recomendag¢bes internacionais.

Art. 175. E autorizada a sangria, a evisceragao e o descabegamento a bordo do pescado.

§ 1° O estabelecimento deve dispor em seu programa de autocontrole, com embasamento

técnico, sobre: . R

I - otipo de pesca; :

Il - o tempo de captura; .

I - o método de conservagao;

IV - a espécie de pescado a ser submetida as atividades de que trata o caput; .

V - os requisitos das embarcagdes que podem realizar as atividades de que trata o caput.

§ 2° Na recepgio, o pescado objeto das atividades de que trata o caput deve ser submetido

pelo estabelecimento ao controle de qualidade, com analises sensoriais & avaliagao de perigos

quimicos, fisicos e bioldgicos.

- ,  Art. 176. Os produtos da pesca e da aquicultura infectados com endoparasitas transmissiveis
ao homem nao podem ser destinados aoc consumo cru sem que sejam submetidos previamente
ao tongelamento a temperatura de -20° C (vinte graus célsius negativos) por vinte e quatro
horas ou a -35° C (trinta e cinco graus célsius negativos) durante quinze horas.

§ 1° Nos casos em que o pescado tiver infestagdo por endoparasitas da familia Anisakidae, os
produtos poderdo ser destinados ao consumo cru somente. apds serem submetidos ao
congelamento a temperatura de -20° C (vinte graus célsius negativos) por sete dias ou a -35° C
(trinta e cinco graus célsius negativos) durante quinze horas,

§ 2° Nas hipéteses de que tratam o caput e o § 1°, podem ser utilizados outros processos que,
ao final, atinjam as mesmas garantias, com embasamento técnico-cientifico e aprovagdo do
Servigo de Inspegdo Municipal de Produtos de Origem Animal de Paraguagu Paulista-SP - SIM.
CAPITULO XIlI .

DAS MEDIDAS CAUTELARES, DAS INFRACOES E PENALIDADES DAS MEDIDAS
CAUTELARES

Art. 177. As infragBes ao presente regulamento, em conformidade com a lLei Municipal N°
3.492, de 21 de dezembro de 2022 e nos termos da alinea "c” do art. 4° da Lei Federal n°®
7.889, de 23 de novembro de 1989, serdo punidas administrativamente, e quando for o caso,
mediante responsabilidade civil e criminal.

B
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Art. 178. Se houver evidéncia ou suspeita de que um produto de origem animal represente
risco & saude publica ou tenha sido adulterado o SIM adotara, isolada ou cumulativamente, as
seguintes medidas cautelares:
| - apreens&o do produto, dos rétulos ou das embalagens;
Il - suspensao provisoria do processo de fabricagéo ou de suas etapas;
Il - coleta de amostras do produto para realizagao de analises laboratoriais;
IV - determinar a realizagéo, pela empresa, de coleta de amostras para analises laboratoriais, a
serem realizadas em laboratério proprio ou credenciado.
§ 1° Sempre que necessério, serd determinada a revisdo dos programas de autocontrole dos
-estabelecimentos.
§ 2° As medidas cautelares adotadas devem ser proporcionais e tecnicamente relacionadas
aos fatos que as motivaram. '
§ 3° Quando a apreensdo de produtos for motivada por deficiéncias de controle do processo
de produgdo, as medidas catitelares. poderdo ser estendidas a outros lotes de produtos
fabricados sob as mesmas condigbes.
§ 4° As medidas cautelares adotadas cujas suspeitas que levaram & sua aplicagéo nao forem
confirmadas serao levantadas.
§ 5° Apds a identificagdo da causa da wregulandade e a adogao das medidas corretivas
cabiveis, a retomada do processo de fabricagdo sera autorizada. .
§ 6° Quando for tecnicamente pertinente, a liberagéo de produtos apreendidos podera ser
_ condicionada & apresentagdo de laudos laboratoriais que evidengiem a inexisténcia da
irregularidade.
§ 7° Nos casos de resultados de analises fiscais que ndo atendam ao disposto na Ieglslagao o
SIM notificard o interessado dos resultados analiticos obtidos e adotara as agbes fiscais e
administrativas pertinentes.
Art. 179. O SIM podera determinar que o estabelecimento desenvolva e aplique um plano de
amostragem delineado com base em critérios cientificos para realizagdo de analises
laboratoriais, cujos resultados respaldario a manutengdo da retomada do processo de
fabncagao quando a causa que motivou a adogdo da medida cautelar for relacionada as
deficiéncias do controle de processo de produgéo.
Segao |
Das Infragoes
Art. 180. Constituem infragdes ao disposto neste decreto, “além de outras previstas:
| - realizar atividades de elaboragao/industrializagdo, fracionamento, armazenamento e
transporte de produtos de origem animal sem inspegao oficial;
Il - industrializar, comercializar, armazenar ou transportar matérias-primas e produtos
alimenticios sem observar as condigdes higiénico-sanitarias estabelecidas neste regulamento;
.1l - elaborar e comercializar produtos em desacorde com os padroes higiénico-sanitarios,
fisico-quimicos, microbiolégicos e tecnoldgicos estabelecidos por legislagGes Federal, Estadual
ou Municipal vigentes;
IV - industrializar, armazenar, guardar ou comercializar matérias-primas, ingredientes ou
produtos alimenticios com data de validade vencida;
V - transportar matérias-primas, ingredientes ou produtos allmentlclos com data de validade
vencida, salvo aqueles acompanhados de documento que comprove a devolug&o;
VI - apresentar instalagdes, equipamentos e. instrumentos de trabalho em condigdes
inadequadas de higiene antes, durante ou ap6s a elaboragéo dos produtos alimenticios;
VIl - industrializar ou comercializar matérias-primas ou produtos alimenticios falsificados ou
adulterados;
VIl - realizar ampliagio, remodelagdo ou construgdo no estabelecimento registrado sem
prévia aprovagao das plantas pelo Servigo de Inspegdo Municipal -SIM;
IX - vender, arrendar, doar ou efetuar qualquer operagéo que resulte na modificagao da razéo
social e ou do responsavel legal do estabelecimento industrial, bem como qualquer modificagao
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que resulte na alteragdo do registro sem comunicar ao Servigo de Inspegdo Municipal de .
Produtos de Origem Animal de Paraguagu Paulista-SP - SIM;
X - nao possuir sistema de controle de entrada e saida de produtos ou ndo manté-lo
atualizado; )
Xl - néo disponibilizar o acesso ao sistema de controle de entrada e saida de produtos quando
solicitado pelo Servigo de Inspegio Municipal de Produtos de Origem Animal de Paraguagu
Paulista-SP - SIM; . )
Xl - expedir produtos sem rotulos ou produtos que ndo tenham sido registrados no SIM; -
Xl - utilizar rétulos ou embalagens que ndo tenham sido previamente aprovados pelo Servigo
de Inspegdo Municipal de Produtos de Origem Animal de Paraguagu Paulista-SP - SIM;
XIV - modificar embalagens ou rétulos que tenham sido previamente aprovados pelo Servigo
de Inspegédo Municipal de Produtos de Origem Animal de Paraguagu Paulista-SP - SIM;
XV - reutilizar embalagens;
XVI - aplicar rétulo, etiqueta ou selo escandendo ou encobrindo, total ou parcialmente, dizeres
da rotulagem e a identificagdo do registro no Servigo de Inspegdo Municipal de Produtos de
Origem Animal de Paraguagu Paulista-SP - SIM; .
XVIl - apresentar nos estabelecimentos odores indesejaveis, lixos, objetos em desuso,
animais, insetos e contaminantes ambientais como fumaga e poeira;
XVII - realizar atividades de industrializagdo em estabelecimentos em mau estado de
conservag@o, com defeitos, rachaduras, trincas, buracos, umidade, bolor, descascamentos e
outros; ) .
XIX - utilizar equipamentos e utensilios que ndo atendam as condigdes especificadas neste
regulamento; .
XX - utilizar recipientes que possam causar a contamina¢do dos'produtos alimenticios;
XXI - utilizar equipamentos de conservagio dos alimentos (refrigeradores, congeladores,
camaras frigorificas e outros) em condigdes inadequadas de funcionamento, higiene,
“iluminagéo e circulagdo de ar;
XXIl - apresentar, guardar, estocar, armazenar ou ter em depdsito, substancias que possam »
corromper, alterar, adulterar, falsificar, avariar ou contaminar a matéria-prima, os ingredientes
ou os produtos alimenticios;
XXl - utilizar produtos de higienizagdo nao aprovados pelo drgao de saude competente;
XXIV - possuir ou permitir a permanéncia de animais nos arredores e ou interior dos
estabelecimentos; ‘ .
XXV - deixar de realizar o controle adequado e periddico das pragas e vetores;
XXVI - desobedecer ou inobservar os preceitos de bem-estar animal dispostos neste decreto e
em normas complementares referentes aos produtos de origem animal;
XXVII - permitir a presenga de pessoas e funciondrios, nas dependéncias do estabelecimento,
em desacordo com o disposto neste decreto;
XXVIil - possuir manipuladores trabalhando nos estabelecimentos sem a devida capacitagao,
XXIX - deixar de fazer cumprir os critérios de higiene pessoal e requisitos sanitarios descritos
neste regulamento;
XXX - manter funcionarios exercendo as atividades de manipulagdo sob suspeita de
enfermidade passivel de contaminagdo dos alimentos, ou ausente a liberagdo médica;
. XXXI - utilizar agua nao potavel no estabelecimento;
XXXII - n&o assegurar a adequada rotatividade dos estoques de matenas -primas, ingredientes
e produtos alimenticios;
XXXIII - embaragar a agio de servidor do Servigo de Inspegdo Municipal de Produtos de
Origem Animal de Paraguacu Paulista no exercicio de suas fungbes, com vistas a dificultar, a
retardar, a impedir, a restringir ou a burlar os trabalhos de fiscalizagéo;
XXXIV - desacatar, intimidar, ameagcar, agredir ou tentar subornar servidor do o Servigo de
Inspegdo Municipal de Produtos de Origem Animal de Paraguagu Paulista;
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XXXV - deixar de fornecer os dados estatisticos de interesse do SIM nos brazos
regulamentares;
XXXVI - sonegar ou prestar informagées inexatas sobre dados referentes & quantidade,

qualidade e procedéncia de matérias-primas e produtos alimenticios, que direta e indiretamente

interesse a fiscalizagdo do SIM;

XXXVII - fraudar documentos oficiais;

XXXVIII - apor aos produtos novos prazos depois de expirada a sua validade;

- XXXIX - iniciar atividade sem atender exigéncias ou pendéncias estabelecidas por ocasido da

concessao do titulo de registro;

XL - utilizar de forma irregular ou mserlr informacdes ou documentagdo falsas, enganosas ou

inexatas nos sistemas informatizados do SIM ou outros que o SIM determinar;

XLI - prestar ou apresentar informagdes, declaragdes ou documentos falsos ac SiM;

XLII - n&o realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco & saude ou que

tenham sido adulterados

XLl - desrespeitar o termo de suspensao efou interdigéo |mpostos pelo Servigo de Inspegao

Municipal de Produtos de Origem Animal de Paraguagu Paulista-SP - SiM;

Art. 181. Consideram-se |mpropr|os para o consumo, no todo ou em parte, os produtos de

origem animal que:

| - apresentem-se alterados;

Il - apresentem-se adulterados;

Il - apresentem-se danificados por umidade ou fermentagdo, rangosos, mofados ou

bolorentos, de caracteres fisicos ou organolépticos anormais, contendo quaisquer sujidades ou

que demonstrem pouco cuidado na manipulaggo, elaboragdo, preparo, conservagéo ou

acondicionamento; '

IV - contenham substancias ou contaminantes que ndo possuam limite estabelecido em

legislagdo, mas que possam prejudicar a saiide do consumidor;

V - contiverem substancias téxicas ou nocivas a salde;

VI - contenham microrganismos patogénicos em niveis acima dos limites permitidos em
_ legislagéo especifica ou em normas complementares;

VIl - revelem-se inadequados aos fins a que se destinam;

VIII - sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a tratamento com produtos de

uso veterinario durante o periodo de caréncia recomendado pelo fabricante;

IX - sejam obtidos de animais que receberam alimentos ou produtos de uso veterinario que

possam prejudicar a qualidade do produto;

X - apresentem embalagens estufadas;

Xl - apresentem embalagens defeituosas, com seu conteido exposto a contaminagéo e a

deterioragao;

Xli - estejam com o prazo de validade expirado;

Xlil - ndo possuam procedéncia conhecida;

XIV - ndo estejam claramente identificados como oriundos de estabelecimento sob inspegéo

sanitaria.

Art. 182. Outras situagBes nfo previstas nos incisos de | ao XIV do art. 181 podem tornar as

matérias-primas e os produtos impréprios para consumo humano, conforme critérios definidos

pelo SIM, normas complementares ou regulamentos especificos.

Art. 183. Para efeito das infragdes previstas neste decreto, as materlas—prlmas e os produtos

podem ser considerados alterados ou adulterados. '

§ 1° Sao considerados alterados as matérias-primas ou os produtos que nao apresentem .

condigdes higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam e incorrem em risco a

saude publica.

§ 2° Sio considerados adulterados as matérias-primas ou os produtos de origem animal:

| - fraudados:

@@ 13/03/2023 Ano | | Ediggio n°515 | Municipio de Paraguagu Paulista — Estado de S&o Paulo / Certificado por Prefeitura Municipal da Estancia Turistica de Paraguagu Paulista
Brasi

g

Diario Oficial assinado digitalmente conforme MP n° 2.200-2, de 2001, garantindo autenticidade, validade juridica e integridade.
35/49




Imprensa Oficial Institulda pela Lei Municipal n® 3,360/2071
Decrets n®6.575 de 14 de Janegira de 2021 !

Segunda-feira, 13 de Margo de 2023 Ano | | Edigao n° 515 _ i Pagina 36 de 49

3

a) as matérias-primas e os produtos que tenham sido privados parcial ou totalmente de seus
componentes caracteristicos em razdo da substituigdo por outros inertes ou estranhos e nao
atendem ao disposto na legislacéo especifica;

b) as matérias-primas e os produtos com adigéo de ingredientes, de aditivos, de coadjuvantes
de tecnologia ou de substancias com o objetivo de dissimular ou de ocultar alteragSes,
deficiéncias de qualidade da matéria-prima ou defeitos na elaboragdo do produto;

c) as matérias-primas e os produtos elaborados com adigdo de ingredientes, de aditivos, de
coadjuvantes de tecnologia ou de substéncias com o objetivo de aumentar o volume ou o peso
do produto; )

d) as matérias-primas e os produtos elaborados ou comercializados em desacordo com a
tecnologia ou o processo de fabricagdo estabelecido em normas complementares ou em

- desacordo com o processo de fabricagdo registrado, mediante supressdo , abreviagao ou
substituicdo de etapas essenciais para qualidade ou identidade do produto
Il - falsificados:

a) as matérias-primas e os produtos em que tenham sido utilizadas denomlnagoes diferentes
das previstas neste decreto, em normas complementares ou no reglstro de produtos junto ao
DIPOA-MAPA;

-b) as matérias-primas e os produtos que tenham sido elaborados, fracionados ou reembalados,
expostos ou ndo ao consumo, com a aparéncia e as caracteristicas gerais de outro produto
registrado junto ao DIPOA-MAPA e no SIM e que se denominem como este, sem que o seja;

c) as matérias-primas e os produtos que tenham sido elaborados de espécie diferente da
declarada no rétulo ou divergente da indicada no registro do produto;

d) as matérias-primas e os produtos que n&o tenham sofrido o processamento especificado em
seu registro, expostos ou ndo ao consumo, € que estejam indicados como um produto
processado; '

e) as matérias-primas e os produtos que sofram alteragdes no prazo de validade;

f) as matérias-primas e os produtos que ndo atendam as especn° cagdes referentes a natureza
ou a origem indicadas na rotulagem.

Art. 184. Serdo estabelecidas em normas complementares, os critérios de destinagdo de
matérias-primas e de produtos julgados impréprios para o consumo humano, na forma em que
se apresentem, incluidos sla inutilizagdo, seu aproveitamento condicional ou sua destinagéo
industrial, quando seja tecnicamente viavel.

Paragrafo Gnico. Enquanto as normas de que trata o caput nao forem editadas, o SIM podera:

| - autorizar que produtos julgados improéprios para o consumo, na forma que se apresentam,
sejam submetidos a tratamentos especificos de aproveitamento condicional ou de destinagéo
industrial que assegurem a eliminagéo das causas que os motivaram, mediante solicitagdo
tecnicamente fundamentada;

Il - determinar a condenagéo dos produtos a que se refere o inciso |.

Art. 185. Nos casos previstos no art. 180, independentemente da penalidade administrativa
aplicavel, podem ser adotados os seguintes procedimentos:

1 - nos casos de apreenséao, as matérias-primas e os produtos podem ser condenados ou pode
ser autorizado o seu aproveitamento condicional para a alimentagdo humana, conforme
disposto em normas complementares;

Il - nos casos de condenagao, pode ser permitido o aproveltamento das matérias-primas e dos
produtos para fins ndo comestiveis.

Segao ll

Das Penalidades

Art. 186. As penalidades a serem aplicadas por autoridade competente terdo natureza
pecunidria ou consistirdo em obrigagdo de fazer ou de ndo fazer, assegurados os direitos a
ampla defesa e ao contraditério estando em acordo ao disposto na Lei Municipal n® 3.492 de 21
de dezembro de 2022.
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Art. 187. Sem prejuizo das responsabilidades civis e penais cabiveis, a infragao ao disposto

neste decreto ou em normas complementares referentes aos produtos de origem animal,

considerada a sua natureza e a sua gravidade, acarretara, isolada ou cumulativamente, as

seguintes sangdes:

| - adverténcia, quando o infrator for prlmano e nao tiver agido com dolo ou ma-fé;

Il - multa, de até 25 mil UFM (Unidade Fiscal do Municipio), nos casos ndo compreendidos no

inciso |, tendo como o valor correspondente ao fixado observadas as seguintes gradagdes: .

a) para infragdes leves, estabelecidas de 15% do valor maximo compreendido;

b) para‘infragbes moderadas, estabelecidas de 15% a 40% do valor méximo compreendido;

c) para infragdes graves, estabelecidas de 40% a 80% do valor maximo compreendido;

d) para infragbes gravissimas, estabelecidas de 80% a 100% do valor maximo compreendido.

lll - apreensdo ou condenagdo das matérias-primas e dos produtos de origem animal, quando

nao apresentarem condlgoes higiénico-sanitérias adequadas ao fim a que se destlnam ou

forem adulterados;

IV - suspensao de atividade, quando causar risco ou ameagca de natureza higiénico - samtana

ou quando causar embarago a agéo fiscalizadora;

V - interdigdo total ou parcial do estabelecimento, quando a infragdo consistir na adulteragdo

ou na falsificagdo habitual do produto ou quando se verificar, mediante inspegéo técnica

realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condigbes hlglenlco -sanitarias

adequadas;

VI - cassagao de registro ou do relacnonamento do estabelecimento.

§ 1° As multas previstas neste artigo serdo agravadas até o grau maximo, nos casos de

artificio, ardil, simulagio, desacato, embaraga ou resisténcia a agdo fiscal, levando-se em

‘conta, além das circunstancias atenuantes ou agravantes, e a situagdo econdmico-financeira

do infrator e os meios ao seu alcance para cumprir a lei.

§ 2° A suspensdo de atividade de que trata o inciso [V do caput e a interdigo de que trata o

inciso V do caput serdo levantadas nos termos do disposto no art. 194 e art. 195.

§ 3° Se a interdigéo total ou parcial ndo for levantada nos termos do inciso §2°, apds doze

meses, sera cancelado o registro do estabelecimento.

§ 4° As sangdes de que tratam os incisos IV e V do caput poderdo ser aplicadas de forma

cautelar, sem prejuizo &s medidas cautelares previstas no art. 178.

Art. 188. Para fins de aplicagio da sangdo de multa de que trata o inciso !l do art. 187, s&o

consideradas:

I - infragbes leves as compreendidas nos incisos | a Vli e inciso XXIX do caput do art. 180;

Il - infragées moderadas as compreendidas nos incisos VIII a XVI, inciso XXX e inciso XXXI do

caput do art. 180;

Il - infragbes graves as compreendidas nos lnmsos XVIl a XXl e incisos XXX do caput do art.

180;

IV - infragbes gravissimas as compreendidas nos incisos XXIll a XXVIII e incisos XXXII a

XXXVl do caput do art. 180.

§ 1° As infragdes classificadas como leves, moderadas-ou graves poderdo receber graduagéo

superior, nos casos em que a falta cometida implicar risco a satde ou aos. interesses dos

consumidores, ou, ainda, pelas sucessivas reincidéncias.

§ 2° Aos que cometerem outras infragdes a este decreto ou as normas complementares, sera

aplicada multa no_valor compreendido entre dez e cem por cento do valor maximo da multa, de

acordo com a gravidade da falta e seu impacto na saldde publica ou na salde "animal,

observadas as circunstancias atenuantes e agravantes previstas no art. 189.

Art. 189. Para efeito da fixagdo dos valores da multa de que trata o inciso Il do caput do art.

187, serao considerados, além da gravidade do fato, em vista de suas consequéncias para a

satde publica e para os interesses do consumidor, os antecedentes do infrator e as
" circunsténcias atenuantes e agravantes:

§ 1° Sao consideradas circunstancias atenuantes:
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| - o infrator ser primario na mesma infragéo;
Il - a agdo do infrator nfo ter sido fundamental para a consecugéo do fato;
- Il - o infrator, espontaneamente, procurar minorar ou reparar as consequéncias do ato lesivo
que Ihe for imputado;
IV - a infragdo cometida configurar-se como sem dolo ou sem mé-fé;
V - a infragdo ter sido cometida acidentalmente
VI - ainfragdo nao acarretar vantagem econdmica para o infrator;
VIl - a infragdo nao afetar a quahdade do produto;
VIl - o infrator comprovar que corrigiu a |rregular|dade que motivou a infragao, até o prazo de
apresentagao da defesa;
IX - o infrator ser estabelecimento agroindustrial de pequeno porte de produtos agropecuarios.
§ 2° S&o consideradas circunstancias agravantes:
| - o infrator ser reincidente especifico:
Il - o infrator ter cometido a infragdo com vistas & obtenggo de qualguer tipo de vantagem:
Il - o infrator deixar de tomar providéncias para evitar o ato, mesmo tendo conhecimento de
sua lesividade para a salde publica;
. IV - o infrator ter coagido outrem para a execugédo material da infragdo;
V - ainfragéo ter consequéncia danosa para a saude publica ou para o consumidor;
VI - o infrator ter colocado obstéaculo ou embarago a agao da fiscalizagéo ou a inspegao;
VIl - o infrator ter agido com dolo ou com ma-fe;
VIIi - o infrator ter descumprido as obrigagtes de depositario relativas & guarda do produto.
§ 3° Na hipétese de haver concurso de circunstancias atenuantes e agravantes, a aplicagéo da
pena deve ser considerada em razdo das que sejam preponderantes. .
§ 4° Verifica-se reincidéncia quando o infrator cometer nova infragéo depois do transito em
julgado da decisdo administrativa que o tenha condenado pela infragdo anterior, podendo ser
‘genérica ou especifica.
© § 5° A reincidéncia genérica é caracterizada pelo cometimento de nova infragdo e a
reincidéncia especifica & caracterizada pela repetigéo de infrago ja anteriormente cometida.
§ 6° Para efeito de reincidéncia, ndo prevalece a condenagédo anterior se, entre a data do
cumprimento ou da extingdo da penalidade administrativa e a data da infragdo posterior tiver
; decorrido mais de cinco anos, podendo norma especifica reduzir esse tempo.
§ 7° Quando a mesma infrag@o for objeto de enquadramento em mais de um dispositivo deste
decreto, prevalece para efeito de punigdo o enquadramento mais especifico em relagdo ao
mais genérico. ) .
Art. 190. As multas a que se refere este Capltulo nao isentam o infrator da apreenséao ou da
Inutilizagdo do produto, dainterdicio total ou parcial de instalagbes, da suspensdo de
atividades, da cassagdo do registro ou do relacmnamento do estabelecimento ou da agéo
criminal, quando tais medidas couberem.
Paragrafo Unico. A cassagao do registro do estabelemmento cabe ao Chefe do SIM;
Art. 191. Na hipétese de apuragdo da pratica de duas ou mais infragbes em um processo .
administrativo, as penalldades serdo aplicadas cumulativamente para cada infragéo praticada.
Art. 192. Nos casos de apreensao as matérias-primas e os produtos podem ser condenados
ou pode ser autorizado o seu aproveitamento condiciopal para a alimentagdo humana,
conforme disposto em normas complementares.
Paragrafo Gnico. Cabe ao infrator arcar com os eventuais custos de remogéo, de transporte e
de destruigdo dos produtos condenados.
Art. 193. Para fins de aplicagdo da sangdo de que trata o inciso IV do art. 187, séo
" caracteristicas que causam embarago a agdo fiscalizadora sem prejuizo deste decreto e sera
aplicada nos termos do disposto nos arts. 194 e 195 quando o infrator:
| - embaragar a agdo de servidor do SIM no exercicio de suas fungdes, visando a dificultar,
retardar, impedir, restringir ou burlar os trabalhos de fiscalizag&o;
Il - desacatar, intimidar, ameagar, agredir, tentar subornar servidor do SIM;
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lil - omitir elementos informativos sobre composigéo centesimal e tecnoldgica do processo de
fabricagéo;

IV - simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem
desconhecida ;

V - utilizar, substituir , subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, produto, rétulo
ou embalagem, apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda do estabelecimento;

VI - fraudar documentos oficiais; :

VII - fraudar registros sujeitos a verificagéo pelo SIM;

Vill - descumprir determinagdes sanitarias de interdigéo total ou parcial de instalagbes ou
equipamentos, de suspensdo de atividades ou de outras impostas em decorréncia de
fiscalizagbes ou autuagdes, incluidas aguelas determinadas por medidas cautelares;

IX - prestar ou apresentar ao SIM informacdes, declaragdes ou documentos falsos;

Paragrafo Gnico. A penalidade de que trata o inciso IV do caput do art. 187 sera aplicada
também, nos termos do disposto nos art. 194 e art. 195 sem prejuizo de outras previsdes deste
decreto, nos seguintes casos, quando caracterizado o embarago & agéo fiscalizadora: '

| - nao cumprimento dos prazos estabelecidos nos documentos expedidos ao SIM, em
atendimento a planos de agao, fi scahzagoes autuacdes, intimagdes ou notificagdes de forma
deliberada ou de forma recorrente;

Il - prestagao ou apresentacdo SIM informagdes incorretas ou inexatas referentes a
quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias primas, dos ingredientes e dos produtos;
Il - utilizagdo de forma irregular ou inser¢do de informagdes ou documentagéo falsas,
enganosas ou inexatas nos sistemas informatizados do SIM ou demais sistemas solicitados
pelo SIM;

IV - prestagdo ou apresentacéo de informagtes, \declaragdes ou documentos falsos ou
inexatos perante o érgéo fiscalizador, referente & quantidade, a qualidade e a procedéncia das
matérias-primas, dos. ingredientes e dos produtos, ou sonegagéo de informagéao que, direta ou
indiretamente, interesse ao SIM e ao consumidor.

- Art. 194. As sangées de interdicdo total ou parcial do estabelecimento que trata em decorréncia
de adulteragdo ou falsificagéo habitual do produto ou de suspensdo de atividades oriundas de
embarago a acgdo fiscalizadora serdo aplicadas pelo prazo de, no minimo, sete dias, que
podera ser prorrogado em quinze, trinta ou sessenta dias, de acordo com o histérico de
infragBes, as sucessivas reincidéncias e as demais circunstancias agravantes previstas no art.
189 independentemente da corregio das irregularidades que as motivaram.

§ 1° A suspensdo de atividades oriundas de embarago a agéo fiscalizadora podera ter seu
prazo de aplicagao reduzido para, no minimo, trés dias, em infragdes dias classificadas como
leves ou moderadas ou na preponderancia de circunstéancias atenuantes, excetuados os casos
de reincidéncia especifica. .
§ 2° As penalidades tratadas no caput terdo seus efeitos lmclados no prazo de trinta dias, a
partir da data da cientificacédo do estabelecimento.

§ 3° Apos inicio dos efeitos das sangbes de que trata o caput o prazo de aplicagdo sera
‘contado em dias corridos, exceto nos casos de que trata o § 1°, em que a contagem do prazo
sera feita em dias uteis subsequentes.

§ 4° A suspensdo. de atividades de que trata o caput abrange as atividades produtivas,
permitida, quando aplicavel, a conclus&o do processo de fabricagéo de produtos de fabricagéo
prolongada cuja produgéo tenha sido iniciada antes do inicio dos efeitos da sanc¢&o.

§ 5° Ainterdicdo de que trata o caput sera aplicada de forma parcial ao setor no qual ocorreu a
adulteragio , quando for possivel delimitar ou identificar o local da ocorréncia, ou de forma
total, quando nao for possivel delimitar ou identificar o local da ocorréncia, mediante
especificagdo no termo de julgamento.

. § 6° Caso as sangbes de que trata o caput tenham sido aplicadas por medida cautelar, o
periodo de duragdo das agdes cautelares, quando superior a um dia, sera deduzido do prazo
de aplicagao das sangdes ao término da apuragao administrativa.

1
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Art. 195. As sangbes de interdigdo, total ou parcial, do estabelecimento em decorréncia da
constatagao de inexisténcia de condigbes higiénico-sanitarias adequadas, e de suspenséo de
atividade, decorrente de risco ou ameaca de natureza higiénico-sanitaria, serao levantadas
ap6s o atendimento das exigéncias que as motivaram.
- § 1° Asangao de interdigédo de que trata o caput sera aplicada de forma:
| - parcial aos setores ou equipamentos que ndo apresentam condigdes higiénico-sanitarias
adequadas de funcionamento;
Il - total, caso as condigbes inadequadas se estendam a todo o estabelecimento ou quando a
natureza do risco identificado ndo permita a delimitagio do setor ou equipamento envolvidos.
§ 2° A suspenséo de atividade de que trata o caput sera aplicada ao setor, ao equipamento ou
& operagdo que ocasiona o risco ou a ameaga de natureza higiénico-sanitaria.
§ 3° As sangdes de que trata este artigo deixardo de ser aplicadas ao término do processo de
apuracio, caso ja tenham sido aplicadas por medida cautelar.
Art. 196. As sangbes de cassacdo de registro do estabelecimento devem ser apllcadas nos
casos de:
I - reincidéncia em infragdo cuja penalidade tenha sido a interdigéo do estabelecimento ou a
suspensao de atividades, nos periodos maximos fixados no art. 194;
Il - n&o levantamento da interdigdo do estabelecimento apos decorridos doze meses.
Art. 197. A habitualidade na adulteracio ou na falsificagdo de produtos caracteriza-se quando
for constatada idéntica infragio por trés vezes, consecutivas ou ndo, no periodo de doze
meses.
§ 1° Para os fins de deste artigo, considera-se idéntica infragio aquela que tenha por objeto o
mesmo fato motivador, independentemente do enquadramento legal, que tenha sido
constatada pela fiscalizagao.
§ 2° Para contagem do nimero de mfragoes para caracterizagdo da habltuahdade serao
consideradas a primeira infragéo e duas outras que venham a ser constatadas, apés a adogao,
pelo estabelecimento, de medidas corretlvas e preventivas para sanar a primeira irregularidade.
CAPITULO XIV
DAS SANGOES PENAIS E CIVIS )
Art. 198. Aquele que industrializa, comercializa, armazena ou transporta produto alimenticio,
infringindo as normas estabelecidas nas Leis e nos seus regulamentos proprios, ficard sujeito a
sangdes penais previstas no Codigo Penal Brasileiro e Lei das Contravengtes Penais, bem
como, as sangodes civis. '
Art. 199. As infragbes referidas no artigo anterior sdo de agdo penal publica incondicionada,
cabendo ao Ministério Plblico Estadual promové-la.
Paragrafo tnico. Sera admitida agio penal privada subsidiaria da publica, se esta nao for
ajuizada no prazo legal, aplicando-se, no que couber, o  disposto nos artigos 29 e 30 do Cadigo
- de Processo Penal.
Art. 200. Sem prejuizo da aplicagdo das sangGes administrativas e penais previstas neste \
regulamento, fica o infrator sujeito ao pagamento das despesas inerentes a efetivagdo das
citadas punigbes e a reparagdo de danos, bem como, as demais sangbes de natureza civil
cabiveis. \
CAPITULO XV . , ,
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO 4
Art. 201. O descumprimento as disposigbes deste decreto e as normas complementares sera
apurado em processo administrativo devidamente instruido, iniciado com a lavratura do auto de
infragdo.
Art. 202. O auto de infragdo sera lavrado por serwdor do SIM que houver constatado a infragéo,
no local ande foi comprovada a irregularidade ou no SIM,
Paragrafo Unico. Para fins de apuragio administrativa de infragbes a legislagéo referente aos
produtos de origem animal e aplicagdo de penalidades, sera considerada como data do fato
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gerador da infrag&o a data em que foi iniciada a agfo fiscalizatéria que permitiu a detecgao da

irregularidade, da seguinte forma:

| - a data da fiscalizagdo, no caso de infragbes constatadas em inspegées, fiscalizagbes. ou

auditorias realizadas nos estabelecimentos ou na anélise de documentagdo ou informagées

constantes nos sistemas eletrdnicos oficiais;

Il - adata da coleta, no caso de produtos submetidos a anélises laboratoriais.

Art. 203. O auto de infragdo deve ser claro e preciso, sem rasuras nem emendas, e deve

descrever a infragdo cometida e a base legal infringida.

Art. 204. O auto de infragdo serd lavrado em modelo préoprio a ser estabelecido pelo SIM

Art. 205. O Auto de Infraggio deve ser assinado pelo servidor que constatar a infragao e pelo

proprietario do estabelecimento ou representante do mesmo.

Paragrafo Gnico. Sempre que o infratar se negar a assinar o Auto de Infragéo, sera feita

declaragdo a respeito no préprio auto, remetendo-se uma das vias ao proprletarlo do

estabelecimento ou responsavel pelo mesmo.

Art. 206. A autoridade que lavrar o Auto de Infragdo deve extrai-lo em 2 (duas) vias, sendo 1

(uma) via anexada ao processo administrativo, 1 (uma) via entregue -ao infrator.

Art. 207. O infrator podera apresentar defesa ao SIM, em até 10 (dez) dias apos a lavratura do

Auto de Infragéo, cuja decisdo, em primeira instancia, cabera ao seu Chefe. .
§ 1° Apds a ciéncia da decisdo proferida pelo Chefe do SIM, cabera recurso, no prazo de 15
(quinze) dias, ao Diretor do Departamento Municipal de Agricultura e Abastecimento, que
decidird em segunda e Gltima instancia.

§ 2° A defesa apresentada pelo infrator sera em qualquer caso encaminhado ao Chefe do SIM,
0 mesmo sera feito com relagdo a recurso.

Paragrafo tnico. Na hipétese de ndo apresentagdo de defesa, a informagdo constara do
relatorio de instrugéo.

Art. 208. Ultimada a instrug&io do processo, uma vez esgotados 0s prazos para recurso sem
apresentacéo de defesa, ou apreciados os recursos, a autoridade sanitaria proferira a decisdo
final, dando o processo por concluso.

Paragrafo tnico. Serd dado conhecimento publico dos produtos e dos estabelecimentos que
incorrerem em adulteragao ou falsificagdo comprovadas em processos com transito em julgado
no ambito administrativo. O Processo devera ser encaminhada ao Departamento Municipal de
Administragéo e Finangas de Paraguacgu Paulista, para as devidas cobrangas.

Art. 208. A aplicagdo da multa ndo isenta o infrator do cumprimento das exigéncias que a
tenham motivado, marcando-se lhe, quando for o caso, novo prazo para o cumprimento findo o
qual poderd, de acordo com a gravidade da falta e a juizo do SIM, ser novamente multado no
dobro da multa anterior, ter as atividades suspensas ou cancelade o registro do
estabelecimento.

CAPITULO XVI

DAAPREENSAOQ, INUTlLIZA(}AO E DESTINO

Art. 210. As matérias-primas, os produtos alimenticios, subprodutos ingredientes, embalagens,
rotulos, utensilios e equipamentos que ndo estiverem de acordo com este regulamento serdo
apreendidos e/ou inutilizados.

§ 1°. A apreens@o e/ou inutilizagdo de matérias-primas, produtos alimenticios, subprodutos,
ingredientes, embalagens, rotulos utensilios e equipamentos sera determinada pela autorldade
fiscalizadora.

§ 2° No ato da apreensdo o agente de fiscalizagdo nomeara o fiel depositario que ficara
responsavel pela guarda dos bens a que se refere o paragrafo anterior.

§ 3° Devera o agente de fi scahzag:ao informar ao fiel depositario das penalidades constantes
do artigo 5°inciso LXVI! da. Constituicdo Federal c/c artigo 652 do Cédigo Civil, caso deixe de
apresentar, quando solicitado, os bens sob sua guarda.

Art. 211. Estéo sujeitos a apreensio, podendo ou néo ser inutilizados:

| - matérias-primas,.subprodutos, ingredientes e produtos alimenticios que:
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a) sejam destinados ao comércio sem estar registrado no Servigo de Inspeg¢do Municipal de
Produtos de Origem Animal de Paraguagu Paulista-SP - SIM, salvo os produtos de
estabelecimentos sob regime de inspegéo federal ou registrados nos 6rgdos competentes da
salde e os dispensados de registro;
b) estejam danificados por umidade ou fermentagd@o, rangosos, de caracteres fisicos ou
sensoriais anormais, contendo quaisquer sujidades ou que demonstrem pouco cuidado na
manipulagdo, elaboragdo, preparo, conservagio ou acondicionamento;
c) forem adulterados ou falsificados;
d) apresentem potencial téxico ou nocivo a satide;
e) ndo estiverem adequados as condigdes higiénico- sanltar\as previstas neste regulamento.
It - rétulos e embalagens que: .

a) ndo houver aprovagao do SIM para o uso;
b) divergirem dos aprovados no ato do cadastro.
IIt - utensilios e/ou equipamentos que:
a) forem utilizados para fins diversos ao que se destina;
b) estiverem danificados, avariados ou que apresentem condigbes higi€nico- ‘sanitarias
insatisfatérias.
§ 1° Os bens e produtos apreendidos pela fiscalizagdo poderdo ser doados a entidade sem
fins lucrativos, ou ter qualquer outra destinagéo a critério do SIM.
§ 2° - Os produtos alimenticios, as matérias-primas,”os ingredientes e subprodutos que
visivelmente se encontrarem improprios para industrializagdo e ou consumo, e nado for possivel
qualquer  aproveitamento, serdo imediatamente inutilizados pela fiscalizagéo,
independentemente ‘de "anélise laboratorial e conclus@o -do processo administrativo, ndo
cabendo aos proprietarios qualguer tipo de indenizagao.
§ 3° Os produtos alimenticios, as matérias—prirﬁas, os ingredientes e subprodutos apreendidos
pela fiscalizagdo que necessitarem de andlise laboratorial, cujo prazo de validade permita o
aguardo do'resultado, ficardo sob a guarda do proprietario, e somente serdo inutilizados apds
confirmada a condenagdo e caso ndo possam de qualquer forma ser aproveitados. A
inutilizagao se dara independentemente da-conclusdo do processo administrativo, ndo cabendo
aos proprietarios qualquer tipo de indenizagéo.
§ 4° Os produtos alimenticios que ndo possuirem cadastro nos érgdos competentes serdo
apreendidos. seguidos de pronta inutilizagao, independente de analise fiscal, ndo cabendo aos
proprietarios qualquer tipo de indenizagio.
§ 5° Os rétulos, embalagens, utensilios e eqmpamentos que forem apreendidos pela
fiscalizagéo, ficarao sob a-guarda do proprietério, e terdo sua destinagao definida somente
apos conclusdo do processo administrativo, podendo ser inutilizados ou ter outra destinagace a
critério do SIM.
Art. 212. Além de outros casos especificos previstos neste regulamento consideram-se
adulteragdes ou falsificagoes:
| - quando o produto tenha sido elaborado em condigdo que contrarie as especificagbes do
cadastro;
Il - quando no preparo do produto, tenha sido empregada matéria-prima alterada ou impura;
lil - quando tenha sido utilizada substancia de qualquer qualidade, tlpo e espécie diferente das
da composig&o normal do produto constante do cadastro;
IV - quando houver alteragéo ou dissimulagao da data de fabricag&o do produto alimenticio;
V - quando houver alteragdo ou modificacéo total ou parcial de um ou mais ingredientes do
produto alimenticio, de acordo com os padrdes estabelecidos ou férmulas aprovadas pelo SIM;
VI - quando as operagdes de industrializagéo forem executadas com a intengéo deliberada de
- estabelecer falsa impresséo ao produto alimenticio; -

VIl - quando a especificagéo total ou parcial na rotulagem de um determinado produto néo seja
.0 contido na embalagem ou recipiente; .

1
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VIII - quando for utilizada substancia proibida ou ndo autorizada para a conservagdo do
" produto alimenticio e ingrediente;

IX - quando o produto for elaborado, preparado e exposto ao consumo com forma, caracteres
e rotulagem que constituem processos. especiais e privilégio ou exclusividade de outrem, sem
que seu legitimo proprietario tenha autarizado.

Art. 213. A inutilizagdo do produto a que se refere o art. 211 deve ser precedida de termo de
inutilizagdo, assinado pelo autuado e por uma testemunha.

Paragrafo Unico. Havendo recusa do autuado em opor sua assinatura no termo de inutilizagao,
sera o fato nele consignado e uma das vias lhe sera remetida, posteriormente, através de
correspondéncia com aviso de recebimento - AR.

Art. 214. As despesas decorrentes do processo de inutilizagdo correrdio as expensas do
autuado.

CAPITULO XVII ,
DAS DISPOSIGCOES FINAIS ¢ ‘

Art. 215, Sempre que necessario, o presente regulamento podera ser revisto, modificado ou
atualizado.

Art. 216. O quadre de servidores do Servigo de Inspegdo Municipal deve contar com Médico
Veterinario e Auxiliares, em niimero compativel com os estabelecimentos sob inspegéo no SIM,
de maneira que seja possivel a realizacdo das inspegbes permanentes e periddicas dos
estabelecimentos.

Paragrafo dnico. O Servigo de Inspegdo Municipal de Produtos de Origem Animal de
Paraguagu Paulista-SP - SIM proporcionara aos seus servidores treinamento e capacitagio
com a finalidade de aprimoramento técnico e profissional, inclusive por meio de acordos e
convénios de intercdmbio técnico com 6rgdos congéneres.

- Art. 217. Os servidores do SIM, quando em servigo da fiscalizacdo ou de inspegao industrial e
sanitaria, tem livre entrada a qualquer dia e hora, em quaisquer estabelecimentos que
manipulem, armazenem ou transacionem de qualquer forma com Produtos de Origem Animal.
Paragrafo dnico. Os pregos publicos a serem cobrados dos estabelecimentos inspecionados
pelo SIM serdo de acordo com o disposto em anexo a este decreto.

Art. 218. Os casos omissos ou de dlvidas que surgirem na execugdo do presente decreto,
serdo resolvidos através de resolugles, portarias ou instrugbes normativas baixados pelo
Servigo de Inspegdo Municipal de Produtos de Origem Animal de Paraguagu Paulista-SP - SIM.
Art. 219. Durante os procedimentos de inspegéo nos estabelecimentos registrados no Servico
de Inspegdo Municipal de Produtos de Origem Animal de Paraguagu Paulista-SP - SIM, o
julgamento dos casos nao previstos neste decreto ficara a critério do Médico Veterinario do
Municipio, que devera direcionar suas agbes principalmente para a preservagio da inocuidade
do produto, da saude publica e da satde animal.

Art. 220. Na auséncia de regulamentos técnicos de orgao ou entidade municipal, serdo
adotadas legislagdes estaduais e federais vigentes.

Art. 221. Este decreto entra em vigor apds decorridos 90 (noventa) dias de sua publicagdo
oficial.

Art. 222. Revogam-se todas as disposigﬁes em contrario, em especial os Decretos Municipais
n® 6.435, de 30 de maio de 2019, n® 6.572, de 19 de junho de 2020, e n° 6. 600 de 6 de agosto
de 2020.

Estancia Turistica de Paraguagu Paulista-SP, 28 de fevereiro de 2023.

ANTONIO TAKASHI SASADA (ANTIAN)

Prefeito

REGISTRADO nesta Secretaria em livro propno na data supra e PUBLICADO por Edital
afixado em lugar publico de costume.

LIBIO TAIETTE JUNIOR

Chefe de Gabinete

B
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ANEXO UNICO ‘

PRECOS PUBLICOS PARA UTILIZAGCAO DE SERVICOS DE PREVIA INSPECAO E
FISCALIZAQAO E SANITARIA DO SERVIGO DE INSPEGCAO MUNICIPAL DE PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL DE PARAGUACU.PAULISTA-SP - SIM

. 1 Servigo de Inspegio Municipal de Produtos de Origem Animal de Paraguacu Paulista-SP - SIM

Item Descrigéo VaLIJogﬁm
1.1 Registro de estabelecimentos:
1.11 abatedouro frigorificos; unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos 260,00
1.1.2 |abatedouro frigorifico de pescado; unidade de beneficiamento de pescado e produtos de "150,00
pescado; estagia depuradora de moluscos bivalves
1.1.3 granja avicola; unidade de beneficiamento de ovos e derivados 150,00
1.1.4 grarlja . leiteira; posto de refrigera¢do; usina de beneficiamento; fabrica de laticinios; 150,00
queijaria
11.5 unidade de extragao e beneficiamento de produtos de abelhas; unidade de beneficiamento 125,00
de produtos de abelhas e derivados
1.1.6 entreposto de produtos de origem animal; casa atacadista 125,00
1.1.7 |entreposto de produtos de origem animal 125,00
1.1.8 |unidade de beneficiamento de produtos ndo comestiveis 125,00
' 118 unidade que em pequena quantidade fabrique queijo, manteiga, iogurte, ovos doces 66,00
caseiros, conservas
1.2 Registro de produtos-rétulos : ) 50,00
13 Alteragdo de razio social 66,00
) 1.4 Ampliagdo, remodelagao e reconstrugio de estabelecimento | 66,00
1.5 Andlises periciais de produtos de origem animal 66,00

Observagdo: Os pregos publicos serdo revistos, monetaria e anualmente, de acordo com o disposto na Lei
Complementar n® 233, de 20 de novembro de 2018, Cédigo Tributario do Municipio, na Le| Complementar n°. 212,
de 29 de setembro de 2017, e nas respectivas atualizagées e regulamentacbes.
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